Menu du midi

Les vendredis, samedis et dimanches de 1Th00 a T4h
SPECIAL DUVENDREDI: POTAGE GRATUIT DANS LE MENL MIDI

Nouveau menu midi
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Cannellonis maison, sauce tomates
fraiches 16 $

Deux versions disponibles:
*Trois fromages et épinards
*Weau et parmesan

Salade a la Tomme de chévre du
Haut Richelieu 17 $

Salade du maraicher, vinaigretie aux tournaesols
compote de poivrons rdtis, [egumes.
Cuisse de Canard confite en Extra 12 $

Prise du jour Selon $

Piece de Boeuf Angus Prime du
Québec, Boucherie Eumatimi

De la Boucherie Eumatimi. Directement du producteur
2 votre assietie, bosuf éleve sans hormones et sans
antibiotigues. Accompagng de pommes de terre et
salade. Macreuse 32 $
Mignon 45353

Piece de veau de la Ferme Bruno
Guillet

Veau de grain du Mont Saint-Gregoire, eleve sans
hormones et sans antibiotiques. Accompagne de

pommes de terre et de salade Selon $

Foie de veau au bacon de la Ferme
Bruno Guillet, cuisson sous-vide.
Pot de betteraves maison, pommes de terre et sauce 3

lechalote. 23 $

Menu déjeuner également

disponible de gh a 14h
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Les étapgés

Le classique

Les gaufres

Le menu enfant

Les diners du week-end

Menu déjeuners

LES VENDREDIS, SAMEDIS ET DIMANCHES
DE9HA14LH

Le cafe filtre et 'amuse bouche sont inclus dans tous les
dejeuners composes.

“choix d accompagnement . fruits, fomates ou salade
NOUVEAU***LES DEJEUNERS SONT FAITS AVEC DES OEUFS DE
POULES NOURRIENT DE GRAINS BIOLOGIQUES DE LA FERME
WEST SHEFFORD

LA CAVALIERE

Omelette au saumon fumé sur blinis, créme sdre au citron, ceufs
de poisson, pommes de terre.

14 $ ....1 blinis
20 $ . 2blinis

LA CHEVAUCHEE

(Euf poché sur muffin anglais, saumon fume, epinards, sauce
hollandaise et pommes de terre.

13 $ ... 1 oeuf
17 $ ....2 oeufs

LE FARWEST

(Euf poché sur muffin anglais, pull pork et sauce BEBQ maison et
pommes de terre.

12 $ ... 1 oeuf
17 $ .... 2 oeufs

LE GALOP

(Euf poche sur champignons portobello fromage de chavre et
gpinards, sauce hollandaise et pommes de terrs.

14 $ ... 1 oeuf
22 $ ... 2 oeufs

LE RODEO

(Euf poche sur croissant, jambon, asperge et sauce hollandaise
et pommes de terre.

14 $ ... 1 oeuf
20 $ ... 2 oeufs

L'HIPPIQUE

(Euf poché sur muffin anglais, vége paté, chili végétarien et
fromage cheddar et pommes de terre.

12 $ ... 1T oeuf
15 $ ....2 oeufs

L’ARDENNAIS

(Euf mircir sur boudin noir et pommes caramelisées, pain,
pommes de terre et sauce ardennaise

22 §

“choix d'accompagnement - fruits, tomates ou salade
NOUVEAU***LES DEJEUNERS SONT FAITS AVEC DES OEUFS DE
POULES NOURRIENT DE GRAINS BIOLOGIQUES DE LA FERME
WEST SHEFFORD

L’ETRIER

Deux ceufs, feéves au lard, jambon, bacon, saucisse au porc et
erable du saucisson Vaudois, pain, confitures maison et pommes
de terre.

16 §

LA POMME DE ROUTE

Gaufres a l'erable avec pommes tating, sirop d erable et creme
chantilly, fruits.

15 3

L' ECUYERE
Gaufres liegeoises aux bananes et chocolat, créme chantilly,
fruits.

15 3

LA VOLTIGE

Gaufre a l'erable, compotée de petits fruits des champs et creme
chantilly, fruits.

15 %

LE SABOT

Gaufres liegeoises au jambon, bacon, ceuf mircir et sirop d'érable,
fruits.

17 $

Un verre de jus regulier ou un verre de lait est inclus avec le

dejeuner enfant. Ju remplacez le par une tasse de chocolat
chaud (13 d'extral.

LE BEBE VOLTIGE

Gaufre a U'erable, compotée de petit fruits des champs et créeme
chantilly.

10 $

LE BEBE POMME

Gaufre a 'érable avec pommes tatins, sirop d'érable et créme
chantilly.

10 §

LE BEBE ECUYERE

Gaufre aux bananes et chocolat. Créme chantilly.

10 $

LE BEBE ETRIER

Un ceuf, choix d'une viande; jambon ou bacon ou saucisse au porc
et erable du saucisson Vaudois, pain, fruits et pommes de terre.

10 §

“Lait de soya et pain sans gluten disponibles.

“Bien que nous travaillons avec certains allergenes, nous
sommes tres comprehensifs et sensibilises aux allergies et sux
intolerances alimentaires. Nous utilisons des produits de
gualites et nous les transformons sur place avec respect. Toutes
nos sauces sont faites maison, sans poudre ni additif. Nous vous
rappelons de ne pas oublier dinformer g personne au service
de toute allergie alimentaire .



Menu du soir

ENTRIEES

Potage de Dominic ou verdure 59

Tartare de Saumon 145

Tartare de Boeuf cuppl 55 en ot 19 $
3%

A : : 1
Gateau de boudin noir aux pommes

- . - > Ea 1 S
Gnocchis maison aux legumes d'eté 4

) # - 1 S
Cotes levées sauce BBQ maison 3

# AT S # - 1 S‘
Petoncles poélées, purée de pois verts 0
a la menthe (suppl 55encre)

48] T A NIC]E]
Filet de Turbot sauce Vierge
Sauce vierge a ['huile d'olive et agrumes, [egumes du 27 $
marchge.

Piece de Veau de la ferme Bruno Guillet

Directement de la Ferme Bruno Guillet du Mont Saint- Bavette

Gregoire, piece grillées ou sous-vide, puree de pa:at9525 $

douces, legumes, sauce a l'echalote. Cotelette a
manchon
45%
Salade de chévre chaud du Haut
Richelieu
Tomme de chévre du Haut-Richelieu sur crodtons, 1?$
extra

vinaigretie aux tournesols, legumes, possibilite

L . )
0 d|outer une culisse de candra confite. Canard 1“8

Gnocchis maison aux legumes d'éete

Legumes des maraichers, pesto 2 la fleur d'ail, 223
gnocchis fagconnes maison.Les meilleurs!

Cotes levées sauce BB() maison
Felish maison aux concombres 2t mais, legumes 223

Tartare de saumon
Ao I o 225
Accompagné de salade et croltons.

Tartare de Boeuf

205

-

.-'i".I::DF'ﬁSEQ“E de salade et croltons.

Pétoncles poéles, purée de pois verts a la
menthe
308%

Accompagnes de legumes.

Boudin noir aux pommes
18%

Purée de pormmes de terre, compote de pommes
boudin, crumble, sauce ardennaise et légumes.

Piece de beeuf Angus 'Prime’
De |3 Boucherie Eumatimi. Directement du producteur Macreuse
92%

= votre assietie, boeuf éleve sans hormones et sans

antibiotigues. Mignon

Accompagné d'une purée de patates doucse, légumes 45 $

DESSERT S|

Tarte aux fraises et amandes 0 $

Creme brilée a l'érable 73

Dessert du jour 6 &

Brownies maison et glace au carang%
et arachides

MENU POUR ENFANTS
12 ANS ET MOINS

Potage de Dominic inclus

Saucisses porc et érable du 153

Saucisson Vaudois

Cannelloni maison au veau et
parmesan sauce tomates fraiches

Macreuse de Boeuf Angus Prime de
la Boucherie Eumatimi

. inclus
Dessert du jour
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Table;gl;ﬁ(’ite

pTH: petite Table d'H6te + 8% AU PRIX DU PLAT DE RESISTANCE
POTAGE « PLAT DE RESISTANCE » DESSERT

GTH: Grande Table d'H;E-te + 18% AU PRIX DU PLAT DE
RESISTANCE
ENTREE AU CHOIX « PLAT DE RESISTANCE » DESSERT




AUVERRE & CARAFONS BLANCS ET ROSES ROUGES BULLES

BIERES

COCKTAILS AVEC ET SANS ALCOOL

LES VINS AU VERRE & CARAFONS

*Vins issus de culture biodynamigue et/ou biologique

Pinot grigio 2016, Giussepe Campagnola, 150ml 8% 250ml 16 % 500ml 20 $
[talie
Chardonnay 2016, les Rosiers, Vignoble les Pervenches, 150ml 11§ 250mlL 19 $ 500ml 36 $
Farnham, Canada *
Chenin Blanc 2017, Force Majeure, Swarland 150ml 11$ 250mL 19 $ 500ml 36 $
Afrique
Pouilly-sur-Loire 2016, Le Centenaire, Serge Dagueneau, 150ml 11§ 250mlL 19 $ 500ml 36 $
France
Sancerre 2016, L'Authentique, Thomas-Labaille, 150ml 15 % 250mL 268 500ml 518
France *
Venezia Giulia (Tocai) 2015, Villa Job, 150ml 15 % 250ml 268 500ml 518
Italie *
Robe Noire 2016, Pére Marquette, Coteau St-Paul, 150ml 8% 250ml 158 500ml 28 $
St-Paul-d’Abbotsford, Canada
Rioja Crianza 2015, Pena Aldera, Bodegas Jalon, 150ml 10 $ 250ml 178§ 500ml 32§
Espagne ©
Syrah 2014, Lote d, Polkura, 150ml 12§ 250ml 18 § 500ml 38 $
Chili
Chianti 2016, When we dance 150ml 13 $ 250ml 218§ 500ml 40 $
Italie
Cabernet Sauvignon 2015, La Mano Derecha-Reserva, 150ml 14 $ 250ml 23§ 500ml 459
Argentine

Rlo|&
Cabernet de Saumur 2015, Les iles, Domaine Bobinet, 150ml 14 $ 250ml 23 % 500ml 459

France *

Bulles oranges, Frizzante Bonossima, Montesissa Emilio, 150 ml 13 $
Italie
Vendemmia 2016, Piria, Lambrusco di Sorbara, 150ml 10 $

Italie (Rosé)




