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TABLE DTOTIE

VALIDE EN TOUT TEMPS,
A PARTIR DE 17H.

SERVICE 1

POTAGE DU JOUR

SERVICE 2

AILES DE POULET FUMEES
Ailes fumées paprika et cassonade, créme sire

PORTOBELLO ESCARGOT

Portobello grillé, escargot crémeux au gorgonzola
fumé et parmesan.

CALMARS A LA HUGO

Calmars panes panko, sauce sirop d'erable et ail,
feve germeée et échalote verte.

CHORIZO GRILLE
Chorizo doux, mayonnaise a |'ail et roquette.

CREVETTES LOULOU

Crevettes blanches panées panko, mayonnaise thai
& sriracha, echalote verte.

SALADE CESAR ODYSSEE

Iceberg, roquette, prosciutto croustillant,
copeaux de parmesan, croltons et sauce César.

SERVICE 3

3595 PIZZA PROSCUITTO

Sauce tomate, pesto basilic, tomate cerise,
proscuitto, oignon, mozzarella, parmesan
et roquette.

3025 CREVETTES AU POIVRE

Crevettes d'Argentine sautées sauce asiatique,
carotte, oignon, céleri, brocoli et féeve germée.

4175 LINGUINE ODYSSIA

Linguine sauce creme au saumon fumé maison,
épinards et petoncles.

4173 VEAU A LA LIMONE

Escalope de veau poélé sauce beurre citronneg,
pate aux fines herbes et legumes.

4475 BAVETTE ODYSSEE

Bavette de boeuf 80z marinée chimichurri,
choix de sauce au poivre ou Brandy.

SERVICE 4

DESSERT AU CHOIX DU CHEF !
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CHORIZO GRILLE
Chorizo doux, mayonnaise a l'ail et roquette.

HUMMUS FUME ()

Humus fumé aux ocignons caramélisés
et pain naan grillé.

AILES DE POULET FUMEES
Ailes fumées paprika et cassonade, créme sdre

TARTARE DE BOEUF CHORIZO
Filet d'épaule, chorizo grille, poivron grille,
ciboulette, échalote grise, mayonnaise a l'ail
et croltons de pain.

SALADE CESAR ODYSSEE

lceberg, roquette, prosciutto croustillant,
copeaux de parmesan, crodtons et sauce César.

TOMATE&MOZZARELLA DI BUFALA ()

Tomate italienne, mozzarella di Bufala,
pesto de basilic, caramel balsamique et roquette.

ARANCINI

Boules frites de risotto, pancetta, parmesan,
mozzarella di Bufala, mayonnaise aux tomates séchées
et rogquette.

CALMARS A LA HUGO (O

Calmars panés panko, sauce sirop d'érable et ail,
féeve germée et échalote verte.

TREMPETTE ARTICHAUD&EPINARD (U

Béchamel au Philadelphia, artichaut, épinard,
cheddar et chips de wonton.

TARTARE DE SAUMON ()

Saumon frais, mayonnaise maison, échalote grise,
ciboulette, aneth, capre frite, jus de citron
et croutons de pain.

TATAKI DE THON ROUGE ()

Thon rouge en crolte de sesame, mayonnaise
a 'avocat, sauce ponzu sucrée et coriandre.

CRAB CAKES ()

Chair de crabe des neiges frite au citron
et mayonnaise a la lime.

CREVETTES LouLou O

Crevettes blanches panées panko, mayonnaise thai
& sriracha, echalote verte.

PIZZA ODYSSEE

Sauce tomate fraiche, mozzarella, saucisse italienne,
bacon, pepperoni et oignon rouge.

TARTARE AUX DEUX SAUMONS

Saumon frais, saumon fume, mayonnaise maison,
jus de lime, avocat, ciboulette, échalote grise
et croltons de pain.
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SALADE CESAR ODYSSEE (1)

lceberg, roquette, prosciutto croustillant,
copeaux de parmesan, crodtons et sauce Cesar.

TOMATE&MOZZARELLA DI BUFALA (1)

Tomate italienne, mozzarella di Bufala,
pesto de basilic, caramel balsamique et roquette,

HUMMUS FUME

Humus fumé aux oignons caramélisés
et pain naan grille.

TATAKI DE THON ROUGE ()

Thon rouge en croldte de sésame, mayonnaise
a I'avocat, sauce ponzu sucrée et coriandre.

CARPACCIO D'ONGLET DE BOEUF

Onglet de boeuf mariné a 'asiatique,
chou nappa, concombre, échalote grise,
vermicelles de patate douce frites et ciboulette.

EINTREES

AILES DE POULET FUMEES
Ailes fumées paprika et cassonade, creme sure

SOUPE A L'OIGNON

Bouillon de boeuf au porto, cignon espagnol,
oignon rouge, échalote grise, crolton de pain
et cheddar.

TREMPETTE ARTICHAUD&EPINARD ()

Béchamel au Philadelphia, artichaut, épinard,
cheddar et chips de wonton.

CREVETTES LouLou

Crevettes blanches panées panko, mayonnaise
thai & sriracha, échalote verte.

PORTOBELLO ESCARGOT

Portobello grille, escargot cremeux au
gorgonzola fumé et parmesan.

CHOUX DE BRUXELLES BACON
Choux de bruxelles sautés, bacon fume,
copeaux de parmesan et pétales frites.

CALMARS A LA HUGO (O

Calmars panés panko, sauce sirop d'érable et ail,
feve germée et échalote verte,

CHORIZO GRILLE
Chorizo doux, mayonnaise a l'ail et roquette.

ARANCINI

Boules frites de risotto, pancetta, parmesan,
mozzarella di Bufala, mayonnaise aux tomates
séchées et roquette.

CRAB CAKES (1)

Chair de crabe des neiges frite au citron et
mayonnaise a la lime.



T ARTARES

CHOIX D'ACCOMPAGNEMENT

EN REPAS.

Frites, purée de pomme de terre, riz, léegumes,
salade verte ou salade César Odyssée pour 3°s,

2295
ENTREE 1 O 75

o X o5
ENTREE 16075

1‘5'}-‘\.
ENTREE 178°

2 1’}‘.
ENTREE 175°

2743
ENTREE 18?5

DUO DE TARTARE

Thon rouge, saumon frais, échalote verte,
echalote grise, panko, avocat, sauce érable
& gingembre,mayonnaise épicée

et chips de patate douce,

TARTARE DE SAUMON (&)

Saumon frais, mayunnaise maison,
eéchalote grise, ciboulette, aneth, capre frite,
jus de citron et croutons de pain.

TARTARE DE BOEUF CHORIZO

Filet d'épaule, chorizo grillé, poivron grille,
ciboulette, échalote grise, mayonnaise a |'ail
et crodtons de pain.

TARTARE AUX DEUX SAUMONS

Saumon frais, saumon fumé, mayonnaise
maison, jus de lime, avocat, ciboulette,
échalote grise et croutons de pain.

TARTARE DE THON

Thon rouge, sauce sucrée-épicée, avocat,
poivron rouge, échalote grise, ciboulette
et chips de wonton.

ASSIETTE TRILOGIE

Trois portions de tartare au choix et
choix d'accompagnement.
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SALADES

DEMANDEZ L'OPTION
VEGETARIENNE.

SALADE DE SAUMON FUME

Melange mesclun, saumon fume, oignon rouge,
capre, fromage feta et vinaigrette
creme sire a I'aneth.

SALADE FRATCHE AU BROcCOLI ()
Brocoli, raisin frais, oignon rouge, échalote verte,
fromage haloumi grillé, mayonnaise miel & citron
et poitrine de poulet manchon émincée,

SALADE DE BAVETTE

Melange mesclun, bavette marinée a I'asiatique,
mangue, nouille frite, ocignon rouge,
echalote verte et vinaigrette asiatique.

SALADE DE KALE&QUINOA ()

Chou kale, quinoa, raisin sec, carotte,
oignon rouge, échalote verte, fromage feta,
vinaigrette erable & moutarde de meaux et
poitrine de poulet manchon emincee.

CESAR&SON MANCHON )

Iceberg, roquette, prosciutto croustillant,
copeaux de parmesan, croltons, sauce César et
poitrine de poulet manchon emincée,
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Fat
PATEES
PATES FRAICHES DE
MAESTRO PASTA.

PENNE BASILIC&
MOZZARELLA DI BUFALA (O

Penne fraiche, sauce tomate fraiche au basilic,
ail, vin blanc, mozzarella di Bufala et roquette.
Extra prosciutto 59°

LINGUINE AU CANARD ()

Linguine fraiche sauce demi-glace créeme
sre au thym, champignon du moment
et canard effiloche.

RAVIOLI AU CANARD CONFIT

Ravioli maison farci au canard confit,
champignon du moment et
sauce créeme slre demi-glace.

RISOTTO AU CHAMPIGNON &
PANCETTA FUMEE

Riz arborio, fond de boeuf, pancette fumee,
champignon du moment, parmesan et vin blanc.
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NOS POISSONS SONT
APPRETES ICI-MEME.

FILET DE DORE

Filet de Doré jaune poélé, sauce creme & safran,
riz basmati et léegumes.

SAUMON EN CROOTE (O

Pavé de saumon en crolte de pain poélé,
sauce sirop d'érable, riz basmati et légumes.

PAVE DE FLETAN AU BEURRE BLANC

Flétan grillé, poélée de pomme de terre ratte
et mais, sauce beurre blanc et echalote grise.

PAVE DE COBIA

Cobia poélé, purée de céleri-rave confite
au gras de canard, poélée de champignon
du moment et sauce demi-glace porto.



SUR LE POUCI

115 NACHOS

Chips de mais gratinées au mozzarella,
poivron deux couleurs et oignon rouge.
Extra pull-pork 6 25

Extra poulet manchon fumé 6 *5

Extra piment banane 2 95

-fc  PIZZA ODYSSEE

I
Sauce tomate fraiche, mozzarella,
saucisse italienne, bacon, pepperoni et
oignon rouge.

287" POUTINE FILET MIGNON (O

Poutine garnie de filet mignon. Choix
de sauce au poivre, Brandy ou BBQ.

VIANDLES

AVEC LEGUMES ET

UN CHOIX D'ACCOMPAGNEMENT.

Frites, purée de pomme de terre, riz,
salade verte ou gratin dauphinois pour 5°9s.

()95 SAUTE ASIATIQUE

Tofu frit, carotte, oignon rouge, céleri,
brocoli, féeve germée et sauce asiatique.

217" GENERAL TAO (O

Poulet tempura, carotte, oignon rouge,
celeri, échalote verte et sauce Tao maison.

22"  VEAU SENAPE ()

Escalope de veau poélée, sauce crémeuse
moutarde de meaux, champignon
et linguine aux fines herbes.

22 ASSIETTE FUMOIR

Poitrine de poulet manchon fumée en crodte
d'épices cajun, pull-pork fumé, salade de choux,
cornichons, pain grillé, frites et sauce maison.

g e BAVETTE ODYSSEE
Bavette de boeuf 80z marinée chimichurri,
choix de sauce au poivre ou Brandy.

26" BAVETTE HAWAIENNE (O

Bavette de boeuf 80z marinée sauce soya,
ananas et gingembre.

20" SHORT RIBS DE BOEUF FUME

Bout de cotes de boeuf fumé et braisé,
sauce BBQ au Jack Daniel's, salade de choux
et frites.

27*% COTES LEVEES ODYSSEE

pEm) 2195  Baby back de porc fumé a I'hickory,
sauce calvados et pomme.

20" JOUE DE BOEUF

Joue de boeuf braisée au vin rouge et romarin,
purée de panais et panais croustillant.

20°" JARRET D'AGNEAU BRAISE
Jarret d'agneau braisé au vin blanc et
purée de choux de bruxelles au bacon.

38"  FILET MIGNON

Filet mignon 7oz grillé, choix de sauce
au poivre ou Brandy.

EXTRA

4's FROMAGE GORGONZOLA
FUME

e OIGNON OU CHAMPIGNON
DU MOMENT

595 GRATIN DAUPHINOIS

(95 CUISSON PETILLANTE AVEC
OIGNON OU CHAMPIGNON
DU MOMENT

(95 CHOUX DE BRUXELLES AU
BACON

295 4 CREVETTES 13/15



