Une ambiance et
une nourriture exceptionnelle!

menu régulier

Le DT Bistro vous offre des menus variés mettant en valeur les produits de la région. Notre défi? Vous faire tripper a chaque bouchée!

Vous ne pourrez résister a nos tartares, poke bol et burger!

Entriog-

Frites epicees ou Chips assaisonnées &Mayo e 6.95% TACOS AU JUMCAU s 10.953
Poisson blanc frit, marinade d'oignons rouges, crémeuse maison a l'avocat,
Frites Perfecto 8.95% sauce thai et tomates confites
Frites assaisonnées au bacon, échalotes vertes et parmesan & Mayo au
romarin et parmesan Méo le Nachos 12.95%
Chips de mais, mozzarella, tomates, oignons, échalotes, cornichons, salsa
Arrancinis Exquis (3) 8.95% piquante et creme slre aux oignons caramelisés
Croquette de risotto au fromage de la vallée de Coaticook et sauce tomatée
aux capres TUR DO S aTOt s ——————————————— 13,958
Dix (10) escargots gratinés au Hatley de la Fromagerie de la Station avec
Déesse grecque 9.95% pancetta, mie de pain gremolata, tomates cerises, échalotes vertes, ail, sauce
e — p— e vin blanc et créme
Salade avec tomates confites, concombres marinés, olives noires, crodtons,
creme slre lime et origan, et fromage feta
MONSEIGNEUN CarPACCIO s 13.95%
Soupe a I'oignon au xérés 10.95% Fines tranches de saumon fumé, croquette de fromage de chevre, oignons
| ‘ 111 marinés et crémeuse maison
Gratin de chévre et mozzarella
T DT classi 14.
Cheese & stick (3) 10.95$ artare de saumon e 95%
e e T , oré ire. . | |
Batonnets de fromage frits de la laiterie de Coaticook, confiture de tomates Saumon coupe au couteau crem.e s.ure pur.ee de pommes, gremolata aux
. . ., agrumes, salade de roquette et vinaigrette vin blanc
aigre-douce et salade de Iégumes marinés
Les soeurs VOIantes Y 1295$ Tartare de thon AZIatIk .............................................................................................................................................................. 15’95$
8 ailes de poulet BBQ, Buffalo ou Made in Quebec Thon’ rouge co.upe au cout(.eau, mar?gug, concombre, coriandre, mayo épicée
au sésame, sriracha et feuilles de riz frites
Tartare de boeuf DT classique 16.95%
Boeuf coupé au couteau, salade de roquette et vinaigrette au vin blanc
aludes
Sublime Poke bol 16.95% Miss Délicatesse 16.95%
Riz a sushi, carottes, céleri, concombre, poivrons, mangue, laitue, mayo Salade mesclun, pommes, radis, abricots séchés, amandes, poulet, bacon et
épicée au sésame et votre choix (fines tranches de thon, tartare de saumon ou vinaigrette a la coriandre
tofu général tao)
Le Général Vegan Freddo, e 19.958
Douce tentation 16.95% Riz croustillant, tofu mariné, légumes sautés, sauce fagon général tao, nouilles
Roquette, betteraves, échalotes francaises, tomates raisins, croquette de de riz frites et pois au wasabi
chévre et réduction balsamique
| )
POUtine La CIaSSique T P 12.95$ POUtine DéIiCieusement COChonne ........................................................................................................................ 16-95$
Frites épicées, fromage en grains de la Laiterie de Coaticook et sauce maison Frites épicées, fromage en grains de la Laiterie de Coaticook, porc effiloché
maison, sauce BBQ et sauce maison
Poutine Top-Coaticook e 15.95%
Frites épicées, fromage en grains de la Laiterie de Coaticook, smoked-meat Poutine Traitementroyal 23.95%
des Salaisons Provencher, cornichons, moutarde et sauce maison Frites épicées, fromage en grains de la Laiterie de Coaticook, homard, huile de
truffes et foie gras (30gr)
(]
o6 buers—
Tous nos sandwichs et burgers sont servis avec frites épicées et salade verte.
lls sont «classiquement poutinable» pour 3$.
L’'imposteur 15.95% Le Capitaine Compton 16.95%
Burger de boeuf, bacon, pepperoni, compote de poivrons rétis et origan, mayo Burger de porc a I'érable, compote de pommes au thym et romarin, fromage de
chipotle, mozzarella, tomates et laitue chévre, fromage Le Hatley, roquette et mayo au romarin et parmesan
L,été indien T 16.95$ Trop COChon. ............................................................................................................................................................................................ 16-95$
Sandwich au poulet, confiture de dattes, mayo au curry, marinade de poivrons Burger de porc laqué a I'érable, oignons et bacon caramélisés au Jack Daniel’s
et oignons rétis, vinaigre de vin rouge, roquette, fromage de chévre et pain et brie fondant
ciabatta
Pizas-
Pizza La sophiStiqUée e A e A e A e A e A e A e A e A AR A RS AR A A RS A AR A AR A NN A AN N AR EEEASEEEEASEEEAASEEEEASEEEESSEEEESSEEEEsSEEEEsSEEEEssEEEEEEE 20.95$ Pizza FOOt Filou. ................................................................................................................................................................................. 17-95$
Saumon fumé, fromage aux herbes, fromage de chévre, oignons et poivrons Sauce tomates, pepperoni, bacon, proscuitto, oignons rouges, poivrons et
marinés, capres, roquette, confiture de tomates aigre-douce, crémeuse tomates
maison, sucre d’érable et fleur de sel
' A
Inseparables - Mac & Cheese 18.95% Risotto Le PeChe BoUrgUIGNON s 24.95%
Sauce aux fromages, bacon, gratiné au mozzarella et chapelure de doritos Boeuf braisé effiloché, champignons et oignons rétis, cubes de pancetta et
sauce marchand de vin
Linguine alla Sophia 19.95%
Poulet, bacon, pesto de basilic, olives noires et sauce créme Mac & cheese burger
Macaroni avec sauce au fromage, bacon, boeuf haché, cheddar, cornichons,
> t tes, le tout gratiné lla et > in a l'ail
Risotto ou Linguine Diablo alla Vincenzo S 25.95% dés de tomates, le tout gratiné au mozzarella et accompagné de pain a l'ai
Crevettes, pétoncles, saumon fumé, homard, échalotes et tomates
(iaimeg ot pHiSsONS
Tartare de saumon Le CIaSSique DT ................................................................................................................. 24.95$ Tartare de thon AZiatik .............................................................................................................................................................. 26’95$
Saumon coupé au couteau, creme slre, purée de pommes, gremolata aux Thon rouge coupé au couteau, mangue, concombre, coriandre, mayo épicée
agrumes, salade de roquette, vinaigrette vin blanc et frites au sésame, sriracha et feuilles de riz frites
L GO T O O e 26,95% Tartare de boeuf Le Classique DT 26.95%
Filet de saumon a I'érable, gin Ungava et poivre vert, salsa de fraises cuites au Boeuf coupé au couteau, salade de roquette, vinaigrette au vin blanc et frites
balsamique et gingembre, riz a sushi frit et Iégumes
Notre délicieuse bavette 26.95%
M Fish et Mme DS e 23.95% Bavette de boeuf AAA grillée, sauce de votre choix (moutarde poivrée ou
Trois morceaux de poisson blanc frits, salade de chou maison, sauce tartare marchand de vin ou fromage bleu), légumes du jour et frites
au poivre rose, vodka, aneth et frites
[ ]
I ) ga MIN&—
Pour les 12 ans et moins, inclus breuvage (sauf lait au chocolat) et dessert 11.95%
Incontournable poutine Flatbread
Frites, fromage en grains de la Laiterie de Coaticook et sauce maison Petite pizza pepperoni et fromage, sauce tomates et frites
Bon cheeseburger Rose tomates pasta
Burger de boeuf, fromage fondu et frites Macaroni ou linguine avec sauce tomates maison
Mac & Cheese Le dessert inclus est un brownies au chocolat ou une coupe glacée (vanille ou
Macaroni au fromage, bacon, gratiné au mozzarella et chapelure doritos moka-caramel)
Zézette la brochette
Brochette de poulet (sauce brune) ou de crevettes (beurre a l'ail) avec Iégumes
du jour et purée de pommes de terre
Toutes les crémes glacées proviennent de la Laiterie de Coaticook
Créme brilée Erable-Maniaque 9.95% L’irrésistible sundae en canne tarte au sucre 9.95%
Créme brilée a I'érable, sucre d’érable, fruits frais et glace a la tire d’érable Notre version de la tarte au sucre, pacanes sucrées, sirop d’érable, creme
fouettée, glace a la tire d’érable, glace a la vanille et fruits frais
Le roquin COUIeur carOtteS .......................................................................................................................................... 9.95$
Cake aux carottes, fromage fouetté, chutney d'ananas, caramel au rhum Caressemble A UN fOrRt NOIr 10.958

Malibu, chips d'ananas et carottes, sucre roux et glace a la vanille

Mi-cuit au chocolat, sauce au chocolat, cerises aux poivres, mascarpone
crémeux, glace moka-caramel et copeaux de chocolat

Les prix et menus sont sujets a changement.

Advenant une disparité entre le site web et les prix en salle, les prix en salle ont préséance.

Suivez-nous: 'f

Lundi : 11h a 15h

Leg howres

Mardi et mercredi : 11h a 21h

d'ouverture

ADRESSE

Jeudi et vendredi : 11h a 22h

Samedi: 17h a 22h

DECOUVREZ-NOUS

CONTACTEZ-NOUS

2019 . Tous droits réservés . DT BISTRO . Conception Bogus Création



https://bistrodt.com/
https://www.facebook.com/bistrodtrf/

