LA (-CrNE »

BISTRO

ENTREES

Potage du jour 85

Huitres Rockefeller 218
gratinées su Comté Fort des Rousses,

calmars frits, chaorizo bits;

tombée d'eépinards et poireaux

Burrata 22§
crumble de bacon et Nduja,

mayonnaise basilic, fraises,

tomates fumées, roquette

Croquette de boeuf

au foie gras 19§
confit d'oignons, Mamirolle, oignons frits,

sauce aux camerises, salade d'épinard,

pomme et noix de Grenoble

Entrée de la mer 21§
pave de sgumon fume maison,

fgraviax de saumon, créme fouettée au raifort,
mini guédille de creveties nordigues

Burger de fole gras 238
escalope pbélée, condiment cerise,

glace de viande balsamique, prosciutto,

roquette et fromage Louis d'0r

Pieuvre grillee,

souvenir d’Héraklion 228
purée de pois casses, capres, persil, tomates,
réduction balsamique et huile d'olive

TARTARES

Tartare de saumon 378
crevettes nordiques, citron confit
seryvi aver frites et salade

Tartare de boeuf 378
mayonnaise aux tomates séchees fumees
servi avec Trites et salade

* |es tartares sont aussi disponibles
en format entrée (22 §]

NOTRE TABLE D'HOTE

Obtenez un café et un dessert pour
seulement 6.008 (& "achat d’une entrée
et d'un plat principal).

PLATS PRINCIPAUX

Entrecite de boeuf grillée 395
sauce bordelaise,

beurrs café at ail nair,

frites et iegumes

Duo de boudin AT
purée de pommes de terre,

beurre de pommes et camerises,

roquette, noix de Noél, sauce dijonnaise

Carré d’agneau 44 3
merguez, rosting charmoula;
jus de viande a Lail rati

Petoncles poélés Ly s
et raviolli au homard, sauce prosecco,

purée de carottes, Nduja st miso,

garniture vierge

Magret de canard 38 S
parmentier de cuisse de canard effilochée,

mais et patates douces,

sauce au Porto et purce de dattes

Morue d’Islande 38§
polenta croustillante, cre e de safran et

tombée de poireauyx, pocice de champignons
caviar mujoll

Envie d’en découvrir plus ?
Il est possible d'ajouter l'un de ces extras sur e
plat de votre choix :

* Notre fameux boudin (193]
* Foie gras 115 8]
* Burrata [123]



