Menu
Restaurant Bistro Martini Grill St-Eustache

570 Rue Dubois, Saint-Eustache, NAMER J7P 0B3 | (450) 413-3332

Nos Entrées | Our Starters
Calmars frits / Fried calamari 20,00 $

servis avec mayonnaise a la coriandre / served with cilantro mayonnaise

Saucisse ala biere et fromage suisse / Swiss cheese and beer sausageo $

servie avec choucroute maison et moutarde au miel / served with homemade sauerkraut
and honey mustard

Burrata 32,00%

avec salade de mais, basilic, tomates, roquette servie avec crotons / with corn,
basil, tomatoes and arugula salad and croutons

Rondelles d'oignons a la biere / Beer battered onion rings 11,00 $

avec miel / with honey

Ailes de poulet (6) / Chicken wings (6) 13,00 $

servies avec sauce BBQ ou Buffalo / served with BBQ or Buffalo sauce

Fromage en grains pané / Fried Cheese Curds 14,00 $

servi avec sauce marinara / served with marinara sauce

Pelures de pommes de terre/ Potato Skins 14,00 $

garnies de bacon, oignons verts, mozzarella et creme slre / topped with bacon, green onions,
mozzarella and sour cream
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Bouchées de poulet / Chicken bites 21,00 $

servies avec sauce thai, sésame, oignons verts, et nouilles chinoises / served with thai sauce,
sesame, green onions and chinese noodles

Salade César/ Caesar salad 21,00 $

cour de romaine, sauce césar maison, crodtons, copeaux de parmesan, bacon (extra poulet grillé€) /
Romaine lettuce, homemade caesar dressing, croutons, parmesan shavings, bacon (extra grilled
chicken)

Salade d'asperges / Asparagus salad 29,00 $

pois chiches, courgettes, basilic, vinaigrette maison surmontée de fromage halloumi frit /
chickpeas, zucchinis, basil, homemade dressing mounted with fried halloumi cheese

Tartares | Tartars
Tartare de boeuf / Beef tartare 22,00 $

oignons verts, noix de pin, copeaux de parmesan, oeuf de caille, tomates séchées, chip de
prosciutto, servi avec crodtons / green onion, pine nuts, parmesan shavings, quail egg, sundried
tomatoes, prosciutto chip served with croutons

Tartare de thon / Tuna tartare 22.00%

melon d'eau, concombre, feta, basilic, mayonnaise épicée servi avec won ton frits au poivre rose /
watermelon, cucumber, feta, basil, spicy mayonnaise served with pink peppercorn fried won ton

Tartare de saumon / Salmon tartare 22,00 %

oignon vert, concombre, oignon rouge, agrume, servi avec won ton frits au poivre rose / green
onion, cucumber, red onion, citrus served with pink peppercorn fried won ton

Tartare de bison / Buffalo tartare 26,00 $

Capres, échalotes frites, confit d'échalotes frangaises, cornichon sucré, moutarde a I'ancienne
servi avec croltons / capers, fried shallots, french shallot confit, sweet pickle, wholegrain
mustard served with croutons

Enfants | Kids
Filets de poulet crousillants (3) / Crispy chicken filets (3) 17,00 $

servis avec frites maison / served with homemade fries
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Poutine 15,00 $

French fries topped with cheese curds.

Aiglefin poélé / Seared haddock 17,00 $
servi avec purée de pommes de terre et légumes de saison / served with potatoe puree and seasonal

vegetables

Penne carbonara 15,00 $

créme, bacon et copeaux de parmesan / cream, bacon and parmesan shavings

Nos Plats | Our Dishes
Fish & chips d'aiglefin / Haddock fish & chips 31,00 $

servi avec sauce tartare et frites maison / served with tartare sauce and homemade
fries

Ravioli au homard rayé a I'encre de seiche / Stripped squid ink lobstet,paviioli

enrobée de sauce crémeuse au safran / coated in creamy safran sauce

Pavé de saumon rgillé / Grilled salmon 40,00 $

avec salsa d'agrumes et couscous israélien / with citrus salsa and israeli couscous

Poitrine de poulet grillée / Grilled chicken breast 40,00 $

au pesto avec couscous de tomates et asperges / Pesto with tomato and asparagus
couscous

Truite entiere grillée / Grilled whole trout 64,00 $

servie avec chimichurri, citron, riz et Iégumes de saison / served with
chimichurri, lemon, rice, seasonal vegetables
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Cote de boeuf (8oz) / Short rib (802) 78,00 $

avec sauce BBQ au Jack Daniel's et frites maison / with Jack Daniel's BBQ sauce and
homemade fries

Poutine 26,00 $

garnie d'une marmelade de bacon / topped with bacon marmelade

Bavette de boeuf AA (80z) / Flank steak AA (80z) 50,00 $

avec chimichurri, légumes du moment et frites maison / with chimichurri, seasonal vegetables and
homemade fries

Burgers | Burgers
Burger au poulet grillé / Grilled chicken burger 34,00 $

fromage gouda, bacon, laitue, tomates, mayonnaise a l'ail noir sur pain brioché
servi avec frites maison / Grilled hicken gouda cheese, bacon, lettuce, tomatoes,
black garlic mayonnaise on a brioche bun served with homemade fries

Burger de boeuf / Beef burger 31,00 %

cheddar vieilli, marmelade de bacon, laitue, compotée de tomates, mayonnaise BBQ sur pain brioché
servi avec frites maison / old aged cheddar, bacon marmelade, lettuce, tomato compoté, BBQ
mayonnaise on a brioche bun served with homemade fries

Burger de sanglier / Wild boar burger 40,00 $

mozzarella, champignons sautés a l'ail, mayonnaise BBQ sur pain brioché servi avec frites maison /
mozzarella, sautéed garlic mushrooms, BBQ mayonnaise on brioche bun served with homemade fries.

Nos Desserts | Our Desserts
Brownies maison / Homemade brownies 10,00 $

garni de noix de Grenoble et coulis de chocolat, servi sans creme glacée / topped
with walnuts and chocolate coulis, served without ice cream.

Gateau Amaretto / Amaretto Cake 10,00 $

Moist almond-flavoured cake infused with the essence of amaretto.
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Gateau au fromage maison / Homemade cheesecake 10,00 $

avec coulis de fraises / with strawberry coulis

Boisson / Drinks
Coke 3,50%

Classic cola soft drink.

Sprite 3,50 %

Boisson gazeuse / Soft drink

Thé glacé / Iced tea 3,50 %

Refreshing cold tea served over ice.

Ginger ale 350%

Fizzy and refreshing carbonated drink with a hint of ginger.

Red Bull 7,00 $

Boisson énergisante / Energy drink

Jus d'orange / Orange juice 450 %

Refreshing orange juice with bright citrus flavour.

Jus de pommes / Apple juice 450%

Apple juice, a refreshing non-carbonated beverage.
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Eau naturelle / Natural water 400 %
Still water.
Eau pétillante / Sparkling water 4,50 %

Sparkling water, a refreshing beverage.



