Menu
Restaurant Agave Terrebonne

765 St-Francois-Xavier, Terrebonne, QC J6W | (514) 945-8688

Entrées / Appetizers
Nachos Fromage 18,00 $

Croustilles de mais garnies et recouvertes de fromage fondu, pico de gallo, laitue, et créme sdre.

Les nachos sont accompagnés de guacamole et de purée de haricots. / Corn chips filled with melted
cheese, pico de gallo, lettuce, and sour cream. The nachos are accompanied by guacamole and mashed
beans.

Guacamole y Totopos 10,00 $

Trempette d'avocat accompagnée de nachos. / Avocado dip accompanied by nachos.

Ceviche de poisson 13,00 $

Poisson cuit dans le jus de lime servi avec morceaux d'avocats, oignons, coriandre, et accompagné
de totopos. / Fish cooked in lime juice served with pieces of avocado, onions, coriander, and
accompanied by totopos.

Calamares Fritos 14,00 $

Calmars frits accompagnés d'une sauce aux piments chipotles. / Fried calamari with chipotle sauce.

Quesadillas au fromage 12,00 $

Trois pates de mais farcies au choix de fromage, de tinga (poulet), de picadillo (bouf), servies
avec pico de gallo, laitue, fromage, et creme sdre. / Three stuffed corn pasta with choice of
cheese, tinga (chicken), picadillo (beef), served with pico de gallo, lettuce, cheese, and sour
cream.

Nachos Chorizo 24,00 $

Saucisse mexicaine. Croustilles de mais garnies et recouvertes de fromage fondu, pico de gallo,
laitue, et creme sdre. Les nachos sont accompagnés de guacamole et de purée de haricots. / Mexican
sausage. Corn chips, filled with melted cheese, pico de gallo, lettuce, and sour cream. The nachos
are accompanied by guacamole and mashed beans.

Queso Fundido 13,00 $

Un savoureux mélange de fromage et chorizo ou pastor, servi avec 2 tortillas de farine ou mais. / A
tasty blend of cheese and chorizo or pastor, served with 2 tortillas of flour or corn.
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Cocktail de Camarones 13,00 $

Mélange de crevettes, oignons, tomates, coriandre, et morceaux d'avocats servis dans une sauce
tomate accompagné de totopos. / Mix of shrimp, onions, tomatoes, coriander, and avocado pieces
served in a tomato sauce with totopos.

Frijoles 8,00 $

Purée de haricots accompagnée de totopos. / Mashed beans with totopos.

Aguacate Relleno 18,00 $

Avocat en moitié farci de notre fameuse pieuvre préparée a la mexicaine servie avec notre
vinaigrette. / Avocado half stuffed with our famous Mexican-made octopus served with our
vinaigrette.

Nachos Carnitas 23,00 $

Tendres morceaux de porc confit. Croustilles de mais garnies et recouvertes de fromage fondu, pico
de gallo, laitue, et créme s(re. Les nachos sont accompagnés de guacamole et de purée de haricots.
/ Tender pieces of pork confit. Corn chips, filled with melted cheese, pico de gallo, lettuce, and

sour cream. The nachos are accompanied by guacamole and mashed beans.

Camarones ala diabla 16,00 $
Crevettes géantes cuites dans une sauce chipotle et bacon flambé a la tekila. servies sur un nid

d'avocat.

Nachos Tinga 22,00 $

Mélange de poulet et oignons dans une sauce chipotle. Croustilles de mais garnies et recouvertes de
fromage fondu, pico de gallo, laitue, et creme sire. Les nachos sont accompagnés de guacamole et de
purée de haricots. / Mix of chicken and onions in a chipotle sauce. Corn chips filled with melted

cheese, pico de gallo, lettuce, and sour cream. The nachos are accompanied by guacamole and mashed
beans.

Nachos Picadillo 22,00 %

Mélange de boeuf haché et [Egumes dans une sauce chipotle. Croustilles de mais garnies et
recouvertes de fromage fondu, pico de gallo, laitue et créme sdre. Les nachos sont accompagnés de
guacamole et de purée de haricots. / Mix of chopped beef and vegetables in a chipotle sauce. Corn
chips filled with melted cheese, pico de gallo, lettuce, and sour cream. The nachos are accompanied
by guacamole and mashed beans.

Tostada Picadillo 10,00 $

Un mélange de boeuf haché et Iégumes cuits dans sauce chipotle servie avec purée de haricots garnie
de laitue, tomates, creme sdre et fromage. Servie sur une tortilla de mais croustillante.



Menu Restaurant Agave Terrebonne

I ——
Tostada Tinga 10,00 $

Un mélange de poulet effiloché et oignons cuits dans une sauce chipotle servie avec purée de
haricots garnie de laitue, tomates, creme s(re et fromage. Servie sur une tortilla de mais
croustillante.

Tostada Pulpo 16,00 $

Pieuvre sautée a l'ail et piment guajillo Iégérement recouvert d'une mayonnaise épicée, le tout
garnie de morceaux d'avocats et de coriandre. Servie sur une tortilla de mais croustillante.

Pico de gallo y totopos 9,00 $

Un mélange de tomates, oignons et coriandre, accompagné de nachos fait maison,

Tacos de pescado 12,00 $

Deux (2) tortillas de mais garnis de poisson panné, accompagné e notre mayonnaise maison épicée.

Soupes et cremes / Soups and Creams
Sopade Tortilla 7,00 $

Tortillas en laniéres croustillantes servies dans un consommé de tomates garnies de fromage et de
morceaux d'avocat. / Tortillas in crispy strips served in a tomato consommeé filled with cheese and
pieces of avocado.

Crema de Frijoles 8,00 $

Créme de haricots servie avec coulis de creme. / Cream of beans served with cream coulis.

Entrée salade / Salad Entree
Ensalada de Nopales 15,00 $

Un délicieux mélange de cactus, tomates, pico de gallo, concombres, avocats, coriandre, et fromage
servi avec notre vinaigrette. / A delicious blend of cactus, tomatoes, pico de gallo, cucumbers,
avocado, coriander, and cheese served with our vinaigrette.

Ensalada Jicama 14,00 $

Mesclun, jicama, mangue, coriandre, oignon, tomates avec notre vinaigrette: une combinaison de
saveurs typiquement mexicaines. / Mesclun, jicama, mango, coriander, onion, tomatoes with our
vinaigrette: a combination of typical Mexican flavors.
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Repas salade / Salad Meal
Ensalada Agave 18,00 $

Un lit de mesclun accompagné de tomates, carottes, avocats, concombres, oignons, fromage, et
lanieres de tortillas croustillantes. Mariné de notre fameuse sauce aux piments chipotle. / A bed
of mesclun accompanied by tomatoes, carrots, avocados, cucumbers, onions, cheese, and crisp
tortilla strips. Marinated with our famous chipotle sauce.

Ensalada Tropical 20,00 $

Un lit de mesclun accompagné de tomates, carottes, avocats, concombres, oignons, fromage, et
lanieres de tortillas croustillantes. Mariné de notre fameuse sauce aux piments chipotle. / A bed
of mesclun accompanied by tomatoes, carrots, avocados, cucumbers, onions, cheese, and crisp
tortilla strips. Marinated with our famous chipotle sauce.

Poissons / Fish
Pescado Zarandeado 24,00 $

Poisson basa et [égumes cuit en papillote dans une sauce mayonnaise épicé servi avec salade et riz.
/ Basa fish and vegetables cooked in foil in a spicy mayonnaise sauce served with salad and rice.

Pescado a la Veracruzana 26,00 $

Poisson nappé d'une sauce aux olives et capres accompagné de riz et de salade du chef. / Fish
topped with olive sauce and capers accompanied by rice and chef's salad.

Plats principaux / Mains
Tacos de Carnitas 23,00 $

Tendre morceaux de porc confit et cuits dans une casserole de cuivre. Assiettes de tacos sont
accompagnées de riz, guacamole, pico de gallo (salsa), purée de haricots, et lime. / Tender pieces
of pork confit and cooked in a copper pan. Plates of tacos are accompanied by rice, guacamole, pico
de gallo (salsa), mashed beans, and lime.

Tacos de Pastor 24,00 $

Porc mariné dans un mélange de piments accompagné de savoureux morceaux d'ananas. Assiettes de
tacos sont accompagnées de riz, guacamole, pico de gallo (salsa), purée de haricots, et lime. /

Pork marinated in a mixture of peppers accompanied by tasty pieces of pineapple. Plates of tacos

are accompanied by rice, guacamole, pico de gallo (salsa), mashed beans, and lime.

Tacos de Chorizo 24,00 $

Saucisson mexicain. Assiettes de tacos sont accompagnées de riz, guacamole, pico de gallo (salsa),
purée de haricots, et lime. / Mexican sausage. Plates of tacos are accompanied by rice, guacamole,
pico de gallo (salsa), mashed beans, and lime.
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Tacos de Picadillo 22,00 $

Bouf et Iégumes en sauce chipotle et accompagné de créme s(re. Assiettes de tacos sont accompagnées
de riz, guacamole, pico de gallo (salsa), purée de haricots, et lime. / Beef and vegetables in

chipotle sauce and served with sour cream. Plates of tacos are accompanied by rice, guacamole, pico

de gallo (salsa), mashed beans, and lime.

Tacos de crevettes 26,00 $

Succulent shrimp in a crispy taco shell.

Mijotés / Stews
Mole con Pollo 26,00 $

Poulet nappé d'une sauce onctueuse a base de cacao, composé d'une variété de 15 épices, assaisoné
d'une touche de sésame et accompagné de deux (2) tortillas demais, riz, salade, et purée

d'haricots. / Chicken topped with a creamy cocoa sauce, consisting of a variety of 15 spices,

seasoned with a touch of sesame and served with two (2) tortillas, rice, salad, and mashed beans.

Cochinita Pibil 26,00 $

Porc effiloché cuit sur une feuille de banane servie avec riz, salade, purée d'haricots et trois

tortillas de mais accompagné d'un mélange d'oignons et habanero. / Pulled pork baked on a banana
leaf served with rice, salad, mashed beans and three corn tortillas with a mixture of onions and
habanero.

Canard confit 35,00 %

Cuisse de canard confit cuite dans une sauce aux piments ancho.

Birria au boeuf 26,00 $

Boeuf braisé mijoté dans son jus a base d'épices mexicaines, accompagné de son bouillon, riz, lime,
oignon et coriandre

QuesoBirria au boeuf 30,00 %

3 tortillas frites farcie de notre Boeuf braisé et fromage fondue, accompagné de son bouillon, riz,
lime, oignon et coriandre

Enchiladas
Enchiladas de Salsa Verde 24,00 $

Sauce aux tomates vertes, garnies d'oignons fromage et creme sdre. Trois (3) tortillas de mais

farcies de poulet émincé servies dans une sauce de votre choix. Les enchiladas sont accompagnés de
riz et d'une purée d'haricots. / Green tomato sauce, topped with cheese onion and sour cream. Three
(3) corn tortillas stuffed with minced chicken served in a sauce of your choice. The enchiladas are
accompanied by rice and mashed beans.
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Enchiladas de Salsa Mole 26,00 $

Sauce onctueuse a base de cacao composées d'une variété de 15 épices, garnies d'oignons et
assaisonnées d'une touche de sésame. Trois (3) tortillas de mais farcies de poulet émincé servies
dans une sauce de votre choix. Les enchiladas sont accompagnés de riz et d'une purée d'haricots. /
Creamy cocoa sauce made from a variety of 15 spices, garnished with onions and seasoned with a
touch of sesame. Three (3) corn tortillas stuffed with minced chicken served in a sauce of your
choice. The enchiladas are accompanied by rice and mashed beans.

Enchiladas de Salsa Roja 22,00 $

Sauce aux tomates rouges, garnies d'oignons, fromage, et creme sdre. Trois (3) tortillas de mais
farcies de poulet émincé servies dans une sauce de votre choix. Les enchiladas sont accompagnés de
riz et d'une purée d'haricots. / Red tomato sauce, topped with onions, cheese, and sour cream.

Three (3) corn tortillas stuffed with minced chicken served in a sauce of your choice. The

enchiladas are accompanied by rice and mashed beans.

Enchiladas Suizas 26,00 $

Trois (3) tortillas de mai's farcies de poulet émincé servies dans une sauce cremeuse aux tomates
vertes, gratinées, et garnies d'oignons rouges. Les enchiladas sont accompagnées de riz et d'une
purée d'haricots. Trois (3) tortillas de mais farcies de poulet émincé servies dans une sauce de
votre choix. / Three (3) corn tortillas stuffed with minced chicken served in a creamy green tomato
sauce, au gratin and garnished with red onions. The enchiladas are served with rice and mashed
beans. Three (3) corn tortillas stuffed with minced chicken served in a sauce of your choice.

Fajitas
Fajitas au poulet / Chicken Fajitas 24,00 $

Morceaux de poulet délicatement assaisonnés accompagnées de poivrons et d'oignons grillés, de
bacon, et de fromage. Fajitas sont servies sur une plaque chauffante et sont accompagnées de trois
tortillas de farine de blé ou de mais, de riz. / Delicately seasoned chicken pieces with grilled
peppers, onions, and bacon cheese. Fajitas are served on a hot plate and are accompanied by three
tortillas of wheat flour or corn, rice.

Fajitas des crevettes / Shrimp Fajitas 28,00 $

Crevettes sautés avec bacon, poivrons, oignons, et fromage. Fajitas sont servies sur une plaque
chauffante et sont accompagnées de trois tortillas de farine de blé ou de mais, de riz, et avec
choix de a-coté. / Fried shrimp with bacon, peppers, onions, and cheese. Fajitas are served on a
hot plate and are accompanied by three tortillas of wheat flour or corn, rice, and with choice of
side.

Fajitas mignon de boeuf / Mignon Beef Fajitas 30,00 $

Filet mignon délicatement assaisonnés accompagnées de poivrons et d'oignons grilles, de bacon, et
de fromage. Fajitas sont servies sur une plaque chauffante et sont accompagnées de trois tortillas
de farine de blé ou de mais, de riz, et avec choix de a-coté. / Delicately seasoned filet mignon

with peppers and grilled onions, bacon, and cheese. Fajitas are served on a hot plate and are
accompanied by three tortillas of wheat flour or corn, rice, and with choice of side.

Mexi-Bols
Mexi-Bol Picadillo 22,00 $

Un mélange de boeuf haché et Iégumes cuits dans sauce chipotle servie avec purée de haricots garnie
de laitue, tomates, créme slre et fromage.
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Mexi-Bol Tinga 22,00 $

Un mélange de poulet effiloché et oignons cuits dans sauce chipotle servie avec purée de haricots
garnie de laitue, tomates, créme slre et fromage.

Mexi-Bol Carnitas 23,00 %

Porc effiloché confit.

Mexi-Bol Chorizo 24,00 $

Saucisson mexicain fait maison.

Mexi-Bol Cochinita Pibil 26,00 $

Porc effiloché a I'achiote.

Molcajetes (plats pour deux personnes)
Molcajete de Arrachera 65,00 $

Pour 2. Un délicieux mélange de mignon de boeuf, chorizo, oignons, poivrons, fromage et cactus
grillés, accompagnées de deux riz, deux purées d'haricots, deux guacamoles, et de six tortillas de
mais. / For 2. A delicious blend of grilled beef, chorizo, onions, peppers, cheese and cactus,
accompanied by two rice, two mashed beans, two guacamoles, and six corn tortillas.

Molcajete de Mariscos 76,00 $

Un mélange de fruits e mer, pétoncles, poisson, calmars, crevettes, oignons, poivrons, fromage et
cactus grillé, pico de gallo et avocats.

Molcajete Terre & Mer 98,00 $

Un délicieux mélange de nos Deux molcajetes.

Plats Végeétariens
Guacamole y Totopos 10,00 $

Trempette d'avocat accompagnée de nachos. / Avocado dip accompanied by nachos.
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Quesadillas au fromage 12,00 $

Trois pates de mais farcies au choix de fromage, de tinga (poulet), de picadillo (bouf), servies
avec pico de gallo, laitue, fromage, et creme sdre. / Three stuffed corn pasta with choice of
cheese, tinga (chicken), picadillo (beef), served with pico de gallo, lettuce, cheese, and sour
cream.

Queso Fundido 13,00 $

Un savoureux mélange de fromage et chorizo ou pastor, servi avec 2 tortillas de farine ou mais. / A
tasty blend of cheese and chorizo or pastor, served with 2 tortillas of flour or corn.

Nachos Légumes 20,00 $

Sauté de poivrons, oignons, champignons, zucchinis et cactus.

Nachos Soya Chipotle 22,00 $

Protéine végétale texturée et légumes dans une sauce chipotle.

Nachos JackFruit Pibil 28,00 $

Jacquier a l'achiote

Tacos Soya Chipotle 22,00 $

Tacos de mais garnie de protéine végétale texturée et légumes dans une sauce chipotle.

Tacos Tofu pastor 23,00 $

Tacos de mais Tofu mariné dans un mélange d'épices accompagné de morceaux d'ananas.

Mexi-Bol Vége 25,00 $

Notre mexi-bol est composé de riz, guacamole, haricots, pico de gallo, poivrons, concombres,
mangues et soya.

Jackfruit pibil 30,00 $

Jacquier effiloché cuit sur une feuille de banane servie avec riz, salade maison, purée de haricots
et trois tortillas de mais accompagnée d'un mélange d'oignons et habanero mariné.
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Fajitas végeé 22,00 $

Poivrons, oignons, zucchini, champignon, et catus. Fajitas sont servies sur une plaque chauffante
et sont accompagnées de trois tortillas de farine de blé ou de mais, de riz, et avec choix de

a-coté. / Peppers, onions, zucchini, mushroom, and catus. Fajitas are served on a hot plate and are
accompanied by three tortillas of wheat flour or corn, rice, and with choice of side.

EXTRAS
Riz 3,00 $

Side of flavorful rice.

Guacamole 3,00%

Fresh and creamy dip made from ripe avocados.

Pico de gallo 3,00 %

Diced tomatoes, onion, and cilantro salsa with lime.

Frijoles 2,00 $

Traditional Latin American-style beans.

Creme sire 2,00 %

Rich and creamy topping.

Légumes sautés 6,00 $

Sauteed mixed vegetables.

Fromage 4,00 $

A selection of artisanal cheeses.
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Poulet 8,00 %
Tender chicken dish.

Crevettes (8) 10,00 $

Succulent shrimp, perfect for adding to your meal.

Boeuf 12,00 $

Tender beef strips.

Tortillas 0,50%

Soft, pliable Mexican flatbreads.

Desserts
Churros caramel *SANS GLUTEN** 8,00%

Crispy fried dough pastries coated in caramel.

tres leches *SANS GLUTEN** 8,00%

Gateau blanc est imbibé de trois sortes de lait



