
Menu

Kitchen 73 Mirabel
12300 Rue De Chaumont, Mirabel, Quebec J7J 0T8 | (579) 630-7373

Achetez 1, recevez 1 gratuitement
Pizza firmosa 21,25 $
Sauce tomate garnie de pepperoni et de mozzarella. / Tomato sauce topped with pepperoni and
mozzarella.

Di nico 22,50 $
Prosciutto de Parme, capicola et champignons dans une sauce rosée crémeuse. / Parma prosciutto,
capicola, and mushrooms in a creamy rosée sauce.

Poutine original 18,90 $
Fromage mozzarella et poutine. / Mozzarella cheese and poutine.

Pizza Margherita 20,10 $
Fromage Grana Padano râpé, sauce tomate, mozzarella et basilic frais. / Grated Grana Padano cheese,
tomato sauce, mozzarella, and fresh basil.

Accompagnements / Side Dishes
Frites maison / Homemade French Fries 8,10 $
Thinly sliced potatoes, cooked to a crispy perfection.

Rapini (sauté / Sautéed) 14,10 $
À l'ail et à l'huile d'olive extra vierge. / In garlic and extra virgin olive oil.

Petite salade César / Small Caesar Salad 10,55 $
Crunchy romaine lettuce tossed with a tangy Caesar dressing.
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Petite salade mesclun / Small Mesclun Salad 9,30 $
Avec vinaigrette balsamique. / With balsamic dressing.

Assaggini della casa
Pain à l'ail / Garlic Bread 8,10 $
Fait avec notre pain maison et garni de beurre à l'ail. / made with our homemade bread and topped
with garlic butter.

Rapini & saucisse / Rapini & Sausage 17,70 $
Saucisse italienne maison avec de l'ail rôti, de l'huile d'olive extra vierge, rapini et
cannellini. / Homemade Italian sausage tossed with roasted garlic, extra virgin olive oil, rapini,
and cannellini beans.

Saucisse italienne grillée / Grilled Italian Sausage 16,55 $
Saucisse italienne maison grillée à la perfection, servie avec une sauce miel et moutarde. /
Homemade Italian sausage grilled to perfection, served with a honey mustard sauce.

Pepperonata 17,70 $
Saucisse italienne maison sauté au vin blanc, poivrons rouges rôtis, champignons, oignons et sauce
tomate. / Italian homemade sausage sauteed with white wine, roasted red peppers, mushrooms, onions,
and tomato sauce.

Breuvages / Beverages
Jus assortis / Assorted Juices 4,80 $
Assorted fruit and vegetable juices.

Chocolat chaud / Hot Chocolate 5,95 $
Rich and creamy hot beverage.

Cappuccino 7,20 $
Rich and smooth espresso-style coffee drink.
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Espresso macchiato 5,40 $
Rich and intense coffee shot topped with a dollop of frothed milk.

Mimosa 9,65 $
Orange juice and sparkling wine.

Pepsi 4,80 $

Thé / Tea 4,25 $
Hot beverage made from tea leaves.

Café / Coffee 4,25 $
Rich and smooth coffee to start your day.

Espresso K73 9,05 $
Avec Baileys. / With Baileys.

Coke 5,20 $
Bouteille / Bottle

Espresso 4,25 $
Rich and bold coffee shot.

Espresso allongé 4,25 $
Rich and full-bodied coffee drink.
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Café au lait / Coffee with Milk 7,20 $
Rich and smooth coffee blended with milk.

Eska (eau / Spring Water) 4,60 $

Eska (eau gazeux / Carbonated Water) 4,60 $
Sparkling water with a refreshing fizz.

Lait / Milk 4,80 $
Classic milk served by the glass.

Hamburgers & sandwiches
Le club 24,90 $
Poitrine de poulet grillée, bacon, poivrons grillés, cheddar, sauce K73 et boeuf Angus. Servi sur
un pain frais grillé avec frites ou salade maison. / Grilled chicken breast, bacon, grilled
peppers, cheddar K73 sauce, and Angus beef. Served on a fresh toasted bun with fries or salad.

La fumée 23,70 $
Gruau de bouf Angus grillé et garni d'oignons caramélisés, bacon, fromage à la crème et sauce K73.
Servi sur un pain frais grillé avec frites ou salade maison. / Charbroiled Angus beef patty topped
with caramelized onions, bacon, cream cheese, and K73 sauce. Served on a fresh toasted bun with
fries or salad.

K73 BURGER 24,90 $
Gruau de bouf Angus grillé garni de tonnes de bacon, poivrons rouges, oignons caramélisés, cheddar
et sauce K73. Servi sur un pain frais grillé avec frites ou salade maison. / Charbroiled 100% Angus
beef patty topped with tons of bacon, red peppers, caramelized onions, cheddar, and K73 sauce.
Served on a fresh toasted bun with fries or salad.

LE BEYOND BEEF BURGER 27,25 $
GALETTE VEGAN AVEC CHOUX, TOMATE, OIGNONS CARAMELIZE, FROMAGE VEGAN
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Le boeuf braisé 26,10 $
Bouf Angus braisé et oignons caramélisés nappé de sauce marsala et fromage cheddar. Servi sur un
pain frais grillé avec frites ou salade maison. / Pulled Angus braised beef, and caramelized onions
topped with marsala sauce and cheddar cheese. Served on a fresh toasted bun with fries or salad.

LE BEYOND POULET BURGER 27,25 $
POULET VEGAN AVEC CHOUX, TOMATE, OIGNONS CARAMELIZE, PIMENT, FROMAGE VEGAN

Le JD 23,70 $
Sauce Jack Daniels au porc effiloché avec fromage mozzarella et boeuf Angus. Servi sur un pain
frais grillé avec frites ou salade maison. / Pulled pork Jack Daniels sauce with mozzarella cheese,
and Angus beef. Served on a fresh toasted bun with fries or salad.

Le jardin 23,70 $
Aux poivrons rouges, champignons, asperges, mozzarella, sauce K73 et boeuf Angus. Servi sur un pain
frais grillé avec frites ou salade maison. / With red peppers, mushrooms, asparagus, mozzarella,
K73 sauce, and Angus beef. Served on a fresh toasted bun with fries or salad.

Le deli 26,10 $
Viande fumée, moutarde, cornichons, salade de chou et boeuf Angus. Servi sur un pain frais grillé
avec frites ou salade maison. / Smoked meat, mustard, pickles, coleslaw, and Angus beef. Served on
a fresh toasted bun with fries or salad.

Les pâtes / Pasta
Di rococo 22,50 $
Saucisse italienne maison, poivrons rouges, oignons et vin blanc une sauce arrabiata épicée. /
Homemade Italian sausage, red peppers, onions, and white wine in a spicy arrabiata sauce.

Carbonara 22,50 $
Jaune d'ouf, bacon et poivre noir concassé dans une sauce Alfredo crémeuse. / Egg yolk, bacon, and
cracked black pepper in a creamy Alfredo sauce.

Di nico 22,50 $
Prosciutto de Parme, capicola et champignons dans une sauce rosée crémeuse. / Parma prosciutto,
capicola, and mushrooms in a creamy rosée sauce.
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Di mena 22,50 $
Échalotes, poivre noir concassé et vodka Grey Goose dans une lumière sauce rosée. / Shallots,
cracked black pepper, and Grey Goose vodka in a light rosée sauce.

Di RJ 22,50 $
Poulet, asperges et tomates cerises dans une sauce Alfredo crémeuse. / Chicken, asparagus, and
cherry tomatoes in a creamy Alfredo sauce.

Di esmé 22,50 $
Saucisse italienne maison, rapini, bacon, ail et extra vierge huile d'olive. / Homemade Italian
sausage, rapini, bacon, garlic, and extra virgin olive oil.

Carnaccina 22,50 $
Cubes de bouf Angus, champignons porcini et huile de truffe, dans une sauce d'Alfred crémeuse. /
Cubed Angus beef, porcini mushrooms and truffle oil, in a creamy alfredo sauce.

Di rogina 22,50 $
Saumon fumé norvégien, câpres, oignons et vodka Grey Goose dans une sauce rosée crémeuse. /
Norwegian smoked salmon, capers, onions, and Grey Goose vodka in a creamy rosée sauce.

Agli'e olio 18,90 $
Ail rôti, huile d'olive extra vierge et fromage Grana Padano. / Roasted garlic, extra-virgin olive
oil, and Grana Padano cheese.

Pizzas
Pizza Toscana 22,50 $
Sauce tomate, mozzarella, portobello, champignons porcini, huile de truffe et tomates cerises. /
Tomato sauce, mozzarella, portobello, porcini mushrooms, truffle oil, and cherry tomatoes.

Pizza firmosa 21,25 $
Sauce tomate garnie de pepperoni et de mozzarella. / Tomato sauce topped with pepperoni and
mozzarella.
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Pizza calabrese 23,70 $
Sauce tomate, mozzarella, saucisse italienne maison, piments et bacon. / Tomato sauce, mozzarella,
homemade Italian sausage, hot peppers, and bacon.

Pizza Margherita 20,10 $
Fromage Grana Padano râpé, sauce tomate, mozzarella et basilic frais. / Grated Grana Padano cheese,
tomato sauce, mozzarella, and fresh basil.

Pizza (canadienne / Canadian) 22,50 $
Pepperoni, champignons, poivrons rouges, sauce tomate et mozzarella. / Pepperoni, mushrooms, red
peppers, tomato sauce, and mozzarella.

Pizza sardegna 22,50 $
Sauce tomate, mozzarella, bocconcini et fromage Grana Padano râpé . / Tomato sauce, mozzarella,
bocconcini, and grated Grana Padano cheese.

Pizza Parma 23,70 $
Sauce tomate, mozzarella, roquette, prosciutto de parme, bocconcini et huile d'olive extra vierge.
/ Tomato sauce, mozzarella, arugula, parma prosciutto, bocconcini, and extra virgin olive oil.

Pizza settantatre 22,50 $
Sauce tomate, mozzarella, tomates cerises, asperges, épinards, portobello et poivrons. / Tomato
sauce, mozzarella, cherry tomatoes, asparagus, spinach, portobello, and peppers.

k73 poutines
Poutine calabrese 22,50 $
Bouf haché, sauce piquante, fromage mozzarella et sauce tomate. / Minced beef, hot sauce,
mozzarella cheese, and tomato sauce.

Poutine original 18,90 $
Fromage mozzarella et poutine. / Mozzarella cheese and poutine.
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Poutine K73 22,50 $
Bouf Angus, fromage mozzarella et sauce poutine. / Angus beef, mozzarella cheese, and poutine
sauce.

Poutine OMG 22,50 $
porc effiloché, fromage mozzarella et sauce poutine. / Pulled pork, mozzarella cheese, and poutine
sauce.

Sous-marins / Submarines
Philly steak (sous-marin / Submarine) 23,70 $
Oignons et fromage cheddar, garni de salade de chou, tomates, oignons, fromage et mayo balsamique.
Servis avec frites ou salade. / Onions and cheddar cheese, topped with coleslaw, tomatoes, onions,
cheese, and balsamic mayo. Served with fries or salad.

Steak (sous-marin / Submarine) 23,70 $
Avec saucisse italienne maison et fromage mozzarella, garni de salade de chou, tomates, oignons,
fromage et mayo balsamique. Servis avec frites ou salade. / With homemade Italian sausage and
mozzarella cheese, topped with coleslaw, tomatoes, onions, cheese, and balsamic mayo. Served with
fries or salad.

Sous-marin saucisse italienne/ Italian Sausage Submarine 23,70 $
Saucisse italienne maison et mozzarella, garni de salade de chou, tomates, oignons, fromage et mayo
balsamique. Servis avec frites ou salade. / Charbroiled homemade Italian sausage and mozzarella
cheese, topped with coleslaw, tomatoes, onions, cheese, and balsamic mayo. Served with fries or
salad.

Sous-marin poulet / Chicken Submarine 23,70 $
Poitrine de poulet grillée marinée et fromage mozzarella, garni de salade de chou, tomates,
oignons, fromage et mayo balsamique. Servis avec frites ou salade. / Marinated grilled chicken
breast and mozzarella cheese, topped with coleslaw, tomatoes, onions, cheese, and balsamic mayo.
Served with fries or salad.

Sous-marin bouf / Beef Submarine 23,70 $
Bouf braisé, oignons, mozzarella et sauce marsala, garni de salade de chou, tomates, oignons,
fromage et mayo balsamique. Servis avec frites ou salade. / Braised beef, onions, mozzarella
cheese, and marsala sauce, topped with coleslaw, tomatoes, onions, cheese, and balsamic mayo.
Served with fries or salad.

Sous-marin végétarien / Vegetarian Submarine 22,50 $
Champignons Portobello, asperges, olives, oignons caramélisés, poivrons, épinards et fromage
mozzarella, garni de salade de chou, tomates, oignons, fromage et mayo balsamique. Servis avec
frites ou salade. / Portobello mushrooms, asparagus, olives, caramelized onions, peppers, spinach,
and mozzarella cheese, topped with coleslaw, tomatoes, onions, cheese, and balsamic mayo. Served
with fries or salad.
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Salades / Salads
L'Exotique (salade / Salad) 26,10 $
Roquette, légumes verts, petits fruits frais, poulet grillé et vinaigrette de miel et moutarde.
Servi avec une soupe maison. / Arugula, mixed greens, fresh berries, grilled chicken, and honey
mustard vinaigrette. Served with a homemade soup.

Pollo César (salade / Salad) 26,10 $
Laitue romaine garnie de bacon croustillant, croûtons, fromage Grana Padano râpé et d'une
délicieuse vinaigrette César crémeuse, avec une poitrine de poulet grillée. Servi avec une soupe
maison. / Romaine lettuce topped with crispy bacon, croutons, grated Grana Padano cheese, and a
delicious creamy Caesar dressing, with a grilled chicken breast. Served with a homemade soup.

Modena (salade / Salad) 22,50 $
Salade mix California avec des copeaux de parmesan, avocat, pommes vertes tranchées et noix de
pécan, recouvert de vinaigre balsamique de Modène vieilli. Servi avec une soupe maison. /
California salad mix with parmesan shavings, avocado, sliced ??green apples and pecans, topped with
aged Modena balsamic vinegar. Served with a homemade soup.

L'Atlantique (salade / Salad) 23,70 $
Salade mix California mélangée avec olives kalamata, tomates cerises, câpres, oignons et saumon
fumé norvégien, garni de vin rouge & vinaigrette aux herbes fines. Servi avec une soupe maison. /
California mix salad tossed with kalamata olives, cherry tomatoes, capers, onions, and Norwegian
smoked salmon, topped with red wine & fine herb dressing. Served with a homemade soup.

Cobb (salade / Salad) 22,50 $
Roquette laitues, jambon, ouf dur, cheddar jaune, oignons rouges, avocat et tomates cerises, garni
de vinaigrette miel et moutarde. Servi avec une soupe maison. / Arugula mixed greens, ham,
hard-boiled egg, yellow cheddar, red onions, avocado, and cherry tomatoes, topped with
honey-mustard vinaigrette. Served with a homemade soup.

Yummy (salade / Salad) 26,10 $
Verts mixtes, granola, fromage bocconcini et canneberges séchées garnies de vinaigrette au miel et
à la moutarde. Servi avec une soupe maison. / Mixed greens, granola, bocconcini cheese, and dried
cranberries topped with honey mustard vinaigrette. Served with a homemade soup.


