Menu
Astoria Bistro Botanique

80 Prom. Du Portage, Gatineau, QC J8X 2K1 | (819) 525-1020

Cafe

Cafe Filtre 2,95 %
Espresso 350%
Cold Brew 4,95 %
Americano 350 %
Cortado 535%
Flat White 4,75 %

Cappuccino 540%
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Latte 595%
Mocha 6,45 $
Macchiato 535%
Chocolat Chaud 595%
Golden Latte 6,50 $
Beetroot Latte 6,45 $
London Fog 595 %
Moon Mylk 6,75 %

Matcha Latte 6,95 %
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Chai Latte 575%

Viennoisserie
Brioche a la cannelle 5,95%

Brioched rolled in cinnamon and topped with "cream cheese" style frosting

Amandine 575%

Croissant garni d'amande et frangipane

Croissant Pistache 595%

Croissant garni de pistaches et de pate de pistache

Croissant Régulier 425%

Plant-based butter croissant

Danoise Sucrée 585%

Seasonal flavoured brioche pastry

Focaccia Alil 795%

Focaccia épais et moelleux, parfumé d'huile d'olive, d'herbes et de sel Maldon

Muffin Framboise Matcha 485%

Muffin garni de pépites de chocolat, d'une compote aux framboises et de matcha Chai Yi
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Scone au No-tella 425 %

Scone filled with homemade chocolate hazelnut spread

Scone Cheddar Jalapeno 425 %

Scone stuffed with vegan cheddar and jalapenos, mild to medium spicy

Biscuit Citron Lavande 495 %

Biscuit moitié citron et moitié lavande

Biscuit NYC Pépite de Chocolat 525%

Biscuit gourmand aux pépites de chocolat et fleur de sel

Rouleau de Saucisse 6,95 %

Saucisse beyond meat, confit de canneberge, pate feuilletée salée

Entrées (12pm-8pm)
Poutine PorcV Effiloché 19,00 $

fruit de jacquier BBQ, 'fauxmage' en grains, sauce aux champignons, ciboulette, jalapeno mariné

Arancini 19,00 $

(3) boules de risotto frites, vin blanc, marinara, 'parmesan’, oignons marinés

Frites Kimchi 20,00 $

kimchi maison, 'fauxmage' en grains, sauce chili, 'mayo’, sésame
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Nacho Ventreche de PorcV 25,00 $
fried dumpling chips, soy ‘pork’ belly, scallions, '‘queso’, pico de gallo, pickled jalapeno, spicy

mayo

Tartare au SaumonV 26,00 $

confit beetroot, avocado spread, konjac 'salmon’, chives, nori rice paper chips

Petite Frites Kimchi 16,00 $

Plat Mezze 21,00 $

house hummus, pita, grilled lemon, diced cucumber, cherrytomatoes, olives, garlic oil, herbs

Taco al Pastor 22,00 %

(2) corn tortilla, jackfruit al pastor, pico de gallo, guacamole, chipotle 'mayo’

Patisserie

Confection de Pastel & Coco

Boite de 5 Macarons 19,25 %
Brownie 575%

Cake Pop Choco-Caramel 595 %
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Cake Pop Citron Bleuets 595 %
Macaron 385%
Mousse au Chocolat 6,95 $
Mousse Framboise Pistache 6,95 $
Mousse Poire Pacane 6,95 $
Rice Krispie Smores 5,85 %
Tartelette aux Pacanes 6,95 $
Tartelette Citron Meringue 6,95 $

Tartelette Croustade aux Bleuets 6,95 %
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Tartelette Frangipane Cerise 6,95 %
Tiramisu 7,50 $
Twix 525%
Jus et Pop

Limonade 4,85 %
Perrier Citron Frais 4,50 $
Tonique Fever Tree 595 %
Gingerbeer Fever Tree 595 %

Jus Prix établi en fonction des ajouts
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L
Thé Glacé 6,25 $

Eau Flow Original 395%

Prét a manger

Petite Quiche 7,50 %
Soupe du jour 550 %
Salade Cleopatre 12,50 $
Salade de patates 6,95 $
Salade de pates 6,95 $

Sandwich Baguette Italienne 14,95 $
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I ——
Sandwich Wrap Tartinade au PouletV 12,95 $

Croissant "Jambon Fromage" 14,95 $

Plats Principaux (12pm-8pm)
Pizza Poire et SaucisseV 25,00 $

tarragon béchamel, confit oil, 'mozzarella’, pears, Italian beyond 'sausage'

Mac n Cheese al'oignon gratiné 26,00 $
cavatappi, oignons caramélisés, vin blanc, 'gouda’, 'mozzarella’, chapelure de baguette, huile aux

herbes

Gnocchi au Pesto Rouge 29,00 $

pesto de tomates séchées, 'saucisse' Beyond italienne, vin blanc, micro basilic, 'parmesan’

Salade Cesar au PouletV 22,00 $

romaine, chou frisé, 'bacon' de soya, croutons aux fines herbes, 'poulet’, citron grillé

Salade Taco 24,00 $

romaine, vinaigrette lime et coriandre, 'poulet' au chili doux, pico de gallo, guacamole, chips
tortilla, aioli chipotle

Pad Thai 24,00 $

rice noodles, tamarind, bean sprouts, soufflé tofu, sautéed vegetables, cashews
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L
Cari Vert 28,00 $

Thai basil, soufflé tofu, sautéed vegetables, jasmine rice

Burger Bistro 24,00 $

Beyond patty, 'gouda’, caramelized onion, dill pickle, tomato, romaine, chive mayo, fries, aioli

Grill Cheese Jalapeno Popper 25,00 $

'cheddar’, cashew cream 'cheese’, pickled jalapefio, tomato basil soup

Burger aux Haricots 23,00 $

homemade patty, guacamole, chipotle aioli, pickled jalapeno, lettuce, tomato, fries, aioli

Burrito PouletV au Beurre 26,00 $

flour tortilla, butter ‘chicken’, romaine, house dressing, rice, pickled jalapeno, fries, aioli

Risotto PétoncleV 34,00 %

'pétoncles' de cardoncelli, arborio, pinot grigio, 'parmesan’, fines herbes, bouillon de
champignons, ciboulette

Epicerie
Quiche 8pc (congelé) 28,00 $

Tourtiére 8pc congelé 26,00 $
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Créme Fouettée Gay Lea 6,95 $
Firebarns Sauce Sriracha 7,95 $
Forbita Nocellara Olives 8,75 %
Gusta meats Prix établi en fonction des ajouts
Lait Barista Choice 7,95 %
Sac de café Prix établi en fonction des ajouts
Sauces Maison Prix établi en fonction des ajouts
Sélection Fauxmage Prix établi en fonction des ajouts

Granola en sac 9,85%
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Mélange Maison Prix établi en fonction des ajouts
Tarte aux Pacanes 8pc congelé 24,00 $
Tarte Croustade aux Bleuets 8pc congelé 19,00 $

Diner Extras (12pm-8pm)

Soupe aux tomates avec pain 11,00 $
Pain campagnard 3,00%
Petite Frites et aioli 9,00 $

Petite Salade César 12,00 $



