Menu
Maison des Pates Fraiches (la)

865 Rue Rachel E, Montréal, QC H2J 2H9 | (514) 527-5487

Articles en vedette
Quattro formaggi 20,00 $

Parmigiano, gorgonzola, suisse et mozzarella. / Parmigiano, gorgonzola, swiss, and mozzarella.

La Régina 16,00 $

Jambon, champignons et mozza

Danielle 19,00 $

speck, bocconcini, parmigiano et fines herbes. / Pancetta, bocconcini, parmesan, and herbs.

La Bianca 20,00 $

4 fromages base blanche, pesto, proscuito, olives noires et mozza

La Lupa 20,00 $

saucisse italienne, fromage de chévre, oignons caramélisés et mozza

Rossana 20,00 $

Prosciutto di parma, roquette, parmigiano, tomate, bocconcini et huile d'olive. / Parma prosciutto,
arugula, parmesan cheese, tomato, bocconcini, and olive oil.

Quattro Stagioni 20,00 $
g

Aubergines grillées, artichauts braisés, champignons portobello et poivron rouge
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Maison des pates / House of Pasta 16,00 $

Bocconcini, tomates fraiches et champignons. / Bocconcini, fresh tomatoes, and mushrooms.

Joey 17,00 $

Tomates séchees et fromage de chévre. / Sundried tomatoes and goat cheese.

Canadese 16,00 $

Pepperoni, mozzarella

La Bomba 19,50 $

Pepperoni, bacon, oignons et piments forts. / Pepperoni, bacon, onions, and hot peppers.

Meat Lovers 20,00 $

saucisses italienne, salami piquant, pancetta, jambon et mozza

Matriciana 16,00 $

Oignons, pancetta et mozza

Américana 20,00 $

Saucisses italiennes, pepperoni, oignons, champignons, olives et mozza

Luigi 20,00 $

pancetta, 4 fromages, piments fort et mozza

Touto contorno 16,00 $

Pepperoni, poivrons et champignons. / Pepperoni, peppers and mushrooms.
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I ——
Les plus populaires / Most Popular
Sapori di bosco 15,99 $

Tri-colour tortellini in a creamy sauce, topped with grated cheese.

Lasagnes de veau / Veal Lasagha 13,49 $

Veal ragu layered with pasta, tomato sauce, and melted cheese.

Boulette de viande / Meatball 350%

Veal Meatball in tomato sauce.

Rossana 20,00 $

Prosciutto di parma, roquette, parmigiano, tomate, bocconcini et huile d'olive. / Parma prosciutto,
arugula, parmesan cheese, tomato, bocconcini, and olive oil.

Salades / Salads
Salade tomate et Bocconcini / Bocconcini & tomato Salad 6,99 %

Fresh tomatoes paired with creamy Bocconcini cheese.

Salade grecque 6,99 $

Concombre, tomate cerise, poivron, oignon, féta, olive kalamata

Pates et sauce / Sauce and Pasta
Sapori di bosco 15,99 $

Tri-colour tortellini in a creamy sauce, topped with grated cheese.

Rosée 14,65 $

Sauce tomate basilic, creme et vin blanc
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Bolognaise / Bolognese 14,65 $

Sauce tomate et basilic avec viande de veau

Pasta alfredo 1499 %

Sauce alfredo, pates fraiches Fettucini maison

Siciliana 1465 $

Sauce tomate et basilic avec creme, vin blanc, champignon et proscuito

Arrabiatta 1299 %

Sauce tomate piquante et basilic

Tomate / Tomato 1299 %

Sauce tomate et basilic

Boscaiola 14,65 $

Sauce tomate et basilic, proscuito cotto, légumes et olives noires

Spécialitées maison / House Specialities
Lasagnes de veau / Veal Lasagha 13,49 $

Veal ragu layered with pasta, tomato sauce, and melted cheese.

Lasagnes aux légumes / Vegetable Lasagna 13,49 $

Layered pasta with sautéed vegetables.
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Pate a pizza maison 3,50 %

Pour des pizzas 10" (4 pointes)

Manicotti 10,49 $
Tender pasta tubes stuffed with a savoury ricotta cheese and fresh spinach topped with a rosee

sauce

Pizza

Rossana 20,00 $

Prosciutto di parma, roquette, parmigiano, tomate, bocconcini et huile d'olive. / Parma prosciutto,
arugula, parmesan cheese, tomato, bocconcini, and olive oil.

Quattro formaggi 20,00 $

Parmigiano, gorgonzola, suisse et mozzarella. / Parmigiano, gorgonzola, swiss, and mozzarella.

La Régina 16,00 $

Jambon, champignons et mozza

La Lupa 20,00 $

saucisse italienne, fromage de chéevre, oignons caramélisés et mozza

La Bianca 20,00 $

4 fromages base blanche, pesto, proscuito, olives noires et mozza

Maison des pates / House of Pasta 16,00 $

Bocconcini, tomates fraiches et champignons. / Bocconcini, fresh tomatoes, and mushrooms.
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Canadese 16,00 $

Pepperoni, mozzarella

Danielle 19,00 $

Pancetta, bocconcini, parmigiano et fines herbes. / Pancetta, bocconcini, parmesan, and herbs.

Danielle 19,00 $

speck, bocconcini, parmigiano et fines herbes. / Pancetta, bocconcini, parmesan, and herbs.

Quattro Stagioni 20,00 $
g

Aubergines grillées, artichauts braisés, champignons portobello et poivron rouge

Américana 20,00 $

Saucisses italiennes, pepperoni, oignons, champignons, olives et mozza

La Bomba 19,50 $

Pepperoni, bacon, oignons et piments forts. / Pepperoni, bacon, onions, and hot peppers.

Joey 17,00 $

Tomates séchees et fromage de chévre. / Sundried tomatoes and goat cheese.

Meat Lovers 20,00 %

saucisses italienne, salami piquant, pancetta, jambon et mozza

Giardiniera 16,50 $

Champignons, poivrons, olives noires et mozzarella
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La Boscaiola 15,50 $

Jambon, aubergine grillée et mozza

Luigi 20,00 $

pancetta, 4 fromages, piments fort et mozza

Touto contorno 16,00 $

Pepperoni, poivrons et champignons. / Pepperoni, peppers and mushrooms.

Neptune 15,00 $

Thon, oignons, olives et mozza

Matriciana 16,00 $

Oignons, pancetta et mozza

Catanese 16,00 $

Saucisse italienne et champignons. / Italian sausage and mushrooms.

Capricciosa 16,50 $

Artichauts et mozza

La Luca 25,00 %

Artichauts braisés, burrata, sel de truffe et mozza

Agrigento 16,00 $

Pesto, tomates fraiches et séchées et olives vertes. / Pesto, sun-dried and fresh tomatoes, and
green olives.
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L
Frutti de mare 20,00 $

crevettes, calmars, moules et mozza

Hugo 19,00 $

Crevettes, fromage de chévre, chorizo et mozza

Siciliana 15,00 $

Anchois et olives noires. / Anchovies and black olives.

Desserts
Canoli 3,50%

Crisp, sweet pastry shells filled with creamy goodness.

Tiramisu 9,50 %

Coffee-soaked ladyfingers layered with creamy mascarpone cheese.

Breuvages / Drinks
Pamplemousse / Grapefruit 3,00%

Grapefruit juice.

Boissons gazeuses / Soft drinks 3,00 $
Assorted chilled soft drinks, bubbly and refreshing.

Orange San Pellegrino 3,00%
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L
Limonade 3,00%

Sweet-tart lemonade to quench your thirst.

Fous de I'lle 550%

Kombucha 375ml, saveur suivant le stock

Eau pétillante / Sparkling Water 3,00 %

Fresh and bubbly water to quench your thirst.

Brio 3,00%

Eau / Water 250%

Refreshing water to quench your thirst.

Extras
Boulette de viande / Meatball 350%

Veal Meatball in tomato sauce.

Parmesan 1,50 %

Savoury, nutty Italian cheese perfect for adding depth to your dish.

Saucisse Italienne / Italian sausage 2,65%

Savoury ltalian-style sausage.
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Italian ratatouille 9,00 $

Rich and flavorful vegetable stew inspired by Italian cuisine.

Sauce Bomba 1,50 %

Spicy sauce to add an extra kick to your dish.

Pates fraiches non cuites / Fresh Uncooked Pasta
Capellini 3,80%

Fresh, delicate pasta strands.

Pate a pizza maison 350%
Pour des pizzas 10" (4 pointes)

Tortellini 450%

Fresh, uncooked ring-shaped stuffed pasta. Cheese or meat.

Ravioli 450%

Fresh, uncooked ravioli-filled pasta pockets.

Fettucini 3,80%

Wide, flat ribbons of fresh, uncooked pasta.

Agnelloti 450 %

Uncooked fresh agnelloti - small stuffed pasta pillows ready to cook. Meat Parmigiana or Salmon
stuffed
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Sauces maison / House Sauces
Bolognese 7,50 $

Sauce tomate et basilic avec viande de veau

Rose 7,00 %

Sauce tomate basilic, creme et vin blanc

Sapori di bosco 10,00 $

Créme et champignons sauvages avec fromage pécorino et noix de pin

Sicilliana 8,50%

Sauce tomate et basilic avec créme, vin blanc, champignon et proscuito

Tomate / Tomato Sauce 450%

Rich and savory tomato sauce.

Pesto basilic 9,00 %

Fresh basil infused in a rich and aromatic sauce.

Arrabiatta 450%

Sauce tomates piquante et basilic,

Boscaiola 7,50 %

Sauce tomate et basilic, proscuito cotto, [égumes, olives noires



Menu Maison des Pates Fraiches (la)

L
Olivetta nera 6,50 $

Rich and savory black olive sauce.

Combo
Combo Pomme de terre + Boulettes de Veau 11,00 $

Tender veal meatballs served with pomme de terre.

Combo Boulettes de Veau + Riz + Caponata 15,00 $

Deux boulettes de Veau accompagnées de riz cuisiné et de caponata

Pasta meat ball 15,00 $

boulette de veau, sauce tomate et capellini fraiche gratiné mozza et parmesan - Veal meat ball,
tomato sauce, fresh angel hair pasta, cheese gratinated mozza and parma

Pasta spicy meat balls 18,00 $

2 Boulettes de veau, sauce tomate piquante, pepperoni, capellini fraiches gratiné mozza et parmesan
- 2 veal meat balls, spicy tomato sauce, pepperoni, fresh angel hair pasta, 2 cheese gratinated
parma et mozza

Combo Riz + Boulettes de Veau 11,00 $

Deux boulettes de Veau accompagnées de riz cuisiné

Combo Caponata + Boulettes de Veau 14,00 $

Deux boulettes de veau accompagnées de Caponata

Tyger shrimp pasta 18,00 $

Crevettes sautées, pates fraiches parpadelle, sauce rosé, vin blanc et fines herbes -Tyger shrimps,
fresh parpadelle pasta, rosé sauce, white wine, fines herbs
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Epicerie
Pate a pizza maison 3,50 %

Pour des pizzas 10" (4 pointes)

Parmigano Reggiano 10,00 $

Morceau de 250g de Parmigiano Reggiano

Gnocchis 9,99 %

Gnocchis congelés 500g

Aubergines épicées 5,00 $
100g
Cannelloni ricotta et épinards 11,00 $

Cannellonis ricotta et épinards congelés (6)

Mélanges d'olives 5,00 $
100g
Mozzarella rapée Saputo 14,00 $
200g
Cannelloni a la viande 11,00 $

Cannellonis a la viande (mélange de veau, porc et viande) congelés (6)
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Pecorino Romano 10,00 $

Morceau de Pecorino Romano (lait de brebis) de 2509

Poivrons rouges grillés 5,00 $
100g

Charcuterie sous-vide Calabrese 8,00 %
Tomates séchées 7,50 %
100g

Lait 2% 1 Litre 3,99 %
Farine 00 1kg 5,50 $

Fine Italian flour ideal for making pasta and other baked goods.

Lait 2% 2 Litres 6,99 %

Charcuterie sous-vide Salami 8,00%

Cured salami prepared sous-vide for consistent flavour and texture.

Crevettes marinées 13,00 $
100g
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Farine Polenta 1kg 4,99 $

Traditional Italian-style cornmeal flour for polenta preparation.

Charcuterie sous-vide Coppa 10,00 $

Cured ltalian pork shoulder (coppa), vacuum-packed.

Bocconcini réguliére Saputo 7,50 %
200g
Fleur de Sel 9,99 %

Fleur de Sel de Camargue 125g

Burrata 17,00 $

Fromage italien traditionnel au lait de vache (intérieur crémeux)

Mozzarella Di Bufala 12,00 $

Fresh buffalo mozzarella cheese.



