NOUS CUISINONS EXCLUSIVEMENT AVEC DES PRODUITS
FRAIS, SELECTIONNES AVEC SOIN. CHAQUE ASSIETTE
EST PREPAREE AVEC AMOUR, DANS LE RESPECT DE
L’ART CULINAIRE MEDITERRANEENNE, POUR VOTRE
PLUS GRAND PLAISIR.

cOTE P AZUR

C wis ine f,r“odv en g mediterraneenmne



ENTREES

lLa Belle Burrata — 228
Burrata servie avec tomates cerises sautees a huile d’olive. herbes

ct basilic frais. :;u:compugnéc de notre focaccia au pcesto.

Poelée de la Meéditerranée 218
Crevettes sautees aux legumes de saison, chorizo, piment frais, ail et

pcrsi], pzlrﬂln‘léc a I"huile d’olive.

Chevre Chaud 19 $

Pain de campagne dore a I'huile d’olive, chevre fondant aux herbes
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A PARTAGER
Planche charcuterie 27$
Planche mixte charcuterie et fromages 37§
Focaccia Cote d’Azur 29.50$

Pate a pizza cuite aux herbes et huile d’olive, Garnie apres cuisson de

tomates fraiches, olives, basilic, oignons rouges et filet d’huile d’olive.
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SALADES

La Classique Grecque 208
Tomates, concombres, puivrmw, uignuns rouges, olives

Kalamarta, feta, roquette, origan ct huile d’olive.

Salade Nicoise 24$
Mesclun, thon, ccufs durs. tomates, haricots verts, olives,
i

oignons rouges, anchois, pommes de terre et vinaigrette a 'huile

d’olive.

La Dolce Riviera 27§
Tomates en rondelles, burrata crémeuse, prosciutto aftfine,
roquette, pesto au basilic et pignons de pin, basilic frais, fleur

de sel et filet d’huile d’olive.
PLATS GRATINES

Aubergine a la Grecque 268
Aubergine eratinée aux tomates et oignons., garnie d'un
5 5 5 5
hache de beeuf assaisonné aux herbes. nuppéc d’une creme de

I’L‘t‘d onctucusc. SL‘I'ViL‘ dVCeC un 1"11CSC1L11'1 f’l'ﬂiﬁ.

Camembert au Four — 26$
Camembert entier roti au four, nappé de micl chaud et garni

de noix croquantes, purfumé aux herbes frais. Servi avec
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VIANDES

Souris d’Agneau Confite 39 §
Souris d’agneau longuement contite aux oignons, servie avec
un gratin dauphinois fondant et une tomate provencale rorciec

aux herbes et ail.

Magret de canard. Sauce au Poivre 39 $
Magret de canard roti, nappe de sa sauce au poivre maison, servi
AVeC un grutin dnuphinois fondant ¢t une tomate prmn:ngulc rotie

aux herbes et a 'ail.
POISSONS

Filet de Loup ou Dorade Poelée 36 $

A

Filet grille, tomates cerises, olives, pommes de terre. ¢APTes,

! . f
EaATrattes, DlgﬂDﬂH liif‘.lll,b’lr § €€ saucc lTlt‘dl['E'I‘l‘ill”lt‘f‘l”lﬂii‘.

Saumon Grillé, Saveurs du Sud 29$
Saumon grille a I'huile d'olive, citron et herbes,
accompagne de legumes rotis, servi avec sa sauce

vierge aux tomates, olives, cﬁprcs cébettes et

hCl'bCS fil*'diChCS, l‘ClCVLiC L‘11L11 ZCS {L citron



NOS PIZZAS

La Provencale Rotie 248
Sauce tomate maison. fior di latre. Iﬁgumcs de saison

rotis au f@ur.pcrsillndc

La Quatre Fromages 23$

Sauce tomate maison, camembert, chevre, fior di latte et bleu

La Douceur de Provence 258
Creme de chevre legere, chevre affiné, ¢pinards frais et oignons
carameclises.

. . . . f
Finition :Jambon ¢t noix concassces.

Pizza Chorizo Cote d’Azur 27$
Basc creme de feta citronncee, chorizo piquant, poivrons rotis
aux oignons rouges et a ['ail.
Finition : roquette fraiche, tomates cerises, olives, assaisonnces

a |’huile d’olive et citron.

Italia Mia 32$
Sauce tomate maison, fior di latrte, tomates cerises roties.
Finition : prmsciuttm burrarta. roqucette fraiche. basilic et

filet d’huile d’olive extra vierge
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NOS PIZZAS

Margherita 18$
Sauce tomate maison. fior di latte, tomates cerises roties,

basilic frais ¢t olives noires.

Napolitaine 20$
Sauce tomate, anchois de qualice, olives noires, capres ct

pcrsilludc fraiche.

Reine 228
Sauce tomate., fior di latce, ]'anﬂﬁun de quu]ité,

champignons sautcs a ["huile d’olive et olives noires.

4 Saisons 238§
Sauce tomate maison, fior di latte, jambon de qualite,
chnmpignmns sautes a 'huile d’olive, artichauts marines

et olives noires.

Era mia 23$

Sauce tomate maison. fior di latte. chevre et lardons.



