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o PLATS SPECIAL
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1. Assiette de riz au brochette FDM  26”°
2. FDM sauté a l'ananas 21>
3. Carré de boeuf au basilics 24%

4.Filet Mignon style VietNam  29*
sur plague chaud

5. FDM style Viet Nam 28%
sur plaque chaud
6. Nouilles croustillantes 18%
aux poulet grillé
7. Nouilles croustillantes 20%
aux crevettes

8. Nouilles croustillantes auxFOM 26
9.Vermicelles Bo L4 Lot 19%
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Entrée au choix, plat principal, dessert et thé chaud

1. Le Principal 1y
Choix du plats principal du menu

2. Nouilles croustillantes poulet 30%

Légumes sauté au poulet grillé servie

g sur nouilles croustillantes
) 55
% 3.Assiette de brochette FOM Faiie

_I‘

'
-

Servie avec riz blanc et salade maison
FDM grillé : pétoncles, crevettes et calmars
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4. FDM sauté a l'ananas 40% |
Légumes sauté au FDM et ananas servie

avec riz blanc . FOM
(pétoncles, crevettes et calmars)

5. Filet mignon style vietnamiens ~ 42*
Légumes assontie et riz blanc servie

sur plaque chaud
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1. Banh Mi + Bubble Tea

2. Banh Mi + Soupe

3. Phd (M) + Rouleaux

4. Soupe Wonton + Rouleaux
5. Riz + Soupe

6. Vermicelles + Entree

7. Nouilles :ruustillantlﬁ + Entrée
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1.Créme gla-:ée
2. Yoqurt glacée
3.Banane frits
4, Gateau
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