A PARTAGER | SHARING PLATES

Plateau de fruits de mer du Maggie Oakes .............. 220 Sélection de fromages primés du Québec .................... 31
Homard entier froid, 12x huitres, tataki de thon, daekon mariné Quebec award winning cheese
et atol, nillette de sawmon, tartare de saumon, duo de caviar Sélection de charcuteries QUéb&coises ......vvevreinieninns 31
mujol et tobiko, crevettes cocktail, mayonnaise aux ceufs de Les meilleures vaviétés du Québee
poisson volant et salade d'algue The best varieties from @uebec

HWtTes (B) ooovviiiiiii i 28
Oyster (6)

Huitres (12) ..o 54
Oysters (12)

Soupe du jour .. A A AR A N B R e S8 8 L B VWA B B BV AR SR SRR A ST TSR RPN e O
Soup of the day
BARBERE L orewoonin snnnmenssinenenio s oo i SRy s s 63 8 N 0 43 S S e S S 0 W P S A et S i e 26

Créme de petit pois & la menthe, pain ciabatta aux olives toastées et pesta de poivron grillé et chipotle
Burrata - minted pea cream, ciabatta bread with toasted olives and roasted pepper chipotle pesto

@ Nougat-de:chévre anx abrieobaeom e i i i R D 0 dad B0 R i R v i 21
Chévre des neiges, olives Kalamata, échalottes et ciboulette, crumble de seigle au carvi, vinaigrette de framboises
Goat cheese nougats with candied apricots - Snow goat cheese, kalamata olives, shallots and chives, caraway rye
crumble, raspberry and caramel porto vinaigrette

Salade de lentilles Beluga ......... A U L T s S P R SR
Artichauts, échalote, vinaigre bal’samaque cths de tupmambour, yswzm ﬁlme fmmage fem
Beluga lentil salad - Artichokes, shallots, balsamic vinegar, sunchoke chips, smoked yogurt, feta cheese

Salade César ... I T e 18
Sucrine, radicchio, vmmgrette césar, copeanx de parmesan, capresﬁ'lfs chlps de pancetta |f Extm pouietgnﬂe 9 ||' Exfm Saunon 3nﬂe +11
CGeasar Salad - Sucrine lettuce, radicchio, Caesar dressing, parmesan shavings, fried capers, pancetta chips | With
grilled chicken +9 | Extra grilled salmon +11

Coclrtail de:ereWettan [ iiemys s iy iy s i e i b s e e IV L0 (e v e A B L s i L Lo i 24
Crevettes tigrées noires, sauce cocktail, aloli aux agrumes el fines herbes, croutons de pain
Shrimp cocktail (5) - Black tiger shrimps, cocktail sauce, citrus and herb aioli, bread croutons

Crevettes croustillantes TEIMOUIAME ... .o s e e 23
Atoli a la chlorophylle, créme balsamique
Crispy shrimp - remoulade chlorophyll aioli, balsamic cream

e e oM, e o A L B s e s e 25
Gelée de verveine aux zestes de lime, hummus de betterave, pickles de fenouil, croutons de pain
Seared Tuna tataki - Verbena jelly with lime zest, beet hummus, fennel pickles, bread croutons

Tartare de samIOTL & PAIEEEIE Lottt ettt e e e ettt st e b et et et e e e e et et sttt n e anis 21 | 32
Echalotes et yuzu, quinoa soufflé, salicorne marinée, perle de fus de citron, croustillant de tapioca au nori piquant, croutons de pain
SALMON TARTARE WITH DILL | Shallots and yuzu, puffed quinoa, marinated samphire, lemon juice pearls, spicy
nori tapioca erisp, bread croutons

e Ol e o B B B B G B D L e S Ty 21| 82
Tartare de beeuf, émulsion a léchalote, sauce soja, vinaigre de viz et Tahini, croutons de pain
BEEF TARTARE | Shallot emulsion, soy sauce, rice vinegar and Tahini sauce, bread croutons

PLATS | MAINS

Pappardelle au homard ... R S S R T R e s R
Créme infusée au citron, espuma de parmesan, F:urfe auxﬁnes herbes, ru:lIes de pamesan
Lobster pappardelle - lemon-infused cream, parmesan espuma, herb oil, parmesan chips

W Filet de SAUMONn SIEIE ..ottt et ee ettt ee et o2t e ot £ oe e S n e e eet et £t £ s b o e et cemt et en e e st enesne e a8
Croiite de noix de coco, purée de fenouil boucanée, courgette grillée et sauce hollandaise 4 la carotte et lime, huile aux fines herbes
GRILLED SALMON FILLET | Coconut crust, smoked fennel puree, grilled zucchini and carrot and lime hollandaise
sauce, herb

e s e I o o B T e T e S S T S 31
Relish d'oignons et camerise, bacon, gouda fumé, aioli aux tomate et fines herbes, roquetle, tomates, servi avec frites
Maggie's cheeseburger - Onion and Saskatoon berry relish, bacon, smoked Gouda, tomato and herb aioli, arugula,
tomatoes, served with fries

& Prates 0 /o ant guiss GHanEn OTE BR IVEERR i s o 8 s 5 S S s P A B S £ SR A A A 50 A e 36
Champignons sauvages, pesto d'herbes, espuma de parmesan, duxelle de champignons, huile de truffe blanche, tuiles de parmesan
Today's pasta with wild mushrooms - Herb pesto, parmesan espuma, mushroom mince, white truffle oil, parmesan
crisps

& Chou-fleur frit . . PSPPI -
Hummus de beﬂemve créme sureﬁlmee, papnka ﬁ;mee et sauce amamfme avec cipres @ Ia h me et beurre musette
Fried cauliflower - Beet hummus, smoked sour cream, smoked paprika and amandine sauce with lime capers and brown
butter

BN Banke Davebte (Fom) o s s e i T B o s o R A S RS v i 39
Servi avec frites, légumes du marché, nappée de sauce au poivre vert
7 oz Flank steak - Served with fries, seasonal vegetables, topped with green peppercorn sauce

B TR N RO S ORI TORY 1. ocimmonsnssowtvonssssmines sttt S8 SR B A A S e S AR 60
Champignons sauvages sautés, pommes de terre rattes confites au gras de canard, légumes die moment, sauce bordelaise
Beef filet mignon (8oz) - Served with sautéed wild mushrooms, duck fat confit fingerling potatoes, seasonal vegetables,
and bordelaise sauce

H G B e B B i e e e e B i s T4
Bewrre i 'ail infusé a la lime, citron gnillé servis avec frites de patates douces et salade verte
Grilled whole lobster - Garlic butter infused with lime, grilled lemon served with sweet potato fries and green salad.

O sans gluten [ gluten free végétarien | vegetarian 0 '



BOEUF VIEILLI A SEC MAISON | HOMEMADE DRY AGED BEEF
Beeuf AAA canadien vieilli 45 jours servi avec légumes du marché et un choix de sauce | En fonction des disponibilités
45 days aged Canadian AAA beef served with market vegetables and your choice of sauce / Subject to availability

Tbone de beeuf . . R s s sscsesyaitesaoss RO
Saveur riche du cunm ﬁlet rzndrzte duﬁiet mlgmn :
T-BONE STEAK, flavorful as a striploin, tender as filet mignon

Ceupe B RN A e o e D T e o L R B L SR 4,58 0z i
Piéce de choix, persillage & son meilleur i
KANSAS CUT , a cut of choice, marbling at it’s best

e O EE i B B B L U O L P P L B 4.5%/0z

— Saveur riche du contre-filet, genereuse portion du filet mignon tendre
b PORTERHOUSE STEAK, flavorful as a striploin, generous portion of tender filet mignon
—_

Tomahawk ___________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 5% oz
Piéce du boucher exceptionnelle, pleine de goit :
TOMAHAWK, Exceptional butcher's cut, flavourful

Géte de boeuf vieilli 45 JOUTS ..o s s e s srn s s s s s anesensseeenes s LOOE-T2 | 2002 -90%
Légumes du marché et un chotx de sauce :
Market vegetables and your choice of sauce

: Choix de sauces
Sauce au poivre ou bewrre Maitre d'Hétel ou Bordelaise
Choice of sauce | Peppercorn sauce or Maitre d'Hatel butter or Bordelaise

¥ Contre filet 100z vieilli 45 jours (Option Surf & Turf + 39%) ........... R e e T 66
Champignons sauvages sautés, pommes de terre rattes confites au gras de canard, légumes du moment et sauce bordelaise (extm demi-homard grillé +39)
100z New York steak aged b5 days - Served with sautéed wild mushrooms, duck fat confit fingerling potatoes, seasonal
vegetables and bordelaise sauce (extra half grilled lobster +39)

SAUCES & EXTRAS

OBOLX A0 BOUICHE: . o: sioviivs vicriis wainis 528 oo 08 Er VT H TS M O S U e F S B B 0 0 SN S WS R W Y H T E R D oo v R A s 6
Bordelaise, sance au poivre, bewrve Maitre d'Hotel
Bordelaise, peppercorn sauce, Maitre d'Hdtel butter

Purée de pommes de terre a la truffe
Truffle mashed potatoes

PR @R ORLE . o v iamannss poomasssnosvssyiss s
Caramel & la betterave, chutney abricots aux épices de pain d'épice, toast de pain brioché
Pan seared foie gras - Beet caramel, apricot chutney with gingerbread spices, brioche toast

T Y Y TR i B T A S R T P S el B
Wild Mushrooms

POUlet @rILIE i e e e 9
Grilled chicken
D e e L I s B S B a0 B AN B iRl 39

Half a lobster

O AREEOATR TS RIS - vmsiiits s s e e RS s e R S e A i B N e LA R T A s e s 15
Biscuit spéculoos, cheesecahe aux zestes de citron, créme Wgére a la tonka coulls de fraises a basilic, compotée de fraises de Québec, meringue, crumble
Graham
Seasonal cheesecake - Speculoos biscuit, lemon zest cheesecake, light tonka cream, strawberry basil coulis, Quebec
strawberry compote, meringue, Graham erumble

e ChoCDlat Sk GO o i w0 v 8 o A A e A B e s R A A 16
Biscuit chocolat et amandes, cavamel an beurre salé, mousse chocolat ef noisettes, crumble chocolat
Chocolate and caramel delight - Chocolate and almond cookie, salted butter caramel, chocolate and hazelnut mousse,
chocolate crumble

T F et P e o e e B R L D B A N B S L U s B M e it 16
Pite a chowsx croustillante, créme mousseline au praling, praliné maison, coulis mangue passion et nofsettes cavamélisées
Crispy puff pastry, praline mousseline cream, homemade praline, mango passion coulis, and caramelized hazelnuts

Glaces et SOTDEES QUL IXLOIIIEIIT ....eiviiiiiete e teetere s e ssteetesss e in et e e tese s oo e et e e e st £t e 4ot e st £t 441 e sttt ettt e oottt et e e e s 9
3 boules
Ice cream and sorbet - 3 scoops

Tonka bean Creme BrllEE ...ttt ie e etea s o1 o= st e ettt e ettt et e et e e e e e et e oo e e e e e et 14

Bevries and meringues

Flatean da desaarte B PRPTARPEE .o s i S s e s s s S K ol S sl s i i S 45
Sélection de trois desserts du chef
Selection of three chef's desserts




