LE MIDI LE SOIR L'APRES LES EXTRAS LIVRAISON DEJEUNER
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N ~0D ENTREES
ZUPPA 4700 ESCARGOT A L’AIL 1200 FONDUE PARMESAN $12.00

Soupe de la journde.

SAUMON FUME $14.00

Saumon de "Atlantigue, oignons rouge: ef cdores.

COQUILLE 5T-JACQUES $15.00

Fruits de mer aszortis avec purds de pomme de rerre

gt bdchamel.

AUBERGINES PARMIGIANA $12.00

Fannées avec mozzarella, sauce tomate et basilic.

GRATINE $700
I'I_-:‘;: 2 i
YO~  SALADES

MAISON $7.00

Salade Mescfun avec romares cerises, concombras at

Vingigretle mMalion.

't-i;—' TARTARFPC
SAUMON [ENTHEE] $22.00

Saumon frais de ['Arlantigue, mangre, avecdt,
cdprez, grain: de sé:zames, corigaadre, sriracha épicé

gf huile 4 ofive.

BOEUF (PLAT PRINCIPAL) $30.00

Filet mignon en cube, cdpres, Dijon, fchalotes,

cibouletras, sriracha dpicd er huile d olive.

MOULES ET FRITES
$23

DIJONNAISE

Due moutarde de Dijon, créme, vin blane af

$0.00

dchalotes.

MADAGASCAR $0.00

Cognac, créme ef peivee vert de Madagascar.

MATRICHIANA $0.00

Sauce tomate. Fin blanc, pimenis forts, oignons,

saucizses miertdes ot persil.

==
SPAGHETTI NAPOLITAIN $17.00
Sauce tomate ef basilic.
PENNE ROMANOFTF $19.00

Sauce tomaie, créme, POIVPE HOIF CoMCassé,

dchalotes, fambé 4 la vodka.

NOS CLASSIQUES
522

SPAGHETTI CARBONARA $0.00

Créme, oeyf, dcRalotes vt pancelza.

PENNE AVEC SAUCISSES 5000
Sauce tomate, saucisses iralignnes, rapini, poivrons
gt ail.
RAVIOLI BRASATO $0.00
Farci au boeyf, due de champignons, thys, ail,
temates cerises ef fond de veau.

DI MARE
LINGUINI DI MARE $26.00

Moules, palourdes, ail, créme, vin blane, poivre de

Madagascar, échalates of parmezan.

TAGLIATELLE PESCATORE $30.00

Sauce tomaie, vin dlane, cdpres, ail, fchalotes,

creveties, moules, palourdes, calmars ef péroncles.

FORNO
522

LASAGNE PASTICCIATA $22.00

Couches de pdies, sauce & la viande, oeyfs, créme,

champighens ¢f messarella fondu.

.D
MARGUARITA §16.00
Mopzzareila, tomates rranchées, basilic, huile d'olive
6t sauce & pizza.

PROSCIUTTO ET ROQUETTE $19.00

Prosciutte, champignons portobellos, poivrons,

roguerias, Ruile d'olive g1 sauce & pizza.

MANZO 52400
Emincé de filer mignon, sauce aqux poivres.
DUCK CONFIT $23.00

Canard confit, sauce Porto.

SCALLOPINI
529

PICCATA LIMONE

Fin blanc, cdpres et citron.

SAN DANIELE 5000
FProsciutte, épinards, créme ot demi-glace.
PARMIGIANA $0.00

Légerement pannde, sauce fomale ef mMoszarelia.

%, o
ENTRECOTE Sk 00
léaz — dvec pices @ steak.
CONTRE-FILET N.Y. - 1202 54200
Angus A4 4, sauce guxr poivras
POULET CAMPAGNOLA $28.00

Foitrines de pouler grillées, tomates en dész,
poivrons, aignons rouges, basilic, cdpres, olives
noires, echalotes frangaizes, origan, Teste de citron,

réduction balsamigue et fromage feta dmiettd.

5
r |
W
CUISSES DE GRENOUILLES $26.00
Frites & la perfection.
THON QUEUE JAUNE $38.00

Enrobd de grains de sézame, servi mi-saignant, SQuce
Yuzu Ponzu gu gingembre ef mayonnaize Wasabi

aiolf.

PORTION ENFANT
510

PIZZA PEPPERONI $12.00
Sauce & pizza, pepperoni ef moszareiia.
POUTINE 5000

Sauce BEQ et fromage en grains.

$0.00

Avec beurre 8 [ ail.

CALMARS $12.00

Calmars frits gvec sauce tomate piguanie et citrom.

CRAB CAKES $15.00

Servi avec sur sauce fomaie gf mayonraise aiall.

BRUSCHETTA CAMPAGNOLA $12.00

Tomates en dés, poivrons, olgnons rouges, basilic,
cdpres, olives noires, échalotes frangaizes, arigan,
seste de citron, réduction balsamigus ef fromage foia

Emigrré.

CESAR $9.00

Salgde César, parmesan 67 croLioRs.

SAUMON (PLAT PRINCIPAL)

Saumon frais de ['Arlantigus, mangue, avecdr,

$26.00

cdpre:, grains de sé:zames, coriandre, sriracha épicé

gf huile d'ofive.

HOMARD (ENTREE) $24.00

Homawrd frais, caviar, grains de sédsame, Maugue,
Pomme VEFle, MIcre Verdures @vec VIRQIEPELIE

asigrigue au gingembre.

MARIANA $0.00

Ancheis, sauce tomate, vin danre, cdpres er persil.

FLAMANDE $0.00

Fin blanc, poireaux gt créme.

GORGONZOLA $0.00

Fromage blew, saucisses émiettdes, ail, dchalotes ot

cibouletias.

FParmesan forndu avec SQuUce fomale &f mayonnaaise

aiali.

SAUCISSES ITALIENNES

Sauce temate, poiveons ef basilic.

$14.00

MOULES MARINARA $1200

Mowles fraiches, anchels, sauce fomare, vin biane,

cdpres ef persil.

PAIN A L'AIL $4.00

ROQUETTE $13.00

Huile d’'alive, tomates cerises, copeaux de parmesan

gt réduction balsamigue.

Assietre privcipale avec frites maison.

BOEUF (ENTREE) $24.00

Filet mignon en cube, cdpres, Dijon, fchalotes,

ciboulatres, sriracha dpicéd er huile d olive.

HOMARD (FPLAT PRINCIPAL) $30.00

Homard frais, caviar, grains de sédsame, MaOugLE,
Pomme Verte, micre Vverdures @vec VIRQIEPEIlE

asigrtigue au gingembre.

Servi avec frite: maison

TOUS LES MIDIS 18
Dg 11k a 154

ROQUEFORT

Créme ef fromage Roguefor:

$0.00

MARINIERE

Fim dlgne, citron gt baurrs.

$0.00

Sguces maizons faites fralchement fous les Jowrs, Option saxs gluten disponible pour 82 de plus.

SPAGHETTI BOLOGNESE $18.00
Sauce & la viande tradifioneile.
FETTUCCINI ALFREDO $19.00

Créme, beurre g7 parmesan.

PENNE DI TRIESTE $0.00

Sauce temdaie, créme, parmesan, PReICILIDP &1

champighens.

LINGUINI CON LUMACHE 5000
Créme, parmesan, tomate séchées ef baszilic.
PENNE AU POULET $0.00

Huile d'elive, ail, poulet, gumes saisonniers,

tomates séchndes 6t fimes herbes.

LINGUINI CON GAMBERI $24.00

Sauce tomate, créme, crevertes, ail, épinards et ferfa

Emigtré.

CANNELLONI $22.00

Farcis de viands, ricotia, fines herbes, sauce fomare

gt moszarella fondw.

VEGETARIENNE $18.00

Légumes saurds, olives noires, mozzarella, huile

d olive ef sauce d pizza.

ITALIANA $2200

Saucizses italiennes, pancelta, sauce marsala.

DUO PEPE $0.00

Créme, cOgRac, Poivres roses ef Verts.

DIIONNAISE 5000
Créme, due de moutgrds de Dijon.

MAGRET DECANARD $36.00
Sauce demi-glace aux framboises er Porfo.

CARRE D*AGNEAU 54400
Sauce demi-glace aux framboises er Porto.
SAUMON DE L'ATLANTIQUE 53000

Jus de citron, origan, ail ef huile d elive.

CREVETTES GEANTES (&) $40.00

Crevertes grilldes avec jus de cirtron, kuile d'elive,

ail er origan.

PIZZA MARGUARITA $0.00
Sauce & pizza, meszarella et fomares.
TENDRES DE POULET 5000

Foulet pand avec frifes.

FETTUCCINI PRIMAVERA $18.00

Légumes saizsonniers, Auile d'olive, ail et fines

herbes.

TORTELLINI ROSE

Farci de viande, squce tomate, créme 6t DAPMES TH.

$19.00

GNOCCHI CON BOCCONCINI $0.00

Creme, bewrre, échalores, ail, bocconcini fondu e

cibouletre.

FETTUCINNI CANARD
CONFIT

Crame, beurre, parmesan, duo de champignons, ail,

$0.00

basilic et persil.

TAGLIATELLE DEL BOSCO $0.00

Champignons assoriis, ail, huile d'elive, vin blanc,
piives naires, tomates séchdes, fera dmietrd, fines

hHerbes ef roguerie.

FETTUCCINI NASTABA $2300

Saumon fumé, créme, poivee Aolr concassé ef anerh.

DI MANZO $21.00

Raucizses dmigrtdez, pepperomi, pancerira, ail,
pigHonRs rouges, olives noires, moszarelia a1

Parmezan.

Servie auec frites maizon et fromaze en grains.

CHICKEN $21.00

Foulet ffilochd, due de champignens, poivre ver:,

sauce demi glace crémeuse.

Semd avec pdtes du jour

ITALIAN THURSDAYS 24

Sur tous nos plat: de veaux

MARSALA

Demi-glace, champignons et vin Marzala.

$0.00

CHAMPIGNONS SAUVAGES $0.00

Tomates séchées, due de champignens et fromage de

chévrs.

Servi avec pomme de rerre ef [Sgwmes saisonRiers.

FILET MIGNON - 802 54200
Angus 444, sauce gux poiveas.
MOSAIC SURF & TURF 524,00

Filet mignon fo3, ¢rFEVELIE: SEaNIes, gUELE de

tomard erf beurre a |'ail.

Servi avec riz ef légumes IQiSonnlers.

CREVETTES GEANTES (6) $40.00

Crevettes grilldes avec sauce & !'ail d la créme.

PRISEDU JOUR

FPrix du marché

13 ans et moins. Ligueur ou jus af un dessert inclus.

GRATUITS *

Tous les dimanches

SPAGHETTI/ PENNE

Choix de sauce romate ou & la viande.

$0.00

FILET DE POULET $0.00

FPoitrine de poulet grilld avec frifes.




