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< '&: Soupe ou salade Inclus n“ ’ MI nl
i
4

P’tits cochonnets +6,00
Trous de beignes farcis: effiloché de porc du Québec,

sauce BBQ, fromage «La Station », fu-maison P o s = e
s g Verre de vin
L Rondelles d’oignons +3,00 Sélection du jour 6,00
A g
Wy | Salade césar +4,00 o
% i Bicre 20 0z
Coors Light 6,00
OMG 7,00
Pale Ale ambrée, aréme de malt caramélisé
Salade citrouille et pommes 15,00
Mesclun, radicchio, chou kale, citrouille rotie, B H E “VA E E
pomme Granny Smith, betteraves marinées, graines
de citrouille torréfiées, vinaigrette a la citrouille
. L, Nos sangrias 8,15
Poisson du marché PM Rouge / Blanche / Verte / Violette
Bloody Ceasar . 9,00
Cheese bacon : . 13,50 Mojito’s 9,00
Burger de boeuf vieilli 6oz, bacon Théberge, pickles,
laitue, fromage jaune Coaticook, servi avec frites Les classi
ques 2,75
B4 [EXTRA BOULETTE 5$] Coke / Coke diste / Sprite
i B oy 14.75 Thé glacé
urgervege . : A " Limonade maison
Burger maison fait de riz, lentilles, oignons
caramélisés, champignons, accompagné de
légumes grillés, laitue, mayonnaise lime Eay Eska 355 ML g’gg
piquante, fromage Halloumi Eau Eska 750 ML s
Tartare de boeuf local 17,00

Boeuf coupé au couteau, oeuf mollet,
servi avec chips et salade de roquette

Fish&Chips 17,50
Filet d’aiglefin sauvage de la Nouvelle-Ecosse,

i
salade de carottes, sauce tartare, servi avec chips H@ m g
Salade chévre et framboise 15,50
Mesclun, croliton de paillot de chévre, Granny smith, | m HEEHE %
oignons rouges, vinaigrette pommes/framboises Q

Burger d’Automne 15,50
Beeuf vieilli 8oz, laitue, fromage de chévre, REMPLACE TA FRITE PAR
courge Délicata rotie, mayonnaise aux herbes,
épinards, servi avec frites ou salade

Légumes sautés

Frites de patates douces

Penne a la ratatouille 14,50 Poutine
Penne, ratatouille fait d’aubergines, zucchinis, Rondelles d’oignons

tomates et basilic, garnis de roquette et de Padano s :
P’tite césar




