Menu
Bovino Grill

478 Boulevard St Germain, Rimouski, QC G5L 3P1, Canada | (418) 723-4411

Most Ordered
Brochette de bouf / Beef Skewer CA$42.00

Bouf mariné au vin rouge avec sauce aux trois poivres. / Beef marinated in red wine
with three-pepper sauce.

Brochette de poulet / Chicken Skewer CA$35.00

Succulent poulet mariné accompagné d'une sauce maison. / Succulent marinated
chicken with homemade sauce.

Pelure de pomme de terre / Potato peel CA$16.00

Gratiné au fromage et garni de bacon / Gratin with cheese and bacon

Calmars frits / Fried Squid CA$18.00

Accompagné d'une mayo cajun a l'orange. / Served with orange cajun mayo.

Fondants parmesan / Melted Parmesan CA$16.00

Deux fondants de parmesan fait maison accompagnés d'une succulente salsa de
canneberge. / Two homemade parmesan melts with a succulent cranberry salsa.

Poisson-frites /Fish and Chips CA$35.00

Morue fraiche et panure maison a la biere blonde accompagné d'une salade de chou,
frites allumettes et mayonnaise style tartare. / Fresh cod, homemade lager breading
with cabbage salad, shoestring French fries and tartar-style mayonnaise.

Le smash-burger / Smash-Burger CA$29.00

Deux boulettes de bouf, laitue, bacon, cornichons, rondelle d'oignon, fromage cheddar et sauce
Bovino accompagné d'une poutine et salade de choux. / Two beef meatballs, lettuce, bacon, pickles,
onion rings, cheddar cheese and Bovino sauce, served with poutine and cabbage salad.
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Le Chuck / The Chuck CA$25.00

Bouf, laitue, tomate, champignons sautés, bacon, fromage cheddar et sauce Bovino. / Beef, lettuce,
tomato, sautéed mushrooms, bacon, cheddar cheese and Bovino sauce.

Le dudu classique / Classic Dudu CA$25.00

Bouf, laitue, tomate, bacon, fromage cheddar et sauce Bovino. / Beef, lettuce, tomato, bacon,
cheddar cheese and Bovino sauce.

Le mi-cuit au chocolat & caramel / Chocolate & Caramel Half-Cooked CA$12.00

Servi avec creme glacée. / Served with ice cream.

Entrées / Starters
Pelure de pomme de terre / Potato peel CA$16.00

Gratiné au fromage et garni de bacon / Gratin with cheese and bacon

= Calmars frits / Fried Squid CA$18.00

Accompagné d'une mayo cajun a l'orange. / Served with orange cajun mayo.

Rondelles d'oignon / Onion Rings CA$16.00

Accompagné d'une sauce au miel. / Served with honey sauce.

Salade tiede de chévre chaud / Warm Goat's Cheese Salad CA$16.00

Salade de mesclun, noix de pin grillées et cro(tons gratinés au fromage de chévre
accompagné d'une vinaigrette maison a I'érable. / Mesclun salad, toasted pine nuts
and croutons au gratin with goat's cheese and a homemade maple vinaigrette.

Ailes de poulet / Chicken Wings CA$16.00

Six ailes de poulet nappés d'une sauce caramélisée aux piments sucrés. / Six
chicken wings topped with a caramelized sweet pepper sauce.
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Fondants parmesan / Melted Parmesan CA$16.00

Deux fondants de parmesan fait maison accompagnés d'une succulente salsa de
canneberge. / Two homemade parmesan melts with a succulent cranberry salsa.

.

Cotes levées / Ribs
Cote compléte / Full Rib CA%$42.00

Demi-cOte et brochette de crevettes style papillon / Half-Rib and Butterfly Shrintp Sikeaer

Demi-c6te et filet mignon 6 oz / Half-Rib and Filet Mignon 6 oz CA$70.00

Demi-cote / Half Rib CA%$32.00

Brochettes / Skewers
Brochette de poulet / Chicken Skewer CA$35.00

Succulent poulet mariné accompagné d'une sauce maison. / Succulent marinated
chicken with homemade sauce.

Brochette de bouf / Beef Skewer CA$42.00

Bouf mariné au vin rouge avec sauce aux trois poivres. / Beef marinated in red wine
with three-pepper sauce.

Brochette de saumon, prosciutto et crevettes / Salmon, Prosciutto ancd&hiimp Sk

Salmon, prosciutto, and shrimp on a skewer, accompanied by choice of shoestring
french fries or baked potato.
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Burgers
Le Chuck / The Chuck CA$25.00

Bouf, laitue, tomate, champignons sautés, bacon, fromage cheddar et sauce Bovino. / Beef, lettuce,
tomato, sautéed mushrooms, bacon, cheddar cheese and Bovino sauce.

Le smash-burger / Smash-Burger CA$29.00

Deux boulettes de bouf, laitue, bacon, cornichons, rondelle d'oignon, fromage cheddar et sauce
Bovino accompagné d'une poutine et salade de choux. / Two beef meatballs, lettuce, bacon, pickles,
onion rings, cheddar cheese and Bovino sauce, served with poutine and cabbage salad.

Le dudu classique / Classic Dudu CA$25.00

Boulf, laitue, tomate, bacon, fromage cheddar et sauce Bovino. / Beef, lettuce, tomato, bacon,
cheddar cheese and Bovino sauce.

Le Bovino / Bovino CA$25.00

Bouf, salsa de canneberge, laitue, tomate, bacon, fromage cheddar et sauce Bovino. / Beef,
cranberry salsa, lettuce, tomato, bacon, cheddar cheese and Bovino sauce.

Plats / Dish

Pavé de saumon gratiné / Salmon Steak au Gratin CA$35.00

Garni d'une salsa de canneberge et gratiné au fromage de chévre, accompagné d'une
salade du chef ainsi qu'un choix d'accompagnement tels que frites allumettes, riz

ou patate au four. / Topped with cranberry salsa and goat cheese au gratin,
accompanied by a chef's salad and a choice of side dishes such as shoestring French
fries, rice or baked potato.

Poisson-frites /Fish and Chips CA$35.00

Morue fraiche et panure maison a la biere blonde accompagné d'une salade de chou,
frites allumettes et mayonnaise style tartare. / Fresh cod, homemade lager breading
with cabbage salad, shoestring French fries and tartar-style mayonnaise.

Pates / Pasta

Risotto aux champignons / Mushroom risotto CA$35.00
Risotto au vin blanc, oignon et champignons de Paris / White wine risotto, oignon, and Paris

mushroom

Pates au pesto et crevettes / Pesto and Shrimp Pasta CA$35.00

Linguines, crevettes de Matane, parmesan et sauce crémeuse au pesto tomates séchées. / Linguine,
Matane shrimp, parmesan and sun-dried tomato pesto cream sauce.
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Linguines au saumon fumé / Smoked Salmon Linguine CA$35.00

Mélange onctueux au saumon fumé. / Creamy smoked salmon blend.

Enfants / Kids

Burger CA$18.00
Filets de poulet / Chicken Fillets CA$15.00
Poutine CA$15.00

Classic Canadian fries topped with cheese curds and rich brown gravy.

Desserts
Tarte au sucre / Sugar Pie CA$12.00

Servi avec creme glacée. / Served with ice cream.

Le mi-cuit au chocolat & caramel / Chocolate & Caramel Half-Cooked CA$12.00

Servi avec creme glacée. / Served with ice cream.

Gateau aux carottes / Carrot Cake CA$12.00



