Menu

Le Shack Du Pécheur

1119 Boulevard Taschereau La Prairie , QC J5r1w9 | (450) 907-3558

Entrées / Starters
Tataki de Thon / Tuna Tataki 21,00 $

En croute sur salade aux ardmes asiatique. / Crusted on salad with Asian flavors.

Crevettes Sautées / Sauteed Shrimp (1/41b) 16,00 $

A lail, cajun ou jerk. / Garlic, Cajun or jerk

Crevettes Croustillantes / Crispy Shrimp 18,00 $
Style buffalo, général tao ou bangbang (5). / style Buffalo, general or bangbang (5).

Calmards Frits / Fried Squid 22,00 $
Aux épices louisianaise avec sauce marinara et aioli. / Louisiana spices with marinara sauce and

aioli.

Calmards Frits a la Sauce Thai/ Fried Squid with Thai Sauce 21,00 $

Coriandre et quartier de lime. / Cilantro and lime wedge.

Crab Cake sur Aioli au Paprika Fumé / Crab Cake on Smoked Paprika Aioli 22,00 $

Verduren réduction de balsamique. / Verduren balsamic reduction.

Nos Salades / Our Salads
Salade Mixte du Shack / Shack Mixed Salad 10,00 $

Jardiniere. / Garden.
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Salade César / Caesar Salad 12,00 $

Lardon, capres, huile d'olive vierge, parmesan et croutons. / Bacon, capers, virgin olive oil,
parmesan, and croutons.

Notre Soupes / Our Soups

demi Litre creme de palourde 13,00 $

Rich and creamy clam soup.

Nos Fish et Chips de Morue / Our Cod Fish and Chips

London 26,00 $

Frit dans une pate a la biére, servi avec sauce tartare, frites maison et salade de chou. / Fried
in beer batter, served with tartar sauce, homemade fries and coleslaw.

Classique Panko Croustillant / Classic Crispy Panko 26,00 $

Sauce tartare, servi avec frites maison et salade de chou. / Tartar sauce, served with homemade
fries and coleslaw.

Jamaican Jerk Panko 26,00 $

Sauce chipotle, servi avec frites maison et salade de chou. / Chipotle sauce, served with homemade
fries and coleslaw.

Nos Moules / Our Mussels
Dijonnaise / Dijon 27,00 $

Accompagnées de nos frites maison et mayo citron basilic. / Accompanied by our homemade fries and
lemon basil mayo. (1lb - 1/2)

Mariniere / Sailor 27,00 $

Accompagnées de nos frites maison et mayo citron basilic. / Accompanied by our homemade fries and
lemon basil mayo. (1lb - 1/2)

Bleu / Blue 31,00 %

Accompagnées de nos frites maison et mayo citron basilic. / Accompanied by our homemade fries and
lemon basil mayo. (1lb - 1/2)
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Marinara 27,00 %

Accompagnées de nos frites maison et mayo citron basilic. / Accompanied by our homemade fries and
lemon basil mayo. (1lb - 1/2)

CurryCoco et Coriandre / CurryCoconut and Cilantro 27,00 $

Accompagnées de nos frites maison et mayo citron basilic. / Accompanied by our homemade fries and
lemon basil mayo. (1lb - 1/2)

Nos Plats / Our Dishes
Burger Crab Cake 28,00 $

Servi avec frite, sauce tartare maison, guacamole, roquette et pico de gallo. / Served with fries,
homemade tartar sauce, guacamole, arugula, and pico de gallo.

Burger Surf and Turf 30,00 $

Galette de bouf, fromage bleu Ermite, couronné de 2 crevettes style buffalo servi avec frites. /
Beef patty, Ermite blue cheese, topped with 2 buffalo-style shrimp served with fries.

Mac & Cheese avec Homard / Lobster Mac & Cheese 36,00 $

Sauce fromage et bacon en dessous. / Cheese and bacon sauce underneath.

Pate aux Fruits de Mer / Seafood Pasta 29,00 $

Ail, vin blanc, moules, palourdes et crevettes. / Garlic, white wine, mussels, clams, and shrimp.

Filet de Morue a la Plancha/ Cod Fillet a la Plancha 29,00 $
A la jerk ou cajun, servi avec riz et légumes. / Jerk or Cajun style, served with rice and

vegetables.

Steak au Thon (60z) / Tuna Steak (60z) 38,00 $

steak de thon sur Ilégumes nappé d'une sauce poivre gochujang , servi avec frite julienne
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A Coté / Sides
Mac & Cheese side 14,00 $

Avec bacon. / With bacon.

Frites Maison / Homemade Fries 6,00 $

Mayo au choix. / Mayo of your choice.

Frites de Patates Douces / Sweet Potato Fries 9,00 %

Crispy sweet potato strips served as a side dish.

Rondelles d'Oignons a la Biére et Miel / Onion Rings with Beer and Honey 12,00 $

Crispy onion rings infused with the sweetness of honey and the richness of beer.



