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5630 Av. Victoria, Montréal, QC H3W 2P8, Canada | (514) 735-9111

Most Ordered
Chicken 65 Biryani / Poulet 65 Biryani CA$20.00
65 frits dans l'huile et cuits dansun plat savoureux de poulet et de riz qui
comprend des couches de poulet, de riz et d'aromates qui sont cuits à la vapeur
ensemble.

Special Chicken Biryani 2 for CA$29.00
Come with one chicken dum biryani piece, few pieces of chicken 65 and Egg.

Chicken 65 Biryani X ( 2 ) CA$31.00
You will get 2 boxes of biryani and 2 cups of Raita.

Chicken Dum Biryani / Poulet Dum Biryani CA$17.50
Dum Biryani est un favori, qui estun plat unique d'épices aromatiques et de saveurs
délicieuses.

Poori (4Pcs) / Poori (3 pièces) CA$11.00

Chicken Dum Biryani's X ( 2 ) CA$27.50
You will get 2 boxes of biryani and 2 cups of Raita.

Mutton Curry / Curry de Agneau CA$17.50
le mouton est mariné et cuit avec beaucoup d'épices, d'herbes, d'oignons, de
tomates.
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Chana Vada/Masala Vada (4Pcs) / Pois Chiches Vada ( 4 pièces) CA$5.00

Mutton Dum Biryani / Agneau Dum Biryani CA$20.00
Dum Biryani est un favori, qui estun plat unique d'épices aromatiques et de saveurs
délicieuses.

Mutton Ghee Roast Biryani / Rôti d'agneau au Ghee Biryani CA$24.00
Un mélange aromatique de riz, d'agneau, de safran, d'herbes et d'épices servi avec
de la raïta etans.

Today's Offers | Order From www.cafehyderabad.ca for Best Delivery Prices.
Special Chicken Biryani 2 for CA$29.00
Come with one chicken dum biryani piece, few pieces of chicken 65 and Egg.

Bagara Rice With Mutton Curry CA$17.50
Aromatic rice paired with tender mutton in a rich, spiced curry sauce, garnished
with a lime wedge.

Bagara Rice  With Eggplant Curry CA$15.00
Aromatic rice paired with a rich eggplant curry, featuring tender eggplants in a
spiced, creamy sauce.

Veg Dum Biryani (Offer Price) CA$12.50

Eggplant Masala CA$15.00
Baby eggplant cooked in a mild tomato cream sauce, enhanced with traditional Indian
spices.
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Egg Biryani CA$13.50
Biryani Rice topped with 2 boiled eggs cooked in special biryani masala. Chicken
biryani rice may be served depending on the availability of the regular biryani
rice.

Jack Fruit Biryani CA$13.50
Tender jackfruit pieces mixed with fragrant basmati rice, aromatic spices, and herbs.

Bagara Rice With Chicken Curry CA$15.00
Fragrant basmati rice with aromatic spices paired with tender chicken in a rich,
spiced curry sauce.

Butter Chicken Combo CA$25.00
Comes with the Below Items: - Butter Chicken - Butter Naan - Basmathi RIce - Mango Lassi

Butter Paneer Combo CA$25.00
Comes with the Below Items: - Paneer Butter Masala - Butter Naan - Basmathi RIce -
Mango Lassi

Egg Pulusu CA$15.00
Boiled eggs simmered in a tangy tamarind sauce. Served with your choice of rice,
naans, or tandoori roti.

Chicken 65 Biryani X ( 2 ) CA$31.00
You will get 2 boxes of biryani and 2 cups of Raita.

Chicken Dum Biryani's X ( 2 ) CA$27.50
You will get 2 boxes of biryani and 2 cups of Raita.
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Snacks / Collations | Order From www.cafehyderabad.ca for Best Delivery Prices.
Egg Puff / Bouffée de Oeufs CA$3.50
Ces délicieuses pochettes de pâte feuilletée sont faites d'oeufs durs et d'une
garniture aux oignons épicés

Veg Puff / Bouffée de Légumes CA$3.50
Pâtisserie avec une couche extérieure croustillante et feuilletée et une farce de
légumes mélangés, est un moyen rapide et savoureux de satisfaire l'envie de quelque
chose de savoureux

Chicken Roll / Rouleau de Poulet CA$3.00
C'est rempli de poulet, pommes de terre, pois verts et oignons.

Chicken Samosa (1 Pc) CA$4.00
Crispy pastry stuffed with spiced chicken filling.

Big Samosa -1Pc CA$2.50

Onion Samosa (3Pc) CA$4.50

Veg Roll / Rouleau de Légumes CA$2.50
Il est fait de pommes de terre, de pois verts et d'oignons

Mutton Roll / Rouleau de Agneau CA$3.00
C'est rempli de mouton, pommes de terre, pois verts et oignons.
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Chicken Puff / Bouffée de Poulet CA$5.00
soufflé croustillant et feuilleté Avec du poulet cuit avec un mélange d'oignons
épicés, ces paquets de pâte feuilletée regorgent de saveurs.

Samosa (3 Pc) / Samosa (3 Pièces) CA$2.50
Une pâtisserie farcie de pommes de terre et de petits pois et frite.

Spring Rolls (3 Pc) / Rouleau de Printemps (3 pièces) CA$2.50
Ils sont remplis de légumes, de carottes, de chou et d'autres ingrédients

Chaat | Order From www.cafehyderabad.ca for Best Delivery Prices.
Ragada Samosa Chaat CA$8.50
Samosa topped with spiced chickpea curry, garnished with sev, chopped onions,
tomatoes, and cilantro.

Chana Papadi Chaat CA$8.50
Crispy wafers topped with chickpeas, yogurt, potatoes, sev, onions, tomatoes, and
tamarind chutney.

Chana AlooTikki Chaat CA$8.50
Crispy potato patties topped with chickpeas, diced onions, fresh cilantro, and a
medley of chutneys.

Dahi Papdi Chaat CA$7.50
Crispy wafers topped with yogurt, chickpeas, potatoes, tamarind chutney, and sev,
garnished with fresh cilantro and spices.

Aloo Tikki Chaat CA$8.50
Crispy potato patties topped with yogurt, tamarind chutney, green chutney, chopped
onions, and sev, garnished with coriander.
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Pav Bhajji CA$9.49
Spiced vegetable curry topped with butter, served with soft bread rolls, chopped
onions, and a lemon wedge.

Ragada Tikki Chaat CA$8.50
Shallow-fried potato patties topped with spiced white peas, onions, tomatoes, yogurt, and tangy
chutneys.

Mix Chaat CA$8.50
Mix of Chana and Ragada and papdi chips. Topped with yougart , Mint and Tamarind sauces.

Chat Samosa / Samosa Chaat CA$8.50
base de chana masala (curry de pois chiches) et de samosa (pâtisseries salées
frites). Les garnitures populaires incluent les chutneys de tamarin et de
coriandre, des épices supplémentaires, du sev fin, de la coriandre et parfois des
oignons.

Sev Puri CA$8.50

Biryani | Order From www.cafehyderabad.ca for Best Delivery Prices.
Mutton Dum Biryani / Agneau Dum Biryani CA$20.00
Dum Biryani est un favori, qui estun plat unique d'épices aromatiques et de saveurs
délicieuses.

Chicken Dum Biryani / Poulet Dum Biryani CA$17.50
Dum Biryani est un favori, qui estun plat unique d'épices aromatiques et de saveurs
délicieuses.

Chicken 65 Biryani / Poulet 65 Biryani CA$20.00
65 frits dans l'huile et cuits dansun plat savoureux de poulet et de riz qui
comprend des couches de poulet, de riz et d'aromates qui sont cuits à la vapeur
ensemble.
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Chicken Tikka Biryani CA$20.00

Gongura Panner Biryani CA$20.00

Egg Biryani CA$13.50
Biryani Rice topped with 2 boiled eggs cooked in special biryani masala. Chicken
biryani rice may be served depending on the availability of the regular biryani
rice.

Special Chicken Biryani 2 for CA$29.00
Come with one chicken dum biryani piece, few pieces of chicken 65 and Egg.

Gongura Chicken Biryani CA$20.00

Mutton Ghee Roast Biryani / Rôti d'agneau au Ghee Biryani CA$24.00
Un mélange aromatique de riz, d'agneau, de safran, d'herbes et d'épices servi avec
de la raïta etans.

Veg Biryani / Végé Biryani CA$16.99
Le biryani aux légumes est un plat de riz aromatique à base deriz basmati, mélange
de légumes, herbes et épices biryani.

Jack Fruit Biryani CA$13.50
Tender jackfruit pieces mixed with fragrant basmati rice, aromatic spices, and herbs.
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South Indian Tiffins / Tiffins d'Inde du Sud
Poori (4Pcs) / Poori (3 pièces) CA$11.00

Bonda (5 Mcx / 5 Pcs) / Bonda ( 5 pièces ) CA$11.00
Golden, spiced lentil fritters with a crispy exterior. Served in a set of five
pieces.

Chana Vada/Masala Vada (4Pcs) / Pois Chiches Vada ( 4 pièces) CA$5.00

Masala Dosa / Dosa àu Masala CA$13.50
Il est fait de riz, de lentilles, d'Urad dal, de Chana dal, de fenugrec, de riz
soufflé, de Toor dal, de piment rouge sec et servi avec du curry de pommes de
terre, des chutneys et du sambar.

Uttappam CA$12.50

Sambar Idli (3 Pcs) CA$12.50

Plain Dosa / Dosa à Nature CA$11.00
crêpes croustillantes à base de riz moulu et de pâte de lentilles fermentée.
croustillant, doux et si bon à tremper dans un bol de chutney de cacahuètes et de
Sambar bien chaud.

Ghee Dosa / Dosa àu Ghee CA$13.50
Crêpe fine longue de riz et lentilles saupoudrée de Ghee (beurre clarifié).
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Ghee Karam Dosa CA$13.50

Sambar Rice CA$8.50

Onion Dosa / Dosa à l'oignon CA$12.50
Crêpe fine croustillante au riz et aux lentilles garnie d'oignons.

Egg Dosa / Dosa aux oeufs CA$13.50
Crêpe fine longue de riz et de lentilles farcie d'oeufs et servie avec Sambar et
chutney de cacahuètes.

Paneer Dosa / Dosa àu Paneer CA$13.50
Crêpe fine longue de riz et lentilles garnie de Paneer et servie avec Sambar et
Chutney de cacahuètes.

Cheese Dosa / Dose au fromage CA$13.50
Crêpe mince longue de riz et de lentilles garnie de fromage cheddar râpé et servie
avec Sambar et chutney d'arachides.

Idli (4Mcx) / Idli (4 Pc) CA$11.00
gâteau cuit à la vapeur doux et moelleux à base de riz fermenté et de pâte de
lentilles. Riz moulu ou farine de riz mélangé avec de l'urad dal moulu, du sel, du
methi (graines de fenugrec) et de l'eau.

Ghee Karam Idli(4pc) CA$12.50
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Vegetarian Curries / Currys végétariens
Kadai Paneer / Kadaï Paneer CA$15.00
Paneer (fromage cottage indien), oignons et poivrons cuits dans une sauce tomate
épicée à l'oignon aromatisée au Kadai masala fraîchement moulu.

Bendi Fry CA$15.00

Bendi Masala Curry CA$15.00

Paneer Butter Masala / Paneer Masala au Beurre CA$15.00
Cari riche et crémeux fait avecpaneer, épices, oignons, tomates, noix de cajou et
beurre, le curry est cuit au beurre et à la crème.

Paneer Tikka Masala / Tikka Masala Paneer CA$15.00
Paneer grillé (fromage indien) servi dans une sauce épicée connue sous le nom de
Tikka masala.

Paneer Palak / Paneer aux épinards CA$15.00
Le paneer (fromage cottage indien) est cuit avec des épinards et des épices dans ce
curry crémeux et savoureux.

Malai Kofta Curry CA$15.00

Matar Mushroom Kaju Korma CA$16.00
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Chana Palak CA$12.50
Chickpeas simmered in a spinach-based sauce, garnished with green chilies and
ginger strips.

Aloo Gobi / Pommes de terre au chou-fleur CA$12.50
à base de pommes de terre, de chou-fleur, d'épices et d'herbes.

Dal Thadka CA$12.50
cuits avec des lentilles épicées sont finis avec un tempérage à base de ghee/huile
et d'épices.

Chana Masala / Masala de Pois Chiche CA$12.50
Pois chiches, tomates et oignon avec le masala du chef.

Non-Vegetarian Curries / Curries Non-Végétariens
Mutton Curry / Curry de Agneau CA$17.50
le mouton est mariné et cuit avec beaucoup d'épices, d'herbes, d'oignons, de
tomates.

Butter Chicken / Poulet au beurre CA$16.00
Morceaux de poulet dorés aromatiques dans une incroyable sauce au beurre de
curryet.

Kadai Mutton / Agneau Kadai CA$17.50
Lamb karahi est un curry d'agneau de style indien fait avecmorceaux d'agneau en dés
dans une sauce riche et épicée à base de tomates, avec beaucoup de gingembre frais
et de coriandre sur le dessus.

Chicken Tikka Masala / Poulet Tikka Masala CA$16.00
AuthentiquePoulet Tikka Masala est généralement fait avec du poulet mariné au
yogourt, en brochette et grillé pour des saveurs de barbecue incroyables.
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Kadai Chicken / Poulet Kadai CA$16.00
Poulet uniquement (Poulet KarahiCurry) est un délicieux poulet indiencurry où le
poulet est cuit avec des épices fraîchement moulues en kadai.

Palak Chicken CA$16.00
Tender chicken pieces in a rich spinach sauce, garnished with sliced garlic and
fresh herbs.

Andhra Chicken Curry / Curry de Poulet d'Andhra CA$16.00
délicieux curry de poulet préparé avec un masala fraîchement moulu qui donne
beaucoup de saveur au plat.

Egg Masala / Masala d'oeuf CA$12.50
Masala d'oeuf la sauce est un plat indien à base d'oeufs durs, d'oignons, de
tomates, d'épices entières et de poudres d'épices.

Vegetarian Appetizers / Entrées Végétariennes
Gobi 65 CA$15.00

Chilli Paneer / Paner au Piment CA$16.00
Plat indochinois où des cubes de paneer croustillant frit sont mélangés dansune
sauce épicée à base desauce soja, vinaigre, sauce chili.

Paneer Manchurian CA$16.00

Gobi Manchurian / Chou-fleur mandchourien CA$15.00
chou-fleur frit croustillant enrobé d'une sauce indochinoise sucrée, acidulée,
épicée et riche en umami qui se lèche les doigts.
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Chilli Gobi CA$15.00

Indian Bread / Pains indiens
Garlic Naan CA$3.49

Tandoori Roti / Tandoori Rôti CA$2.99
mélange de farine de blé et de farine tout usage (maida). Et cuit au Tandoori.

Butter Naan CA$3.00

Plain Naan CA$3.00

Kothu Paratha
Chicken Kothu Paratha / Poulet Kothu Paratha CA$16.00
Délicieux pain moelleux du sud de l'Indelécher la fessée Les parata sont râpées et
cuites avec des épices et du mouton

Mutton Kothu Paratha / Agneau Kothu Paratha CA$17.50
Délicieux coup de langue du sud de l'Inde fessée Les parata sont râpées et cuites
avec des épices et du mouton.

Veg Kothu Paratha / Végé Kothu Paratha CA$12.50
Délicieux pain moelleux du sud de l'Inde servi avec purée de pois, carottes,
morceaux de soja et mélangé aveckothu sauce.
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Egg Kothu Paratha / Oeuf Kothu Paratha CA$13.50
Délicieux pain moelleux du sud de l'Inde servi avec des oeufs, des pois, des
carottes et mélangé aveckothu sauce.

Indian Streets Style Rice / Riz style rue indienne
Sambar Rice CA$8.50

Jeera Rice CA$7.50

Chicken Fried Rice / Riz frit au poulet CA$15.00
Un plat de riz bouilli ou cuit à la vapeur qui est sauté généralement avec de la sauce soja, des
oeufs battus, de la viande de poulet hachée et des légumes avec la touche de rue d'Hyderabad.

Veg Noodles CA$15.00

Egg Noodles CA$15.00

Chicken Noodles CA$15.00

Vegetable Fried Rice / Riz Frit aux Légumes CA$12.50
Un plat de riz cuit qui a été sauté dans une poêle à frire et qui est généralement
mélangé avec des ingrédients tels que des légumes, des morceaux de soja, des
carottes et du masala spécial.
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Egg Fried Rice / Riz frits au oeufs CA$13.50
Un plat de riz bouilli ou cuit à la vapeur qui est sauté généralement avec de la sauce soja, des
oeufs battus et de la sauce.

Wraps
Tandoori Chicken Wrap / Wrap de Poulet Tandoori CA$13.50
Brochette de poulet moelleux avec mayo, sauce spéciale, chutney vert, salade mixte
enveloppée dans un pain.

Paneer Wrap / Wrap de Paneer CA$13.50
Soft Paneer kabab avec sauce spéciale, mayo, chutney vert, salade mixte enveloppé
dans un pain.

Veggie Wrap CA$10.50
Grilled paneer, fresh greens, and spiced vegetables wrapped in soft flatbread.
Served with a side of mint chutney.

Non-Vegetarian Appetizers / Entrées Non-Végétariennes
Telangana Style Chicken Fry / Télangana Friture de Poulet CA$16.00
La friture de poulet Telangana est un plat semi-sec fait avec très peu d'huile et
les épices sont grattées de la poêle et frites.

Chicken Manchuria / Poulet Manchuria CA$17.50
Tendres morceaux de poulet cuits avec des poivrons frais, des oignons, avec un
Indo-Chinese style.

Mutton Ghee Roast / Rôti de Ghee de Agneau CA$21.50
Les épices entières sont rôties à sec et moulues avec de l'ail, et cuites dans du
ghee avec du mouton mariné pour faire ce rôti de mouton absolument délicieux.

Chilly Chicken / Poulet au piment CA$17.50
le Chili poulet est fait avec des morceaux de poulet croustillants légèrement panés
légèrement mélangés dans une sauce chili épicée.
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Chicken 65 / Poulet 65 CA$17.50
plat de poulet frit épicé mariné le poulet avec une sauce spéciale, des feuilles de
curry et des piments verts.

Thali
Non-Veg Thali with Lamb Curry CA$16.00
Platter served with lamb curry and vegetable Curry, naan or roti, rice./Assiette servie avec curry
d'agneau et curry de vege, naan ou roti, riz.

Non-Veg Thali CA$15.00
Platter served with butter chicken and sides of vegetable Curry, naan, rice. /Assiette servie avec
poulet au beurre et accompagnements de légumes Curry, naan, riz

Veg Thali CA$13.50
Plate served with 2 vegetables of the chef's choice, rice, naan and salad. / Plate
served with 2 vegetables of the chef's choice, rice, naan or Roti

Extras / Suppléments
Sambar Rice CA$8.50

Sambar - Large CA$7.00

Peanut Chutney CA$1.50
Creamy blend of ground peanuts with aromatic spices, garnished with curry leaves
and mustard seeds.

Tomato Chutney CA$1.50
A tangy blend of tomatoes and spices, creating a smooth, vibrant chutney ideal for
enhancing various dishes.
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Basmati Rice CA$5.00

Bagara Rice CA$6.00

Jeera Rice CA$7.50

Mint Chutney CA$1.50
Fresh mint leaves blended with spices and herbs, creating a vibrant green chutney.

Tamarind Chutney CA$1.50
Rich, tangy sauce made from tamarind, offering a balance of sweet and sour flavors,
commonly used as a condiment or dip.

Raita (16Oz) CA$5.00

Sambar - Small CA$3.50

Desserts
Kurbani Ka Meetha CA$3.49
Apricot pudding garnished with chopped nuts, featuring a rich, sweet flavor.
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Fruit Custard CA$5.49
Mixed fruits combined with creamy custard, typically made using milk and custard powder, creating a
classic Indian dessert.

Rasmalai CA$3.99

Gulab Jamun CA$3.49

Hot Drinks / Boissons Chaudes
Masala Chai / Masala Chaï CA$3.50

Cold Drinks / Boissons Froides
Mango Milkshake / Milk-shake à la Mangue CA$3.99

Mango Lassi / Lassi à la Mangue CA$3.99

Coca-Cola CA$1.99

Fanta Indian CA$2.99
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Canada Dry CA$1.99

Thums Up CA$2.99

Limca CA$2.99

Diet Coke / Coke Diète CA$1.99

Coke Zero CA$1.99

Sprite CA$1.99

Fanta CA$1.99

Mountain Dew CA$1.99

Crush Orange CA$1.99
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Water Bottle / Bouteille d'eau CA$1.49

Pepsi CA$1.99

7 Up CA$1.99

Party Trays
Chicken 65 Biryani Tray / Poulet 65 Biryani Plateau CA$56.00
65 frits dans l'huile et cuits dansun plat savoureux de poulet et de riz qui
comprend des couches de poulet, de riz et d'aromates qui sont cuits à la vapeur
ensemble.

Chicken Dum Biryani Tray / Poulet Dum Biryani Plateau CA$50.00
Dum Biryani est un favori, qui estun plat unique d'épices aromatiques et de saveurs
délicieuses.

Veg Biryani Tray / Végé Biryani plateau CA$50.00
Le biryani aux légumes est un plat de riz aromatique à base deriz basmati, mélange
de légumes, herbes et épices biryani.


