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Sushi

Hosomaki a L'avocat / Avocado Hosomaki (360 Cals)

Notre rouleau hosomaki a I'avocat est un hosomaki traditionnel composé d'avocat et de riz a sushi.
/ Our Avocado Hosomaki Roll is a traditional hosomaki made with avocado and sushi rice.

Rouleau Californien / California Roll (350 Cals)

Notre rouleau californien est composé de chair de crabe, d'avocats et de concombres./ Our
California Roll is made with crab meat, avocado and cucumber.

Rouleau au Poulet Teriyaki / Teriyaki Chicken Roll (410 Cals)

Notre rouleau au poulet Teriyaki est composé de concombres, d'avocats et de poulet comme protéine
plutét que de fruits de mer. Il est garni de sauce teriyaki. / Our Teriyaki Chicken Roll is made

with cucumber, avocado, and with chicken as the protein rather than seafood. Topped with teriyaki
sauce.

Hosomaki au Concombre / Cucumber Hosomaki (310 Cals)

Notre rouleau hosomaki au concombre est un hosomaki traditionnel a base de concombre et de riz a
sushi. / Our Cucumber Hosomaki Roll is a traditional hosomaki made with cucumber and sushi rice.

Rouleau Dynamite Croustillant / Dynamite Crunch Roll (540 Cals)

Notre rouleau Dynamite croustillant est composé de crevettes tempura, d'avocats, de concombres,
d'oignons croustillants, le tout recouvert de mayonnaise épicée et de sauce teriyaki. / Our
Dynamite Crunch Roll is made with shrimp tempura, avocado, cucumber, crispy onions topped with
spicy mayonnaise and teriyaki sauce.

Rouleau Dynamite / Dynamite Roll (420 Cals)

Notre rouleau Dynamite est composé de crevettes tempura, d'avocats, de concombres et de sauce
teriyaki. / Our Dynamite Roll is made with shrimp tempura, avocado, cucumber, teriyaki.

Rouleau Dragon Vert / Green Dragon Roll (400 Cals)

Notre rouleau dragon vert est composé de notre rouleau californien garni d'avocats et de sésame. /
Our Green Dragon Roll is made with our California Roll topped with avocado & sesame.
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Rouleau Arc-En-Ciel / Rainbow Roll (420 Cals) 15,00 $

Notre rouleau arc-en-ciel est composé de notre rouleau californien garni de saumon, de thon, de
crevettes et d'avocats. / Our Rainbow Roll is made with our California Roll topped with salmon,
tuna, shrimp & avocado.

Rouleau Dragon Rouge / Red Dragon Roll (410 Cals) 14,00 $

Notre rouleau dragon rouge est composé de notre rouleau californien garni de saumon et de sésame. /
Our Red Dragon Roll is made with our California Roll topped with salmon & sesame.

Rouleau de saumon et d'avocat / Salmon Avocado Roll (430 Cals) 14,00 $

Notre rouleau saumon-avocat est composé de saumon, d'avocats et de riz pour sushi. / Our Salmon
Avocado Roll is made with salmon, avocado and sushi rice.

Rouleau Volcan au Saumon / Salmon Volcano Roll (510 Cals) 15,00 $

Notre rouleau volcan au saumon est composé de concombres, d'avocats, de salade d'algues garnie de
saumon épicé, de mayonnaise épicée, de tobiko, de masago et d'huile d'olive. / Our salmon volcano
roll is made with cucumber, avocado, seaweed salad topped with spicy salmon, spicy mayonnaise,
tobiko, masago and crispy onions.

Rouleau Californien Epicé Croustillant / Spicy California Crunch Roll (530 Cals) 11,50 $

Notre rouleau californien croustillant et épicé est composé de concombres, d'imitation de crabe
épicée enveloppée dans du shichimi et du riz a sushi assaisonné. Garni de notre mayonnaise épicée,
de sauce teriyaki et d'oignons croustillants. / Our spicy California crunch roll is made with

cucumber, spicy imitation crab wrapped in shichimi and seasoned sushi rice. Topped with our spicy
mayonnaise, teriyaki sauce and crispy onions.

Rouleau Californien Epicé / Spicy California Roll (460 Cals) 11,00 $

Notre rouleau californien épicé est composé de concombres, d'imitation de crabe épicé enveloppé
dans du shichimi et du riz a sushi assaisonné. Garni de notre mayonnaise épicée. / Our spicy
California roll is made with cucumber, spicy imitation crab wrapped in shichimi and seasoned sushi
rice. Topped with our spicy mayonnaise.

Rouleau Saumon Epicé / Spicy Salmon Roll (450 Cals) 14,00 $

Notre rouleau de saumon épicé est composé de saumon et de concombres, recouvert d'une mayonnaise
épicée. / Our Spicy Salmon Roll is made with salmon and cucumber, topped with spicy mayonnaise.

Rouleau de Thon Epicé / Spicy Tuna Roll (400 Cals) 14,00 $

Notre rouleau au thon épicé est composé de thon et de concombres, recouvert d'une mayonnaise
épicée. / Our Spicy Tuna Roll is made with tuna and cucumber, topped with spicy mayonnaise.



Menu Bento Sushi

I ——
Paguet Familial Supréme / Supreme Family Pack (25 pcs) (370 Cals per 9 pieces}4,25 $

Notre coffret familial supréme est un mélange de rouleaux californiens au saumon et a l'avocat, de
rouleaux californiens épicés, de Nigiri au saumon et d'Hosomaki au concombre. / Our Supreme Family
pack is a mix of Salmon Avocado & Spicy California Rolls, Salmon Nigiri & Cucumber Hosomaki.

Paquet Familial de Californien / California Family Pack (390 Cals per 10 pieces) 22,00 $

Notre coffret familial californien est un mélange de rouleaux californiens, californiens aux
Iégumes et californiens épicés. / Our California Family Pack is a mix of California, Vegetable
California & Spicy California Rolls.

Combo Toki / Toki Combo (520 Cals) 15,00 $

Notre combo Toki comprend nos rouleaux croustillants dynamite ainsi que des nigiris de saumon et
des nigiris de thon. / Our Toki combo includes our dynamite crunch rolls as well as salmon nigiri
and tuna nigiri.

Rouleau Thon et Avocat / Tuna Avocado Roll (380 Cals) 14,00 $

Notre rouleau d'avocat au thon est composé de thon, d'avocats et de riz a sushi. / Our Tuna Avocado
Roll is made with tuna, avocado and sushi rice.

Rouleau Californien Végétarian / Vegetable California Roll (340 Cals) 11,00 $

Notre rouleau californien aux légumes est composé de concombres frais, d'avocats et de carottes. /
Our Vegetable California roll is made with fresh cucumber, avocado and carrot.

Rouleau de Printemps Végétarian / Vegetable Spring Roll (200 Cals) 10,50 $

Notre rouleau de printemps aux légumes est composé de laitue, de concombres, d'avocats, de carottes
et de mangues enveloppés dans du papier de riz. / Our Vegetable Spring Roll is made with lettuce,
cucumber, avocado, carrot, and mango wrapped in rice paper.

Paquet Familial Croustillant / Crunch Family Pack (380 Cals per 8 pieces) 23,00 $

Notre coffret familial croustillant est un mélange de rouleaux californiens, épicés dynamite
croustillant. / Our Crunch Family Pack is a mix of California, Spicy California Crunch and Dynamite
Crunch Rolls.

Combo Nigiri / Nigiri Combo (480 Cals) 16,00 $

Notre combo Nigiri comprend le saumon nigiri, les crevettes nigiri et le thon nigiri. / Our Nigiri
Combo includes salmon nigiri, shrimp nigiri and tuna nigiri.
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Rouleau de Printemps Californien Epicé / Spicy California Spring Roll (290 Cals)i1,50 $

Notre rouleau de printemps californien épicé est composé de laitue, de concombres, d'avocats, de
carottes, de mangues et de notre mélange d'imitation de crabe épicé, enveloppé dans du papier de
riz. / Our Spicy California Spring roll is made with lettuce, cucumber, avocado, carrot, mango, and
our spicy imitation crab mix, wrapped in rice paper.

Rouleau de Printemps Crevettes / Shrimp Spring Roll (200 Cals) 11,50 $

Notre rouleau de printemps aux crevettes est composé de laitue, concombres, avocats, carottes,
mangues et crevettes, le tout enveloppé dans du papier de riz. / Our Shrimp Spring Roll is made
with lettuce, cucumber, avocado, carrot, and mango topped with shrimp wrapped in rice paper.

Rouleau Croustillant de Dragon aux Légumes / Vegetable Dragon Crunch Roll (4Q07€a&ls)

Notre rouleau dragon croustillant aux légumes est composé de notre rouleau californien aux légumes
garni de salade d'algues et d'oignons croustillants. / Our Vegetable Dragon Crunch Roll is made
with our Vegetable California Roll topped with seaweed salad & crispy onions.

Rouleau Volcan au Thon / Tuna Volcano Roll (460 Cals) 15,00 $

Notre rouleau de thon est composé de concombre, d'avocat, de salade d'algues garnie de thon épicé,

de mayonnaise épicée, de tobiko, de masago et d'oignons croustillants. / Our tuna volcano roll is

made with cucumber, avocado, seaweed salad topped with spicy tuna, spicy mayonnaise, tobiko, masago
and crispy onions.

Rouleau Dragon Cali au Saumon / Salmon Cali Dragon Roll (490 Cals) 14,00 $

Notre rouleau cali dragon au saumon est composé de concombres, d'avocats et de crabe, garni de
tranches de saumon, de mayonnaise épicée, de sauce teriyaki, de graines de sésame et de tobiko. /
Our Salmon Cali Dragon Roll is made with cucumber, avocado and crab topped with sliced salmon,
spicy mayonnaise, teriyaki sauce, sesame seeds and tobiko.

Rouleau Dragon Dynamite Verte / Green Dynamite Dragon Roll (540 Cals) 14,00 $

Notre rouleau dynamite dragon vert est composé de notre rouleau aux crevettes Tempura, garni
d'avocats, de mayonnaise épicée, de sauce teriyaki et de tobiko. / Our Green Dynamite Dragon Roll
is made with our Shrimp Tempura Roll, topped with avocado, spicy mayo, teriyaki & tobiko.

Rouleau Dragon Dynamite Rouge / Red Dynamite Dragon Roll (510 Cals) 14,00 $

Notre rouleau dynamite dragon rouge est composé de notre rouleau aux crevettes Tempura, garni de
thon épicé, de mayo épicée, de teriyaki et de furikake. / Our Red Dynamite Dragon Roll is made with
our Shrimp Tempura Roll, topped with spicy tuna, spicy mayo, teriyaki & furikake.

Combo Californien Assorti / Assorted Cali Combo (370 Cals) 17,25 $

Notre combo Cali assorti comprend des rouleaux californiens aux légumes, des rouleaux californiens
épicés et notre rouleau californien classique. / Our Assorted Cali combo pack includes vegetable
California rolls, spicy California rolls and our classic California roll.

Combo Californien Nigiri / California Nigiri Combo (650 Cals) 17,25 $

Notre combo California Nigiri comprend des rouleaux californiens, des crevettes nigiri, du saumon
nigiri et du thon nigiri. / Our California Nigiri combo includes California rolls, shrimp nigiri,
salmon nigiri and tuna nigiri.
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Combo de Saumon / Salmon Sushi Combo (710 Cals) 20,00 $

Notre combo sushi au saumon comprend le rouleau de saumon épicé, le nigiri de saumon, le rouleau de
saumon a l'avocat et I'hosomaki de saumon. / Our salmon sushi combo includes the spicy salmon roll,
salmon nigiri, salmon avocado roll and salmon hosomaki.

Combo de Thon / Tuna Sushi Combo (620 Cals) 20,00 $

Notre combo de sushi au thon comprend le rouleau de thon épicé, le nigiri de thon, le rouleau de
thon a l'avocat et I'hnosomaki de thon. / Our tuna sushi combo includes the spicy tuna roll, tuna
nigiri, tuna avocado roll and tuna hosomaki.

Combo Nigiri Premium / Premium Nigiri Combo (570 Cals) 18,50 $

Notre combo nigiri supréme comprend des nigiris de saumon, des nigiris de crevettes et des nigiris
de thon. Le nigiri est garni de mayonnaise épicée, de sauce teriyaki, de tobiko, de masago et
d'oignons verts. / Our Premium Nigiri Combo pack includes salmon nigiri, shrimp nigiri and tuna
nigiri. The nigiri is topped with spicy mayonnaise, teriyaki sauce, tobiko, masago and green

onions.

Grand Plateau de Sushis a Partager / Super Sushi Family Pack (370 Cals per 8 piéces}

Notre coffret familial Super Sushi est un mélange de rouleaux californiens au saumon et a I'avocat,
de rouleaux californiens aux légumes et épicés, de Nigiri au saumon et au thon. / Our Super Sushi
Family Pack is a mix of Salmon Avocado, California, Vegetable California & Spicy California Rolls,
Salmon & Tuna Nigiri.

Nourriture chaude / Hot Food
Coffrets Bento / Bento Box (620 - 720 Cals) 16,00 $

Rouleaux californiens, gyoza, salade sunomono et riz a la vapeur avec votre choix de protéines,
garnis d'oignons verts et de graines de sésame. / California rolls, gyoza, sunomono salad and
steamed rice with your choice of protein, garnished with green onions and sesame seeds.

Donburi (570 - 660 Cals) 14,00 $

Riz cuit a la vapeur, chou napa, carottes et oignons nappés d'un glacage teriyaki, garni d'oignons
verts et de graines de sésame./ Steamed rice, napa cabbage, carrots and onions in a teriyaki glaze,
garnished with green onions and sesame seeds.

Ramen (630 - 720 Cals) 15,00 $

Nouilles fines dans un bouillon miso avec carottes, champignons shiitake, tourteau de poisson,
oignons verts croustillants./ Thin noodles in a miso broth with carrots, shiitake mushrooms, fish
cake, green and crispy onions.

Udon (440 - 540 Cals) 15,00 $

Nouilles épaisses dans un bouillon de bonite avec des algues wakame, croquette de poisson et des
oignons verts. / Thick noodles in a bonito broth with wakame seaweed, fish cake and green onions.
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Yaki Udon (440 - 530 Cals) 15,00 $

Nouilles épaisses sautées, chou nappa, carottes et oignons dans un glacage teriyaki, garnies
d'oignons verts et de graines de sésame. / Thick stir-fry noodles, napa cabbage, carrots and onions
in a teriyaki glaze, garnished with green onions and sesame seeds.

Bols de Poke / Poke Bowls
Bol de Poké au Saumon / Salmon Poke Bowl (770 Cals) 17,25 $

Soy marinated salmon (raw), seasoned sushi rice, avocado, sunomono salad, edamame, seaweed salad,
spicy mayo, teriyaki, crispy onions, and sesame seeds.

Bol de Poké Californie épicée / Spicy California Poke Bowl (780 Cals) 17,25 $

Imitation de crabe épicé, riz a sushi assaisonné, avocats, salade sunomono, edamame, salade
d'algues, mayo épicée, teriyaki, oignons croustillants et graines de sésame. / Spicy imitation

crab, seasoned sushi rice, avocado, sunomono salad, edamame, seaweed salad, spicy mayo, teriyaki,
crispy onions, and sesame seeds.

Bol de Poké au Thon / Tuna Poke Bowl (690 Cals) 17,25 $

Soy marinated tuna (raw), seasoned sushi rice, avocado, sunomono salad, edamame, seaweed salad,
spicy mayo, teriyaki, crispy onions, and sesame seeds.

Cotés / Sides
Gyoza au Porc / Pork Gyoza (170 Cals) 7,00 $

Boulettes de pate saisies a la poéle a la Japonaise, appelées gyoza, farcies au porc. / Japanese
style pan seared dumplings known as gyoza filled with pork.

Crevettes Tempura/ Tempura Shrimp (270 Cals) 8,00 $

Crevettes en pate tempura, frites jusqu'a ce qu'elles soient croustillantes. Servies avec une sauce
épicée. / Shrimp in tempura batter, deep-fried until crispy. Served with spicy sauce.

Soupe Miso / Miso Soup (25 Cals) 3,50 %

Soupe japonaise traditionnelle composée d'un bouillon dashi dans lequel est mélangée de la pate de
miso ramollie. / A traditional Japanese soup consisting of a dashi stock into which softened miso
paste is mixed.

Salade d'algues / Seaweed Salad (100 Cals) 7,00 $

Salade d'algues avec des graines de sésame. / Seaweed salad with sesame seeds.
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Gyoza aux Légumes / Vegetable Gyoza (180 Cals) 7,00 $

Boulettes de pate saisies a la poéle a la Japonaise, appelées gyoza, farcies aux légumes. /
Japanese style pan seared dumplings known as gyoza filled with vegetables.

Bao de Porc BBQ /BBQ Pork Bao (340 Cals) 7,00 $

Brioches de porc BBQ cuites a la vapeur. / Steamed BBQ Pork buns.

Snacks
Chocolate Pocky / Pocky au chocolat (70 g) (200 Cals) 6,00 $

Batons de biscuits enrobés de creme au chocolat. / Chocolate cream covered biscuit sticks.

Strawberry Pocky / Pocky a la fraise (33 g) (160 Cals) 3,50 %

Batons de biscuits enrobés de creme a la fraise. / Strawberry cream covered biscuit sticks.

Wasabi Peas / Pois Wasabi (85 g) (100 Cals) 450 %

Fabriquées a partir d'ingrédients 100 % naturels, ces bouchées savoureuses ne manqueront pas de
satisfaire vos envies. Le wasabi ajoute la quantité parfaite d'épices, tandis que le croquant des

pois leur donne une texture satisfaisante. De plus, ces petits pois regorgent de protéines et de
fibres d'origine végétale, ce qui en fait un complément nutritif & votre régime alimentaire. / Made
from 100% natural ingredients, these flavorful bites are sure to satisfy your cravings. The wasabi
kick adds the perfect amount of spice while the crunchiness of the peas gives you a satisfying
texture. Plus, these peas are packed with plant-based protein and fiber, making them a nutritious
addition to your diet.

Boissons / Beverage
Thé au jasmin ITO EN / Itoen Green Jasmine (500 ml) 350 %

Le thé au jasmin le plus vendu au Japon! ITO En utilise des fleurs de jasmin qui ont été cueillies
lorsque les fleurs sont a I'apogée de leur parfum. / Japan's selling jasmine tea! ITO En uses
jasmine flowers that have been picked when the blossoms are at the peak of their fragrance.

Thé oolong doré d'ITO En / Itoen Kin No Oolong (500 ml) 350%

Le thé oolong doré d'ITO En est I'un des thés oolong les plus vendus au Japon. Les feuilles de thé
utilisées pour ce oolong doré sont florales, parfumées « cannelle d'orée » et chaleureuses et
ripailleuses « déesse du fer ». / ITO En's golden oolong tea is one of Japan's bestselling oolong
teas. The tea leaves used for this golden oolong are flowery, fragrant "golden cinnamon" and hearty
and ripe "iron goddess".
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ITO EN O-1 Ocha/ Itoen O-1 Ocha (500 ml) 350%

La marque japonaise de thé vert! O-1 Ocha Thé vert corsé Non Sucré offre une infusion pour ceux qui
préférent un thé vert beaucoup plus fort en bouche. / Japan's green tea brand! Oi Ocha Unsweetened
Bold Green Tea offers a brew for those who prefer a much bolder tasting green tea.

Ramune 400%

Ramune est une boisson gazeuse japonaise carbonisée. / Ramune is a Japanese carbonated soft drink.

Bouteille de Coca-Cola / Coke Bottle (500 ml) (200 Cals) 350%
Bouteille de Coca-Cola Zéro / Coke Zero Bottle (500 ml) 350%
Eau Dasani / Dasani Water (591 ml) 3,50 %
Bouteille de Coca-Cola Diet / Diet Coke Bottle (500 ml) 3,50 %
Bouteille de soda gingembre / Gingerale Bottle (500 ml) (190 Cals) 350%

Ginger-flavoured soda, a refreshing beverage.

Bouteille de thé glacé Nestea / Nestea Iced Tea Bottle (500 ml) (160 Cals) 350%

Bouteille de Sprite / Sprite Bottle (500 ml) (200 Cals) 3,00%
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Eau vitaminée / Vitamin Water (591 ml) (130 Cals) 350%
Canette de Coca Cola / Coke Can 2,50 %
140 Cals

Canette de Coca Cola Zéro / Coke Zero Can 2,50 %
Canette de Coca Cola diete / Diet Coke Can 2,50 %
Canette de soda gingembre / Ginger Ale Can 2,50 %
Canette de thé glacé Nestea / Nestea Iced Tea Can 2,50 $
110 Cals

Canette Sprite / Sprite Can 2,50 %
140 Cals

Produits pour la maison / At Home Products
Tapis en bambou pour rouler les sushis / Bamboo Sushi Rolling Mat (120g) 7,00 $

L'un des outils les plus importants pour rouler le rouleau de sushi parfait a la maison. / One of
the most important tools for rolling the perfect sushi roll at home.
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Gingembre mariné / Pickled Ginger (3409) 7,50 $

Le gingembre mariné naturel sans colorant de Bento est parfait pour nettoyer le palais entre les
bouchées de sushi avant ou aprés le repas. / Bento's natural no colour added pickled ginger is
perfect to use as a palette cleanser between bites of sushi or alternatively before or after the
meal.

Vinaigrette Goma au sésame grillé / Roasted Sesame Goma Dressing (350ml) 7,00 $

Crémeuse et pleine de sésame grillé et d'ail, cette vinaigrette japonaise populaire se marie
parfaitement avec votre salade ou s'utilise seule comme trempette./ Creamy and full of roasted
sesame and garlic, this popular Japanese dressing pairs perfectly with your salad or used on its
own as a dip.

Feuilles d'algues grillées / Roasted Seaweed Sheets (259) 8,00 $

Feuilles d'algues grillées de premiére qualité pour rouler vos propres sushis a la maison ou comme
garniture dans les soupes, les salades et les bols de riz. / Premium roasted seaweed sheets to roll
up your own sushi at home or to use as a garnish in soups, salads, and rice bowls.

Chapelure Panko / Panko Breadcrumbs (200g) 525%

La chapelure panko blanche traditionnelle pour préparer vos propres produits panés. Des croquettes
japonaises aux escalopes de porc, élargissez votre assortiment de repas avec la chapelure panko de
style japonais de Bento. / Traditional white panko breadcrumbs to make your own breaded products.
From Japanese croquettes to pork cutlets widen your meal assortment with Bento's Japanese style
panko breadcrumbs.

Feuilles de papier de riz/ Rice Paper Sheets (4009) 7,00 $

Feuilles de papier de riz parfaites pour créer des rouleaux de sushi frais. / Rice paper sheets
perfect for creating fresh sushi rolls.

Graines de sésame grillées / Roasted Sesame Seeds (2279) 8,00 $

Sauce soja/ Soy Sauce (296ml) 7,50 $

La sauce soja traditionnellement infusée de Bento fait ressortir la saveur de notre riz a sushi
assaisonné et rehausse le goQt des sushis, des fruits de mer et des plats de légumes. / Bento's
traditionally brewed soy sauce brings out the flavour of our seasoned sushi rice and elevates the
taste of sushi, seafood, and vegetable dishes.

Riz a sushi Calrose / Calrose Sushi Rice (9079) 7,50 %

Riz Calrose a grain moyen avec une saveur nette et légérement sucrée. Le riz parfait pour préparer
des sushis ou a déguster seul. / Medium grain calrose rice with a clean and slightly sweet flavour.
The perfect rice to prepare sushi with or to enjoy on its own.
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Vinaigre de riz pour sushi / Sushi Rice Vinegar (375ml) 7,00 $

Pour préparer des sushis parfaits, il faut un riz a sushis parfait. Cet assaisonnement au vinaigre
crée un riz savoureux qui s'équilibre avec les fruits de mer et se marie bien avec les autres
ingrédients de votre rouleau de sushi. / To make the perfect sushi you need the perfect sushi rice.
This vinegar seasoning creates a flavourful rice which balances against the seafood and pairs
nicely with other ingredients in your sushi roll.

Pate de Wasabi / Wasabi Paste (439) 4,00%

Le condiment préféré des Japonais est utilisé pour accompagner de nombreux types de sushis et
d'aliments asiatiques. Appliquer directement sur les sushis ou mélanger a la sauce soja. / Japan's
favourite condiment is used to accompany many different types of sushi and Asian foods. Apply
directly to sushi or mix into soy sauce.

Mayonnaise épicée / Spicy Mayonnaise (350ml) 7,50 $

Audacieuse et savoureuse, notre mayonnaise épicée allie la richesse de la créme a une touche de
piquant, ce qui en fait 'accompagnement parfait pour les rouleaux de sushi, les sandwichs ou comme
trempette. / Bold and flavourful, our Spicy Mayonnaise combines creamy richness with a kick of

heat, making it the perfect accompaniment for sushi rolls, sandwiches, or as a dip.



