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Dak Hing Barbecue
4705 Avenue Van Horne, Montréal, QC H3W 1H8 | (514) 560-8033

Accompagnement / Side Dish
Oeuf mariné à la sauce soya/Soy marinated egg CA$1.50
Marinated egg in a savory soy sauce.

Légumes marinées fait maison / Homemade Pickled Vegetables CA$6.50
Freshly pickled vegetables, made in-house.

Riz Blanc/White Rice CA$5.00
Steamed white rice, a classic accompaniment.

Riz Gluant / Sticky Rice CA$6.00
Traditional sticky rice, a classic accompaniment.

Boite à lunch / Lunch Box
1. Porc BBQ avec du riz / BBQ Pork with Rice CA$12.00
Riz à la vapeur, protéine, légumes, et boisson au choix. / Steamed rice, protein, vegetable, and
drink.

6. BBQ canard avec du riz / BBQ Duck with Rice CA$15.00
Riz à la vapeur, protéine, légumes, et boisson au choix. / Steamed rice, protein, vegetable, and
drink.

3. Cuisse de poulet avec du riz / Chicken Leg with Rice CA$12.00
Riz à la vapeur, protéine, légumes, et boisson au choix. / Steamed rice, protein, vegetable, and
drink.
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13. Soupe Wonton fait maison/Homemade Wonton Soup CA$5.95
6 morceau de Wonton au porc 6 pieces of pork Wonton

11. Combo CA$18.50
Riz à la vapeur, protéine, légumes, et boisson au choix. / Steamed rice, protein, vegetable, and
drink.

7. Porc rôti avec du riz / Roasted Pork with Rice CA$13.50
Riz à la vapeur, protéine, légumes, et boisson au choix. / Steamed rice, protein, vegetable, and
drink.

5. Côtes levées BBQ avec du riz / BBQ Ribs with Rice CA$12.00
Riz à la vapeur, protéine, légumes, et boisson au choix. / Steamed rice, protein, vegetable, and
drink.

2. Ailes de poulet BBQ avec du riz / BBQ Chicken Wings with Rice CA$9.50
Riz à la vapeur, protéine, légumes, et boisson au choix. / Steamed rice, protein, vegetable, and
drink.

4. Porc saucisse BBQ avec du riz / BBQ Pork Sausage with Rice CA$12.00
Riz à la vapeur, protéine, légumes, et boisson au choix. / Steamed rice, protein, vegetable, and
drink.

12. Porc haché au champignon / Chopped Pork with Mushroom CA$13.50
Riz à la vapeur, protéine, légumes, et boisson au choix. / Steamed rice, protein, vegetable, and
drink. Contient des crevettes/Contains shrimps

9. Boeuf avec du Riz / Beef with Rice CA$14.00
Beef served with rice in a simple, classic combination.
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Breuvages / Beverages
7 UP CA$2.00

Eau en bouteille / Bottled Water CA$2.00
Fresh and refreshing bottled water.

Pepsi CA$2.00

Coca Cola CA$2.00

Dessert
Mix of 3 Water Chestnut jelly or Coconut Pandan jelly CA$10.00
Mix of 3 Coconut Pandan or Water Chestnut Jelly (depends on availability) Mixte de 3 jello au
Pandan Coconut ou Châtaigne d'eau

Homemade Grass Jelly Dessert With Coconut Sauce/Dessert de gelée d'herbe fait maison avec sauce à la noix de cocoCA$6.50
Refreshing dessert featuring grass jelly and coconut sauce.

Riz gluant noir au lait de noix de coco / Black Glutinous Rice with Coconut Milk CA$5.50
Creamy black glutinous rice infused with coconut milk.

Viande Seulement/Meat Only
1/2 Ibs Porc BBQ/BBQ Pork CA$10.00
Tender pork in a sweet and tangy BBQ sauce.
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1/2 Canard BBQ/BBQ Duck CA$29.00
Tender duck meat with a smoky BBQ flavour.

1 Ibs Ailes de poulet BBQ/BBQ Chicken Wings CA$13.00
Tender and juicy chicken wings smothered in BBQ sauce.

1Ib Porc BBQ/BBQ Pork CA$18.00
Tender pork smothered in a rich BBQ sauce.

1 Ib Porc rôti/Roasted Pork CA$19.50
Tender and juicy pork, roasted to perfection.

1/2 Ibs Saucisse/Sausage CA$8.50
Savoury sausage with a rich flavour.

1 Cuisse de Poulet Soya/Soya Chicken Leg CA$6.00
Tender, juicy chicken leg marinated in savoury soy sauce.

1 Ib Saucisse/Sausage CA$16.00
Savoury sausage with a rich flavour.

1/2 Poulet Soya/Soya Chicken CA$15.00
Tender soy sauce-marinated half chicken, meat only.

1 Poulet Soya/Soya Chicken CA$28.00
Tender, savoury soya chicken, meat only.
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Extra Sauce
Sauce Soya Dak Hing/Dak Hing Soya Sauce CA$0.50
Savoury soya sauce for dipping and seasoning.

Sauce oignon vert et gingembre/Ginger Scallion Sauce CA$0.50
Fresh ginger and scallion add a zesty kick to this savory sauce.


