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À grignoter
Tio Nacho CA$24.99
Notre célèbre "Tío Nacho", pensée pour quatre personnes. Des tortillas de mais faites maison,
garnies de fromage fondant, pico de gallo frais, olives, jalapeños et guacamole. Un plat convivial,
coloré et plein de caractère - parfait pour partager ou se faire plaisir en solo.

ChiquiNacho CA$16.99
Petite version de notre célèbre "Tío Nacho", pensée pour une ou deux personnes. Des tortillas de
mais faites maison, garnies de fromage fondant, pico de gallo frais, olives, jalapeños et
guacamole. Un plat convivial, coloré et plein de caractère - parfait pour partager ou se faire
plaisir en solo.

Guacamole & Totopos Petit CA$13.99
Guacamole maison aux avocats frais, accompagné de nos totopos artisanaux, préparés à partir de
tortillas faites sur place et croustillantes à souhait.

Guacamole & Totopos Grand CA$16.99
Guacamole maison aux avocats frais, accompagné de nos totopos artisanaux, préparés à partir de
tortillas faites sur place et croustillantes à souhait.

Pico de gallo & Totopos PETIT CA$10.50
Pico de gallo ultra frais, accompagné de nos totopos artisanaux faits à partir de tortillas maison.

Pico de gallo & Totopos GRANDE CA$12.99
Pico de gallo ultra frais, accompagné de nos totopos artisanaux faits à partir de tortillas maison.

Taco-Mach
Taco-Match MIX CA$48.00
Idéal pour partager - contient deux tacos al pastor, deux de carnitas et deux de cochinita,
accompagnés d'une portion de nachos au fromage fondu, olives, jalapeños, pico de gallo et sauces
maison. Parfait pour rester à la maison sans rien manquer du goût mexicain.
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Taco Match Boef-Crevette CA$51.00
Idéal pour partager - contient trois tacos de bouf et trois de crevettes, accompagnés d'une portion
de nachos au fromage fondu, olives, jalapeños, pico de gallo et sauces maison. Parfait pour
savourer à la maison

Taco Match Boef CA$55.00
Parfait pour partager - trois tacos généreux au bouf tendre, accompagnés d'une portion de nachos
croustillants nappés de fromage fondu, garnis d'olives, de jalapeños, de pico de gallo frais et de
sauces maison. Un festin mexicain à déguster chez soi, sans bouger du canapé.

Taco-Match Terre Mer CA$59.00
Ce plat à partager comprend deux tacos de bouf, deux de crevettes et deux de poisson, accompagnés
de nachos croustillants nappés de fromage fondu, garnis d'olives, de jalapeños, de pico de gallo
frais et de sauces maison. Une vraie dégustation mexicaine à savourer ensemble.

Taco fiesta!!! CA$67.00

Taco Fiesta No. 1 CA$69.00

Taco-Match Boef Poisson CA$49.99

Taco-Match Poisson-Crevette CA$52.00

Taco fiesta boeuf CA$75.00
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Quesadillas
Quesadilla MIX CA$19.50
Quesadillas artisanales faites avec de la masa fraîche, garnies de fromage fondant et farcies des
trois spécialités maison : pastor, carnitas et cochinita. Trois recettes de porc emblématiques de
différentes régions du Mexique, réunies dans un plat généreux, chaleureux et profondément
réconfortant - comme un vrai festin de rue.

Quesadilla Boeuf CA$21.00
Trois tortillas préparées à la minute, garnies de bouf, de fromage fondu, de coriandre fraîche et
d'oignon. Un classique généreux, plein de goût et de caractère.

Pastorcita CA$19.50
Quesadilla de blé fait maison, dorée à la plaque et garnie de fromage fondant, pastor mariné,
coriandre fraîche, oignon croquant, guacamole et morceaux d'ananas. Une création inspirée des
taquerías du centre du Mexique - sucrée, salée, audacieuse et pleine de soleil.

Quesadilla Legumes CA$17.75
Trois quesadillas farcies de légumes croquants et de tofu, une option végétarienne qui marie
saveurs et textures pour une expérience gourmande et équilibrée. Un régal végétal qui fait voyager
les papilles !

Quesadilla Campagne CA$16.50
Trois quesadillas préparées à la minute, généreusement garnies de fromage fondant, champignons
sautés, oignons et maïs. Servies bien chaudes avec une cuillerée de guacamole frais pour compléter
chaque bouchée.

Quesadilla Fromage CA$16.50
Trois tortillas préparées à la minute, garnies d'un mélange de fromages fondants. Une bouchée
légère pour les petites faims - parfaite pour les enfants de la maison.

Quesadilla Poulet CA$20.00
Quesadilla garnie de poulet assaisonné avec de la tomate et une touche légère de chipotle. Une
recette née dans les rues du centre historique de Mexico - simple, relevée et pleine d'âme. Trois
quesadillas.

Quesadilla Pastor CA$20.00
Trois quesadillas garnies de viande al pastor, avec un trésor de saveurs : oignons, coriandre et
ananas. Un festival de goût, une touche mexicaine authentique et ensoleillée.
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Tacos
TACO-MIX CA$17.25
La vedette de notre restaurant : un taco al pastor, un taco de carnitas et un taco de cochinita.
Trois spécialités de porc provenant de trois régions distinctes du Mexique.

Reyna Maya CA$16.75
Trois Tacos traditionnel de Mérida, Yucatán, cuit au four dans une feuille de bananier et servi
avec de l'oignon mariné. Une recette ancestrale, parfumée et enveloppante - le goût profond du sud
mexicain.

Don Pastor CA$16.50
Trois tacos de pastor de trompo, traditionnellement préparés avec du porc, nés dans les rues
animées de Mexico. Servis avec coriandre fraîche, oignon haché et morceaux d'ananas - un classique
urbain, vif et plein de caractère.

Pirata CA$17.50
Trois tacos mixtes au bouf et à la viande pastor - une combinaison unique qui évoque les saveurs
traditionnelles des rues mexicaines. Un mariage audacieux, généreux et plein de caractère.

Pirata FROMAGE CA$18.99
Trois tacos mixtes au bouf et à la viande pastor, généreusement garnis de fromage fondant. Une
combinaison unique qui marie deux classiques mexicains dans une version encore plus gourmande - le
goût traditionnel, relevé et réconfortant, comme dans les rues de Mexico.

Taco Boef CA$18.00
Trois tacos au bouf mariné, garnis de fromage fondant, d'oignon haché, de coriandre fraîche et de
guacamole maison. Une recette généreuse, pleine de goût et fidèle à l'esprit des rues mexicaines.

Taco boeuf FRITES CA$21.00
Taco de bouf mariné à la mexicaine, finement tranché, servi avec des frites maison, du guacamole,
de la coriandre fraîche et de l'oignon. Une bouchée inspirée des marchés populaires de Mexico -
simple, généreuse et pleine de goût.

Taco Poutine CA$22.50
Ce taco est né de l'amour pour la cuisine mexicaine et le plat emblématique du Québec : la poutine.
Il est nappé d'un gravy maison, préparé au restaurant à base de légumes, de vin et d'une réduction
savoureuse. Une création audacieuse qui marie deux traditions - généreuse, réconfortante et pleine
de caractère.
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Amigo Posisson CA$18.00
Deux tacos frits du poisson canadien aiglefin, inspirés des plages animées du Mexique. Poisson
tendre et croustillant, accompagné d'une salade de chou rouge croquante et relevé d'une sauce
mayo-chipotle maison. Une bouchée marine, vive et piquante - comme un après-midi ensoleillé au bord
de l'océan.

Mademoiselle Crevette CRÈME CA$18.00
Tacos de crevettes croustillants, nés sur les côtes de Basse-Californie. Marinés dans un mélange
léger d'épices, frits à la perfection et garnis d'une salade de chou rouge croquante, creme sure.
Une bouchée iodée, vive et pleine de soleil - le goût des marchés de bord de mer mexicains.

Taco-Verde CA$16.25
Trois tacos 100?% véganes, garnis de légumes grillés et de tofu mariné dans un chimichurri maison.
Servis avec du guacamole frais - une option colorée, savoureuse et pleine de caractère, idéale pour
tous les appétits.

Jai Faim REYNA MAYA CA$18.00
Cinq Taco traditionnel de Mérida, Yucatán, cuit au four dans une feuille de bananier et servi avec
de l'oignon mariné. Une recette ancestrale, parfumée et enveloppante - le goût profond du sud
mexicain.

Jai Faim Don Pastor CA$18.50
Cinq tacos de pastor de trompo, traditionnellement préparés avec du porc, nés dans les rues animées
de Mexico. Servis avec coriandre fraîche, oignon haché et morceaux d'ananas - un classique urbain,
vif et plein de caractère.

Jai Faim Don Pastor FROMAGE CA$19.50

Jai Faim Rey Carnitas CA$18.50
Le Roi Carnitas - porc confit aux épices, accompagné de pico de gallo traditionnel de Michoacán.
Une recette généreuse, fondante et pleine de caractère, fidèle aux saveurs du centre-ouest du
Mexique. Cinq Tacos.

Jai Faim Pirata CA$19.99
Cinq tacos mixtes au bouf et à la viande pastor - une combinaison unique qui évoque les saveurs
traditionnelles des rues mexicaines. Un mariage audacieux, généreux et plein de caractère.
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Jai Faim Pirata FROMAGE CA$21.50
Cinq tacos mixtes au bouf et à la viande pastor, généreusement garnis de fromage fondant. Une
combinaison unique qui marie deux classiques mexicains dans une version encore plus gourmande - le
goût traditionnel, relevé et réconfortant, comme dans les rues de Mexico.

Rey Carnitas CA$16.75
Le Roi Carnitas - porc confit aux épices, accompagné de pico de gallo traditionnel de Michoacán.
Une recette généreuse, fondante et pleine de caractère, fidèle aux saveurs du centre-ouest du
Mexique.

Mademoiselle Crevette Traditionnel CA$18.00
Tacos de crevettes croustillants, nés sur les côtes de Basse-Californie. Marinés dans un mélange
léger d'épices, frits à la perfection et garnis d'une salade de chou rouge croquante. Une bouchée
iodée, vive et pleine de soleil - le goût des marchés de bord de mer mexicains.

Taco Asada CA$22.00
Trois tacos de steak de bouf grillé, avec oignons caramélisés, haricots, guacamole, fromage fondant
et tortillas faites minute. Inspirés des grandes fêtes familiales du nord du Mexique - chaleureux,
copieux et pleins de caractère.

Jai Faim MIX CA$18.50
La vedette de notre restaurant : cinq tacos - deux al pastor, deux carnitas et un cochinita. Trois
spécialités de porc provenant de trois régions distinctes du Mexique. Un format généreux pour
découvrir les saveurs authentiques du pays.

Extras
Crème Sure CA$2.00

Sauce Épicée CA$2.50

Limes CA$2.00
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Guacamole Petite CA$8.00

Guacamole grande CA$10.00

Extr Taco CA$4.00

Ext. Taco poutine CA$8.50

Ext. Quesadilla CA$7.00

Frites CA$5.50
Frites maison croustillantes, servies avec une sauce mayo-chipotle légèrement relevée - simples,
efficaces, et pleines de caractère.

Ext. Viande CA$6.00

Pico de gallo petite CA$6.00

Ext. Fromage CA$3.00
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Pico de Gallo Grande CA$7.50

Ext. Taco Poison/ Crevette CA$8.50

Sucre
Petit gâteau impossible vanille chocolat fait maison,

Imposible CA$7.50
Petit gâteau mexicain traditionnel, mariant avec finesse le chocolat intense et la douceur de la
vanille. Préparé maison selon notre recette authentique, ce délice incarne tout le charme sucré du
Mexique.

boisson gazeuses
Agua de Jamaica CA$5.00

Coca-Cola CA$3.50

Coca-Cola Diet CA$3.50

Coca-Cola México CA$5.50

Jarritos Ananas CA$5.50
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Jarritos lime CA$5.50

Jarrito Watermelon CA$5.50

Jarritos Guayaba CA$5.50

Perrier CA$4.00

Crush CA$3.50

Canada Dry CA$3.50

Sprite CA$3.50

Limonata CA$3.99

Jarritos Tamarindo CA$5.50
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Frutastica Sandía-fraise CA$3.50

Aranciata CA$3.99


