Menu
La Capital Tacos

1096 Boul St-Laurent, Montréal, QC H2Z | (514) 873-5255

Articoli in evidenza
Taco Al Pastor CAS$ 19.50

Porc mariné, coriandre, oignons frais, ananas grillé./ marinated pork, cilantro, fresh onion,
grilled pineapple.

Taco Birria CA$ 23.40

Bouf braisé, piment Ancho coriandre, oignons et radis. Consome non inclus. / Pulled beef braised
with Ancho chilli, coriander, onions and radish. Consome not included.

Guacamole Moyen CA$ 14.30

Servi avec des chips de tortilla. / Served with tortilla chips.

Quesadilla Gringa CA$ 11.70

1 par assiette. Pastor porc , fromage , ananas grillés ,coriandre et oignon sur une tortilla de blé
maison biologique. / 1 Per plate. Pastor porc ,grilled pineapple ,cheese, coriander and onion on
homemade organic wheat flour tortilla.

Quesabirria CA$ 14.30

1 par assiette. Bouf braisé,piment ancho , fromage, coriandre ,oignons radis, tortilla de blé
maison biologique. Consome pas inclus. / 1 Per plate. Pulled beef, cheese, coriander, onions ,
radish and homemade organic flour tortilla. Consome not included.

Taco Carnitas CA$ 19.20

Porc confit, coriandre, oignons, et radis au pico de gallo. / Pork confit, coriander, onions,
radish with pico de gallo.

Guacamole Petite CA$ 7.80

Servi avec des chips de tortilla. / Served with tortilla chips.
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Quesadilla Pirata CA$ 13.00

1 par assiette. bouf grillé , fromage et coriandre sur une tortilla de blé maison biologique. / 1
Per plate. Grilled beef , cheese and coriander on homemade organic wheat flour tortilla.

Quesadilla Campechana CA$ 14.30

1 par assiette. Mélange de bouf grillé & Pastor porc , fromage et oignon sur une tortilla de blé
maison biologique. / 1 Per plate. Grilled beef and Pastor porc mix, cheese, coriander and onion on
homemade organic wheat flour tortilla.

Consomé de Barbacoa CA$ 6.50

bouillon de boeuf / beef bone broth

Taco Hongos Al Ajillo CA$ 19.50

Champignons braisée, chilli et ail. / Braised mushrooms, chilli and garlic.

Banana Frita CA$ 7.15

Banane frite, non battue, servie avec un c6té de lait concentré. /Fried banana, non-battered,
served with a side of condensed milk.

Mexican Coca-Cola CA$ 5.00
Frijoles Refritos CA$9.10
Haricots noirs frits et fromage avec chips de tortilla. / Refried black beans and cheese with

tortilla chips.

Salsa Avocado CA$ 2.00
not spicy

Papas Veneno CA$ 10.50

Pommes de terre grelot frites, veneno, creme sure, oignon vert. / Fried small potatoes, veneno,
sour cream, spring onion.
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Horchata CA$ 5.00

Eau, riz, cannelle, vanille, sucre. / Water, rice, cinnamon, vanilla, sugar.

guesadilla blé fromage CA$7.80

Appetizers
Guacamole Petite CA$ 7.80

Servi avec des chips de tortilla. / Served with tortilla chips.

Guacamole Moyen CA$ 14.30

Servi avec des chips de tortilla. / Served with tortilla chips.

Consomé de Barbacoa CA$6.50

bouillon de boeuf / beef bone broth

Papas Veneno CA$ 10.50

Pommes de terre grelot frites, veneno, creme sure, oignon vert. / Fried small potatoes, veneno,
sour cream, spring onion.

Frijoles Refritos CA$9.10

Haricots noirs frits et fromage avec chips de tortilla. / Refried black beans and cheese with
tortilla chips.

Tacos

3 tortillas avec la protéine et les garnitures emballées séparément pour préparer a la maison / 3 heated
tortillas with the protein and toppings packed separately to ensemble at home

Taco Birria CA$ 23.40

Bouf braisé, piment Ancho coriandre, oignons et radis. Consome non inclus. / Pulled beef braised
with Ancho chilli, coriander, onions and radish. Consome not included.
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Taco Al Pastor CA$ 19.50

Porc mariné, coriandre, oignons frais, ananas grillé./ marinated pork, cilantro, fresh onion,
grilled pineapple.

Taco Carnitas CA$ 19.20

Porc confit, coriandre, oignons, et radis au pico de gallo. / Pork confit, coriander, onions,
radish with pico de gallo.

Taco Hongos Al Ajillo CA$ 19.50

Champignons braisée, chilli et ail. / Braised mushrooms, chilli and garlic.

QUESADILLAS
Quesabirria CA$ 14.30

1 par assiette. Bouf braisé,piment ancho , fromage, coriandre ,oignons radis, tortilla de blé
maison biologique. Consome pas inclus. / 1 Per plate. Pulled beef, cheese, coriander, onions ,
radish and homemade organic flour tortilla. Consome not included.

Quesadilla Gringa CA$11.70

1 par assiette. Pastor porc , fromage , ananas grillés ,coriandre et oignon sur une tortilla de blé
maison biologique. / 1 Per plate. Pastor porc ,grilled pineapple ,cheese, coriander and onion on
homemade organic wheat flour tortilla.

Quesadilla Pirata CA$ 13.00

1 par assiette. bouf grillé , fromage et coriandre sur une tortilla de blé maison biologique. / 1
Per plate. Grilled beef , cheese and coriander on homemade organic wheat flour tortilla.

Quesadilla Campechana CA$ 14.30

1 par assiette. Mélange de bouf grillé & Pastor porc , fromage et oignon sur une tortilla de blé
maison biologique. / 1 Per plate. Grilled beef and Pastor porc mix, cheese, coriander and onion on
homemade organic wheat flour tortilla.

guesadilla mais fromage (3) CA$ 14.30
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guesadilla blé fromage CA$ 7.80
Breuvages
Horchata CA$5.00

Eau, riz, cannelle, vanille, sucre. / Water, rice, cinnamon, vanilla, sugar.

Mexican Coca-Cola CA$5.00
Jarritos (Mango) CAS$ 4.50
Jarritos (Fruit Punch) CAS$ 4.50
Jarritos (Lime) CA$ 4.50
Agua de Jamaika / Hibiscus CA$5.00

Infusion d'hibiscus, Piloncillo (cassonade Mexicaine). / Hibiscus infusion, Piloncillo (Mexican
brown sugar).

Jarritos (Pineapple) CA$ 4.50
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Jarritos (Tamarind) CA$ 4.50
Desserts
Banana Frita CA$ 7.15

Banane frite, non battue, servie avec un coté de lait concentré. /Fried banana, non-battered,
served with a side of condensed milk.

Salsa & Toppings
Salsa Verde CA$1.35

House Salsa Verde, medium spicy +

Salsa Arbol CA$1.35

House Salsa Roja, spicy ++ . chile arbol,

Pico de Gallo CA$ 1.50

Onion, Roma Tomatoes, Jalapefio

Salsa Avocado CA$ 2.00
not spicy
Salsa Rib-eye CA$ 1.50

spicy ++ garlic , jalapeno sauce.

bag chips CA$ 3.00
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Tortilla de Mais CA$ 1.00

Single Corn tortilla

Pineapple CA$ 1.00

Grilled pineapple served with Al Pastor tacos.

Lime CA$ 1.50

Coriandre CA$ 1.00

Chopped coriander

Onion CA$ 1.00
Chopped white onion

Tortilla Harina CA$ 1.00

Homemade organic flour tortilla.

Green onion CA$ 1.00

Green onion served with Rib-eye tacos.



