
MENU DU MIDI

HUÎTRES CHAUDES

Pomme

Sabayon Au Cidre

6/22
OU

12/40

CHOU CARAFLEX 15

NOTRE MENU DE
SAISON

EN
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Sauce Charcutière

Radis

Raifort

SAUMON SOCKEYE

Poblano

Nectarine

Arachide

17

VITELLO TONNATO

Veau

Maquereau

Chou-Rave

19

PÉTONCLE DES ÎLES DE LA MADELEINE

Cantaloup

Concombre

Citron Brûlé

21

ÉCHINE DE PORC BEAURIVAGE

Brocoli

Chou Toscan

Sauce Ranch

24

TAGLIATELLE ALLA GENOVESE

Joue De Boeuf

Sofrito

Louis D'Or

27

POULET DE LA ROSE DES VENTS

Haricot

Maïtake

Sauce Suprême

28

MORUE

Maïs

Chanterelle

Bacon

34

ENTRÉES

PLATS



CÔTE DE BOEUF DE L'ÎLE-DU-PRINCE-ÉDOUARD

Spaghetti

Tomate

Sucrine

130

ASSIETTE DE FROMAGES DU QUÉBEC 18

BLEUET

Thym Citronné

Graine De Citrouille

Chocolat Blanc

10

FORÊT NOIRE

Chocolat Fumé

Cerise

Saké

13

MENU DE SOIR

FOCACCIA BRÛLÉE ET BEURRE FOUETTÉ 6

HUÎTRES CHAUDES

Pomme

Sabayon Au Cidre

6/23
OU

12/45

CHOU CARAFLEX

Lonza

Raifort

Sauce Charcutière

20

À PARTAGER

DESSERT

ENTRÉES

MENU DU MIDI MENU DE SOIRMENU DE SOIR



STRACCIATELLA

Pêche

Légumes Grillés

Sésame

24

PLEUROTE BLANC DE GRIS

Consommé De Volaille

Crème Sûre

Jerky De Boeuf

25

PÉTONCLE DES ÎLES-DE-LA-MADELEINE

Poireau

Babeurre

Palourde

27

THON ROUGE DE GASPÉSIE

Petit Pois

Kasuobushi

Chou-Rave

27

TORTELLINI

Boeuf

Poivron

Basilic

27

SPAGHETTI

Maïs

Chanterelle

Noisette

28

CÔTE DE PORC DE LA FERME BEAURIVAGE

Romesco

Haricot

Anchois

38

MAGRET DE CANARD DE LA CANARDIÈRE

Prune

45

PÂTES FRAICHES

PLATS



Panais

Shiso

FLÉTAN DE LA GASPÉSIE

Courgette

Crevette

Gingembre

46

PINTADE FARCIE

Chanterelle

Cerise

Maïs

46

CÔTE DE BOEUF DE L'ÎLE-DU-PRINCE-ÉDOUARD

Laitue

Tagliatelle

Sauce Béarnaise

130

ASSIETTE DE FROMAGES DU QUÉBEC 18

PÊCHE

Miel

Lavande

16

ARACHIDE

Chocolat

Cerise

16

FRAMBOISE

Shiso

Babeurre

16

MENU DE DÉGUSTATION

À PARTAGER

DESSERTS



110 par personne / menu pour l'ensemble de la table
ACCORD METS ET VINS 75 / 125

PÉTONCLE

Amande

Sureau

THON ROUGE DE NOUVELLE-ÉCOSSE

Lardo

Poivron

Anchois

FOCACCIA BRÛLÉE ET BEURRE FOUETTÉ

AGNOLOTTI À LA CAILLE

Artichaut

Sofrito

CERF DU QUÉBEC

Maitake

Mûre

FRAISE

Petit Pois

Babeurre

MIGNARDISE

CARTE DES VINS

DÉGUSTATION


