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A partir de 7,955

Carpaccio de boeuf
Tartare de boeuf Angus 3oz
Le prosciutto, grison et melon

Les asperges vinaigrette
La trempette de crudités
L"avocat farci aux crevettes

Le saumon fumé
Les crevettes en cocktail

La poire au fromage de chévre




A partir de 9,955

La mini-raclette

Les escargots a la bourguignonne

NhYaos ., Les escargots « Danielle =

entrées chaudes

Les escargots a la poulette
Le feuillete de petoncles
La coquille de fruits de mer
Les linguines au saumon fume
Le gratin de crevettes a la cajun
Le gratin de langoustines a la cajun
Le brie au miel et amandes
Les linguines aux crevettes et Whisky

Foie gras poéle au goit du chef




A partir de 5,955

La soupe aux lesumes
Le potage du jour

La soupe a l’oignon gratinee

ONGS o
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A partir de 8,955

La salade de chévre chaud

La salade du jardin

La salade Cesar
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A partir de 27,955

Servies avec pommes de terre & marinades

La Campagnarde
(viande de grison)

La Forestiere
(champignons sautés)
La Fruitiére
(melons et pommes)
La Gaspesienne

(saumon fume)

La raclette du Jardin
(prosciutto, grison, melon)

La Combinee
(viande de grison, fruits et champignons)
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ondue chinoise boeuf et poulet
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A partir de 30.955

Neufchatel

(poivre noir)
La Bromélia
(poivrenoir et échalottes)
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Cubes de filet
Cubes de
Crevettes ou pétoncl

Fruits de mer (crevettes, |

Cubes de filet mignon

Eut;es de filet mignon & cF
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A partir de 36,955

Bison
Bison & poulet ou boeuf
Bison & langoustines
Bison & crevettes ou petoncles

Wapiti
Wapiti & poulet ou boeuf
Wapiti & langoustines
Wapiti & crevettes ou petoncles

Sanglier
Sanglier & poulet ou boeuf
Sanglier & langoustines
sanglier & crevettes ou petoncles

Sanglier, bison, wapiti

Possibilités d'ajuster avec un forfait sur mesure!
Frais de partage incluant sauce, salade et pommes de terres
Avec pain au noix
Avec soupe & dessert
Avec soupe, entrée du chef et dessert
Avec assiette de légumes pré-cuits




A partir de 26,955

Beeuf en tranches
Dinde en tranches ou poulet en cubes

Crevettes
Petoncles
Langoustines

Fruits de mer
(crevettes, petoncles, langoustines)

Boeuf & dinde ou poulet
Boeuf & crevettes
Boeuf & petoncles

Beeuf & langoustines

Dinde ou poulet & crevettes
Dinde ou poulet & petoncles
Dinde ou poulet & langoustines

Crevettes & petoncles
Crevettes & langoustines
~ - Pétnnc‘le-s & langoustines
- - —‘ ‘ r
Boeuf, !in

-~ de ou poulet, crevettes & pe

-
Possibilites d'ajuster avec un forfait sur mesures
Frais de partagevincluant sauce, salade et pommes de terres
Avec pain au noix

&vec soupe & dessert
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N o m‘éﬂﬁ’ﬁcﬁ'f <7
Sur poe e hez Nous

Salade César, escargots, fromage, sauce & marinades, legumes,
brochettes de filet mignon, escalopes de poulet, crevettes & pommes de terre.
Crépes au sirop ou sorbet

Pour 2 personnes | 122.955

XDy ..
ardin

Salade Cesar, sauce aux fruits de mer, fromage, sauces & marinades,
legumes, medaillons de filet mignon, brochettes de poulet,

crevettes, langoustines, pommes de terre.
Crépes au sirop ou sorbet

Pour 2 personnes | 129.955

Mos raclettes sur poéle sont disponibles du dimanche au vendredi
au premier &tage seulement et sur réservation.




M Soigneusement préparé a feu doux.

plats pr f'ndpaux Coupes

8oz | 120z | 16 07z | 20 0z
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A partir de 7,955

% ‘5" Boeuf en tranches

A Y M r Cubes de filet mignon
a-COtes Tranches de dinde

Cubes de poulet

Crevettes
Petoncles
Langoustines

Viande de grison

Champignons sautes

Cubes de ng__ -
w*Legumes pré-cuits
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Les apéritifs
Les digestifs

eSSt 1A}
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Les gourmandises

Les cafés
Les cafés flambés
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fantaisies

Les apéritifs

ODessers
& Cafes

C.
-

Les cafes flambés

—

Pour debuter...

Apero maison
Pineau des Charentes
Martini rouge ou blanc
St-Raphael rouge ou blanc
Bloody Eeas.a:r
Bloody Maryl
Virgin ||
Dry Martini ou Vodka Ma@
Manhattan | |
Kir ou Kir Royal ]iu |
Pina Colada N Ii 1__

Ll |




ONas

fantaisies

Les digestifs

SDesserls
& Cafes

Pour conclure...

Frangellico
Amaretto
Baileys
Sambucca
Limoncello
Belle de Brillet
Tia Maria
Calvados

Prunelle de Bourgogne
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& Cafeés

Les gourmandises

A partir de 5,955

La crépe Suzette
La fondue au chocolat
Le gdteau au fromage
Le gratin de sabayon
La tarte au sucre
Les framboises glacees
La tarte aux pacanesses glacees
Le Bavarois glace
La coupe de sorbet
La crépe au chocolat
Les profiteroles

La gondole dorée
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ODesSerLs
& Cafeés

Les cafes -
Les cafés ﬂam‘bes
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Cafes alcoolises

Du Jardin (Brandy et liqueur aux péches)
De Terrebonne (Rhum et coco)
De France (Brandy et Prunelle de Bourgogne)
D’ Italie (Brandy et Sambucca)
De Russie (Kahlua et Vodka)
D’Espagne (Brandy et Kahlua)
D’Irlande (Whisky irlandais et Irish mist)

Du Bresil (Kahlua, Cointreau et Brandy)
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