
Entrées À Côtés 

HUÎTRES FRAÎCHES - 6 / 24  
Variété selon l’arrivage, mignonette, citron  
 

PAIN & BEURRE - 5 
Pain artisanal fait à la main, farine bio du P’tit Moulin 
 

BŒUF - 23 
Tartare, câpres, lardons, parmigiano reggiano, champignons 
marinés, chips 
 

FRITES - 9  
Ciboulette, parmigiano reggiano, ail 
 

OMBLE - 19  
Gravlax, eau de concombre, concombres, radis, fenouil, aneth 
 

VERDURE - 11 
Laitue, croûtons, fromage, radis, tomates 
 

TOMATES - 17  
Crues, pesto de basilic lime, mousse de fromage de chèvre, 
huile de livèche 
 

LÉGUMES - 9  
Rabioles, courgettes, chimichurri 
 

FLÉTAN - 18  
Croquettes, émulsion à l’ail et au safran, persil, crevette 
 

FOIE GRAS - 19  
Poêlé, Ferme Goulu 
 

BISON - 24  
Tataki, émulsion au sapin, chanterelles marinées, boutons de 
marguerite 

 

 



  

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Plats Desserts 
 

VÉGÉ - 36 
Gnocchi de pomme de terre, chanterelles, parmigiano 
reggiano, gourganes, ricotta, noisette 

CHOCOLAT - 12 
Glace au caramel salé, mousse au chocolat noir, guimauve 

BOEUF - 38  
Steak, frites 

FRAMBOISE - 12 
Tartelette au citron, crémeux à la framboise, sorbet à la 
framboise, meringue, menthe 
 

PÊCHE DU MOMENT - 39  
À la plancha, sauce à l’oseille, pois mange-tout, radis, 
courgettes, tomates confites 

CAMERISE - 9 
Financier, gel de camerise, chantilly aux amandes pralinées 
 

ARDOISE - $  
Disponibilité en quantité limitée 

MIGNARDISE - 9 
Chou farci à la camerise, biscuit à l’avoine et gel de pomme, 
entremet à la fraise, popsicle à la framboise 
 

PINTADE - 38  
Suprême, chanterelles, pommes de terre Gabrielle, haricots, 
velouté de maïs 
 

BACON - 9 
Shooter classique du Buck, whiskey Coureur des Bois, bacon 
fumé maison laqué à l’érable 
 

VEAU - 43  
Filet en croûte, choux-fleurs, jus de volaille, purée de caroSe 

 



 


