AU MENU CE SOIR

HUITRES, VINAIGRE MAISON, RAIFORT 6-16%

PAIN DU JOUR 4
LEGUMES MARINES 6
OLIVES 8
JAMBON DE CANARD 11
COUTEAU DE MER, COURGETTE, FLEUR D'AIL, ANETH 11/ch
PATE EN CROUTE, DIJONNAISE, CORNICHON, WASABINA 16
SHISHITO GRILLE, RICOTTA, PICO DE GALLO, MAIS, CORIANDRE 17
STRACCHINO, TOMATE, CONCOMBRE, BASILIC, PISTACHE 18
SUCRINE, ANCHOIS BLANC, CAPRE, CROUTON 22
CHANTERELLES, PETIT POIS, LARDON, CRABE 26
RAGU BIANCO, PORC DES 13 ARPENTS, LEGUME NOUVEAU, PARMESAN 34
FLETAN DE GASPESIE, FENOUIL, HARICOT, COURGETTE, BEURRE MONTE 36
SORBET 5
SHORTCAKE AUX FRAISES, GLACE AU SUREAU, MASCARPONE 14

LBurelle

SCOTT
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