
SAUCES 3.00$
CHACUNE

• MAYO ÉPICÉE

• CHILI DOUCE

• AIL CORIANDRE

• SAUCE PIQUANTE

• SRIRACHA MAISON

• SAUCE DU MOIS

• BARBECUE AU BOURBON

• SAUCE BLANCHE TRUFFÉE

• BUFFALO RANCH AU FROMAGE BLEU

• SAUCE POULET BEURRE

• SAUCE AU CANARD

• FRANCS AU MIEL

• MIEL ET DIJON

• SRIRACHA À L’ÉRABLE
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HUÎTRES FRAÎCHES 

AILES DE POULET  
mélangé à la sauce de votre choix

POPCORN DE CHOU-FLEUR AU FROMAGE BLEU BUFFALO 
servi avec sauce piquante

POULET POPCORN  
enrobé de sauce chili douce 

POULET POP-CORN VÉGÉTALIEN 
enrobé de sauce chili douce

TACOS DE POULET AU BEURRE INDIEN (2)  
poulet grillé, sauce Makhani, oignons marinés,
coriandre, servi sur Naan

TACOS DE CREVETTES (2) 
sauce avocat, salade de chou, crevettes, pico de gallo, jalapenos 
marinés, coriandre

TACOS VÉGÉTALIEN (2) 
sauce avocat, salade de chou, croquettes à base végétale, pico de 
gallo, jalapenos marinés, coriandre

NACHOS AU CANARD EFFILOCHÉ  
croustilles wonton, sauce chili douce, sauce à l’ail et à la coriandre, 
sauce avocat, légumes marinés, coriandre, sésame

TARTARE DE SAUMON  
sauce avocat épicé, maïs, oignon rouge, jalapenos marinés, 
servi avec croustilles

LANIÈRES DE POITRINES DE POULET (3) 
EN CROÛTE DE CORN FLAKES
sauce de votre choix

CROQUETTES DE MACARONI AU FROMAGE 
servi avec sauce marinara

OS À MOELLE RÔTI 
confiture d’oignons, épinards sautés et pain grillé

LÉGUMES RACINES RÔTIS  
mélange de légumes racines glacés à l’érable

CHAMPIGNONS À L’ESTRAGON ET AU BEURRE NOISETTE 

CHOUX DE BRUXELLES AU BACON ET À L’ÉRABLE
servi dans une sauce à la crème d'érable  
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PETITES ASSIETTES JARDIN
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BURRATA  
tomates ancestrales, réduction balsamique, basilic frais, pain maison

SALADE CÉSAR KALE ET BRUXELLES  
lardons, câpres frits, croûtons maison, parmesan | ajoutez du poulet +9

TOMATE AU CARRÉ 
étagé de tomates ancestrale, tomates vertes frites, et cheddar îles-au-grues, 
garni de basilic frais et réduction balsamique

SALADE PANZANELLA  
tomates cerise, croûtons maison, salade mixte, vinaigrette maison,
basilic frais et ricotta aux herbes

SALADE COBB  
poulet grillé, bacon, noix de grenoble grillées, fromage bleu,
maïs, tomate cerise, salade mixte, vinaigrette maison,
garnie d’un oeuf poché en croûte de corn flakes

GRANDES ASSIETTES
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BIRDBAR TRUFFLE MAC AU GRATIN  
mettant en vedette les fromages du Québec

BACON CHEESEBURGER  
pain de pomme de terre, laitue, tomate, cornichons maison, 
oignons croustillants, mayonnaise épicée, servi avec frites

OREILLE D’ÉLÉPHANT  
poulet aplati & pané, roquette, tomates cerises, parmesan

POUTINE BIRDBAR  
canard effiloché, sauce au canard,
piment jalapeno mariné, oignons croustillants

BIRDBAR BURGER  
poulet croustillant, pain de pommes de terre, laitue, salade de chou, 
cornichons maison, sauce à l’ail et à la coriandre, servi avec frites
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TARTARE DE SAUMON  
sauce avocat épicé, maïs, oignon rouge, jalapenos marinés, servi avec 
croustilles et choix de frites ou salade 

BRISKET DE BOEUF & GAUFRE  
poitrine de boeuf cuite lentement, servi sur gaufre de pain de maïs, 
garni de mayo épicé, crème sur, bacon et oignons croustillant 

 12 OZ DE CONTRE-FILET  
servi avec des frites
ajoutez 5 crevettes + 14

CÔTES LEVÉES BARBECUE AU BOURBON 
servi avec salade de chou et frites
ajoutez des côtes +15

ACCOMPAGNEMENTS

FRITES 6
FRITES DE PATATES DOUCES   8

TATER TOTS  9

SALADE MELON D’EAU  
MENTHE & FETA

MACARONI AU FROMAGE  12
& TRUFFES

PAIN DE MAÏS (2)  9

SALADE DE CHOU  7

SALADE DE MAÏS  8

POULET FRIT

POULET ET GAUFRE  1|25 2|32
gaufre maison, sauce Sriracha à l’érable,
salade melon d’eau menthe & feta

DOUBLE RÉGAL   24
2mcx +1 sauce, pain de maïs et salade de chou

TRIPLE MAJESTUEUX   31
3mcx +1 sauce, pain de maïs et salade de chou

FAMJAM   75
6mcx, 6 ailes, pain de maïs, salade melon d’eau
menthe & feta + 2 sauces

MOCK POCK   27
5pcs pilon végétalien +1 sauce, salade de chou,
salade melon d’eau menthe & balsamique

BIRDBAR
ÉTABLI EN 2016 | IG @LEBIRDBAR
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EXTRA POULET FRIT 9



SAUCES 3.00$
EACH

• SPICY MAYO

• SWEET CHILI

• GARLIC CORIANDER

• HOT SAUCE

• HOUSE SRIRACHA

• SAUCE OF THE MONTH

• BOURBON BBQ

• TRUFFLED WHITE GRAVY

• BUFFALO BLEU CHEESE RANCH

• BUTTER CHICKEN SAUCE

• DUCK GRAVY

• HONEY FRANKS

• HONEY DIJON

• MAPLE SRIRACHA
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FRESH SHUCKED OYSTERS 

CHICKEN WINGS 
tossed in a sauce of your choice

BUFFALO BLUE CHEESE CAULIFLOWER POPCORN 
served with hot sauce

POPCORN CHICKEN  
tossed in sweet chili sauce 

VEGAN POPCORN CHICKEN 
tossed in sweet chili sauce

INDIAN BUTTER CHICKEN TACOS (2)  
grilled chicken, makhani sauce, pickled onions, 
cilantro, served on Naan

SHRIMP TACOS (2) 
avocado sauce, coleslaw, shrimp, pico de gallo, pickled 
jalapeno, coriandre

VEGAN TACOS (2) 
avocado sauce, coleslaw, plant based nuggets, pico de 
gallo, pickled jalapeno, coriander

PULLED DUCK NACHOS  
wonton chips, sweet chili sauce, garlic cilantro mayo, 
avocado sauce, pickled vegetables, cilantro, Sesame

SALMON TARTARE  
Spicy avocado sauce, corn, red onion, pickled jalapenos, 
served with chips

CORNFLAKE CRUSTED CHICKEN TENDIES (3) sauce 
of your choice

MAC & CHEESE BALLS 
served with marinara sauce

ROASTED BONE MARROW 
onion Jam, sauteed spinach & grilled bread

ROASTED ROOTSTERS  
mixed root vegetables in a maple glaze   

BROWN BUTTER TARRAGON MUSHROOMS 

MAPLE BACON BRUSSEL SPROUTS 
served in a maple cream sauce 
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SMALL PLATES GARDEN
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BURRATA  
Heirloom tomatoes, balsamic reduction, fresh basil,
homemade bread

KALE & BRUSSEL CAESAR  
lardons, fried capers, croutons, parmesan | add chicken +9
TOMATO SQUARED 
stacked heirloom tomatoes, fried green tomatoes and “ilse aux grues” 
cheddar, topped with fresh basil and balsamic reduction

PANZANELLA SALAD  
cherry tomatoes, homemade croutons, mixed greens, house dressing, 
fresh basil, herbed ricotta

COBB SALAD   28
grilled chicken, bacon, toasted walnuts, blue cheese, corn, cherry tomatoes, 
mixed greens, house dressing, topped with a cornflake crusted poached egg

LARGE PLATES
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BIRDBAR TRUFFLE MAC AU GRATIN 
featuring quebec cheeses

BACON CHEESEBURGER  
potato bun, lettuce, tomato, house pickles, crispy onions, 
spicy mayo, served with fries

ELEPHANT EAR 
flattened & breaded chicken, arugula, cherry tomatoes, parmesan

BIRDBAR POUTINE 
pulled duck, duck gravy, pickled jalapeno, crispy onions

BIRDBAR BURGER  
crispy chicken, potato bun, lettuce, coleslaw, house pickles, 
garlic coriander sauce, served with fries
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SALMON TARTARE 
Spicy avocado sauce, corn, red onion, pickled jalapenos served 
with chips and choice of fries or salad 

BRISKET & WAFFLE  
Slow cooked brisket, served on a cornbread waffle, topped with 
spicy mayo, sour cream, bacon and crispy onions

12OZ NEW YORK STRIPLOIN 
Served With Fries
add 5 Shrimp + 14

BOURBON BBQ RIBS 
served with coleslaw and fries
add ribs +15

SIDES

FRIES 6
SWEET POTATO FRIES   8
TATER TOTS  9

MELON MINT SALAD  8

TRUFFLE MAC & CHEESE  12

CORNBREAD (2)  9

COLESLAW  7

CORN SALAD  8

FRIED CHICKEN

CHICKEN WAFFLE 1|25 2|32
house waffle, maple sriracha sauce, watermelon feta mint

DOUBLE REGAL   24
2pcs +1 sauce, cornbread & coleslaw

TRIPLE MAJESTIC  31
3pcs +1 sauce, cornbread & coleslaw

FAMJAM   75
6pcs, 6 wings, cornbread, watermelon feta mint 
& 2 sauces

MOCK POCK   27
5pcs vegan drumstick +1 sauce,, coleslaw, 
watermelon mint 

BIRDBAR
ÉTABLI EN 2016 | IG @LEBIRDBAR

EXTRA FRIED CHICKEN 9




