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MAISON KAVIARI 'o.
kel
KRISTAL - 290/50G BELUGA -490/50G o
n<= TRANSMONTANUS -240/560G BAERI FERMIER -260/50G et
— OSCIETRE GOLD - 350/50G OSCIETRE PRESTIGE -250/50G
—
<T TARTELETTE CAVIAR - Burrata fouettée, ciboulette et chips - 44
= BOUCHEE LANGOUSTINE - Foie gras, caviar, jaune d'oeuf - 44
DEGUSTATION DE CAVIAR - 6x50g - 1600
"PARISA" WAGYP A5 _ ’
Boeuf cru, cheddar, jalapefios & 23 Soya a la truffe & jaune d’'oeuf 150
biscuits soda maison confit
DONAIR DE FLANC DE PORC
TOMATES CERISES Pain pita maison, laitue, oignons & 11
Mozzarella in carrozza & vinaigrette 25 sauce spéciale
italienne
COTELETTES D'AGNEAU 48
PATE DE VEAU ALSACIEN Pesto de pistaches & crema
Moutard & 1'estragon, cornichons & 20
“Gewurztraminer jelly”
() CREVETTE XTRA COLOSSAL 28/un
— “Scampi”, beurre, vin blanc & tobiko
<L JAMON BELLOTA 50
==l Ravigote aux tomates
o PETONCLE VIVANT
.. . ) . 16/un
(Jp) Guajillo & chorizo iberico
— ASPERGES VERTES DU QC 20
== Fontina fonduta & amandes ,
— PIEUVRE ENTIERE GRILLEE
Ll Scordalia & vinaigrette au vin rouge 80
0. HERVE et poivre noir
Sirop de Liege & endives sur toast 28
PALOURDES FARCIES
R Chorizo, céleri et hollandaise 16
ROTI DE BOEUF
Laitue amére, anchois, raifort & 22
citron
SPIEDINI DE RIS DE VEAU
Sauce amatriciana & condiments 23/un
épicés
SAUMON MI-CUIT
Courgettes, olives, poivrons 28 0SS0 BUCCO DE VEAU DE LAIT
rouges & vinaigrette a Morilles, Fregola, Ciboulade & oeuf 42

1'artichaut

poché

TOURNEE POUR LA CUISINE - 35




Vd

GUERIDON

WAGYU ONIGRI

"shiso” & “Umeboshi”

RIB STEAK & FRITES POUR 2
Cote de boeuf, frites, salade au bleu
et légumes verts

FROMAGES

140

200

15-25-35-45-55

PLUS GROS PLATS

GNOCCHI A LA TRUFFE NOIR

ONGLET STROGANOFF

Cremini, créme sure,
pappardelle fraiche

cornichon &

BIFTECK DE SURLONGE

Pommes de terre parisiennes confites,
persillade aux raiforts & sauce marchand
de vin

PAPARDELLE D’'HOMARD
Bisque & estragon

Demi-portion
Pleine Portion

FLETAN

Casserole de champignons,
de terre & Chicorées

purée de pomme

1/2 POULET DE CORNOUAILLES
CHASSEUR

Champignons, olives Castelvetrano,
tomates et polenta

POT-AU-FEU DE LAPIN
Sauce moutarde & petits légumes

75

35

49

45
80

44

30

63

DESSERTS

Pavlova
Fraise, créme au
citron & crumble aux
amandes - 22

Moelleux au chocolat
noir
ganache &
créme au café - 22

“Panier de
Mignardises” - 14

Gateau au fromage
léger, caviar
transmontanus &
Or 24k - 320

Petite molle a 1la
créme & truffe noire
fraiche -45




