LE LUNCH

LE “MAKAN SIANG” $28

Nasi Campur

Riz au curcuma avec satay, légumes a I'indonésienne, ceuf frit balado, sambal, chips de crevettes et rendang.
Turmericrice with satay, Indonesian spiced vegetables, balado fried egg, sambal, shrimp chips, and rendang.

Choix de: Choice of:
1. Boeuf, poulet, pouley belacan, ou satay tempeh 1. Beef, chicken, belacan, or tempeh satay

2. Boeuf rendang ou jacquier rendang 2. Beef or jackfruit rendang

Gula-gula LHGI

Terminez avec un plateau de fruits exotiques ou d'une soupe sucrée a la noix de coco et au manioc.
Finish off with an exotic fruit platter with spiced soursop dip or a sweet coconut cassava soup.

Choix de: Choice of:
1. Rujak Buah (salade de fruits) 1. Rujak Buah (fruit salad)
2.Kolak Cassava (soupe de manioc et lait de coco) 2. Kolak Cassava (manioc coconut milk soup)
Plat des Chips assortis avec sambal 10 3 brochettes avec une sauce aux arachides
Emping noix melinjo, kerupuk (crevettes), manoic 3 brochettes served with a peanut sauce
Melinjo nut emping, kerupuk (shrimp), cassava
Sambals assortis 14 Satay Daging 13
Un assemblage de quatre sambals avec des chips Turmeric and lemongrass marinated beef.
A sampling of four sambals with chips
Satay Ayam 11
Otak Otak 12 Sweet tamari marinated chicken thigh.
Gateau de poisson grillé dans une feuille banane
Spiced fish cake grilled in a banana leaf Satay Ayam Belacan 12
Cumi Bakar Bali 15 Shrimp paste marinated chicken thigh.

Calamars marinés et grillés

Marinated grilled calamari Satay Tempeh 11



PLATS MOYENS

Soto Bebek

Soupe chaude avec des nouilles de verre, et canard effiloché
Warm glass noodle soup with spiced shredded duck

Gado Gado 7

Salade chaude avec sauce aux arachides, kéfir et tamarin
Warm Indonesian salad with kefir and tamarind peanut sauce

Ikan Skate (20 min)

Aile de raie grillée avec une sauce basilic lime et sambal matah
Grilled skate wing with a lime basil sauce and sambal matah

Kari Ayam
Curry de poulet Peranakan au lait de coco
Peranakan-style chicken coconut milk curry

RIZ  NasiKuning A4
Riz jaune avec curcuma et feuilles de baie
Yellow turmeric rice with bay leaf

Nasi Putih *?
Riz blanc au lait de coco et citronnelle
Jasmine rice with coconut milk and lemongrass

A Bo I R E Calamansi Mimosa

Calamansi Soda

Hibiscus menthe glacée

Concombre Kiwi Menthe Gingembre

Orange Carotte Gingembre
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AU VERSO

Kang Kong Belacan

Liseron d’eau sautée avec pate de crevettes fermentées
Water spinach sauteed with fermented shrimp paste

Bebek Goreng

Cuisse de canard frite avec un sambal matah
Fried duck leg with sambal matah

Rendang Daging

Un ragoat indonésien au lait de noix de coco et au boeuf
An Indonesian coconut milk and beef stew

Rendang Nangka “@

Un rago(t indonésien au lait de noix de coco et au jacquier
An Indonesian coconut milk and young jackfruit stew

DESSERTS

Pandan Créme Brilée

Créme briilée avec lait de noix coco et syrop pandan
Coconut milk based creme brulée with pandan syrup

Kolak Cassava

Manioc servi dans une soupe de lait de coco avec sucre du palme
Sweet cassava coconut soup with palm sugar caramel

CAF E/TH E Cappucino (avoine)

Latte (avoine)

Thé our tisane
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BRUNCH

SMALL

Kaya Toast and Onsen Eggs 12

Grilled gluten-free bread with caramel coconut
jam, with onsen eggs in tamari and white pepper.

Rujak Buah 15

Assorted tropical fruit platter with a sweet soursop
and shrimp paste dip and coconut palm sugar brittle.

Kolak Cassava“? 11

Sweet cassava coconut soup with palm sugar caramel.

MEDIUM

Terasi Eggs Benedict 26

Two poached eggs with house smoked salmon,
fire-grilled gluten-free bread, fermented shrimp
paste hollandaise, spiced grated coconut.

Gado Eggs Benedict 25

Two poached eggs on an Indonesian fish cake,
beansprouts, fire-grilled gluten-free bread, gado
gado peanut sauce.

Geprek Eggs Benedict 7 23

Two poached eggs on sauteed baby spinach, fried
Indonesian potato cake (perkedel), chilli-garlic and
ginger hollandaise.

HOT DRINKS

Coffee from "the sock” 3
Cappucino (oat) 5
Latte (oat) 5
Tea 4

SATAYS

3 brochettes avec une sauce aux arachides
3 brochettes served with a peanut sauce

Satay Daging 13
Turmeric and lemongrass marinated beef.

Satay Ayam 11
Sweet tamari marinated chicken thigh.

Satay Ayam Belacan 12
Shrimp paste marinated chicken thigh.

Satay Tempeh 11
Soto Bebek 21

Warm breakfast soup with glass noodles, spiced
shredded duck, and soft-boiled egg.

Nasi Lemak 21

Malaysian speciality of coconut rice, fried
anchovies and peanuts, fresh cucumber slices,
and sambal tumis. Choice of Malaysian fried
chicken, beef rendang or jackfruit rendang.

Nasi Campur 23

Rice with Indonesian spiced vegetables, balado
fried egg, sambal, shrimp chips. Choice of beef or
jackfruit rendang.

COLD DRINKS

Calamansi Mimosa 12
Calamansi Soda

Iced Hibiscus Mint
Cucumber Kiwi Ginger Mint
Orange Carrot Ginger
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Fresh-squeezed Orange Juice



LE BRUNCH

PETITS

Kaya Toast et Oeufs Onsen 12

Pain sans gluten grillé avec de la confiture de noix de
coco au caramel, avec des ceufs onsen dans du tamari
et du poivre blanc.

Rujak Buah 15

Assortiment de fruits tropicaux servi avec une
trempette douce a base de corossol et de pate de
crevettes, saupoudré de crumble de noix de coco et
sucre de palme.

Kolak Manioc 7 11

Manioc servi dans une soupe de lait de coco et
coulis de caramel sucre de palme.

MOYENS

Terasi Oeufs Benedict 26

Deux ceufs pochés avec saumon fumé maison, pain
sans gluten au grill, hollandaise a la pate de crevettes
fermentées, noix de coco rapée épicée.

Gado Oeufs Benedict 25

Deux ceufs pochés sur un giteau de poisson
indonésien, germes de soja, pain sans gluten au grill,
sauce aux arachides gado gado.

Geprek Oeufs Benedict 7 23

Deux ceufs pochés sur un lit d’épinards sautés,
galette de pommes de terre indonésienne frite,
hollandaise au piment, a I'ail et au gingembre.

BOISSONS CHAUDES

Café de <<la chaussette>> 3
Cappucino (avoine) 5
Latte (avoine) 5
Thé 4

SATAYS

3 brochettes avec une sauce aux arachides

Satay Daging 13
Boeuf mariné au curcuma et a la citronnelle.

Satay Ayam 11
Poulet mariné au tamari doux.

Satay Ayam Belacan 12
Poulet mariné a la pate de crevettes.

Satay Tempeh 11

Soto Bebek 21

Soupe chaude avec des nouilles de verre, du canard
effiloché épicé et un ceuf mollet.

Nasi Lemak 21

Spécialité malaisienne composée de riz a la noix
de coco, d'anchois et de arachides frits, de
tranches de concombre frais et de sambal tumis.
Choix de poulet frit malaisien, de bceuf rendang ou
de jacquier rendang.

Nasi Campur 23

Riz avec légumes épicés indonésiens, ceuf frit
balado, sambal geprek, chips de crevettes. Choix
de boeuf rendang ou de jacquier rendang.

BOISSONS FROIDES

Calamansi Mimosa 12
Calamansi Soda 7
Hibiscus Menthe Glacée 7

Concombre Kiwi Menthe Gingembre 8
Orange Carotte Gingembre 9
Jus d’Orange Pressé 9



PETITS PLATS

Plat des Chips assortis avec sambal
Emping noix melinjo, kerupuk (crevettes), manoic
Melinjo nut emping, kerupuk (shrimp), cassava

Jamur Jamur “?
Champignons frits croustillants avec feuilles de cari
Crispy fried mushrooms with curry leaves

Ayam Goreng

Pilon de poulet frit croustillant avec sambal geprek
Crispy fried chicken drumstick with sambal geprek

Ayam Goreng Manis

Pilon de poulet frite croustillante avec miel pimenté
Crispy fried chicken drum,stick with fermented honey chili

Sayur Santan 7
Légumes de marché avec tofu et sauce noix de coco
Market fresh vegetables and tofu braised in coconut milk

Cumi Bakar Bali
Calamars marinés et grillés
Marinated grilled calamari

Otak Otak

Gateau de poisson grillé dans une feuille banane
Spiced fish cake grilled in a banana leaf

Kang Kong Belacan

Liseron d’eau sautée avec pate de crevettes fermentées
Water spinach sauteed with fermented shrimp paste

Kailan ¥
Brocoli chinois grillé avec vinaigre de riz et sauce aux huitres
Grilled Chinese broccoli with ginger rice vinegar and oyster sauce
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SAMBALS

Relish au piment fait maison de différentes régions d'indonésie
Homemade chilli relish from different parts of Indonesia

Sambals assortis 14

Un assemblage de quatre sambals: ijo, terasi, matah, et tumis. Servi avec des chips
A sampling of four sambals: ijo, terasi, geprek, and matah. Served with chips

Sambal ljo Padang (Sumatra) 4  Sambal Matah 7

Sambal avec les piments verts Sambal échalottes, citronelle, piments
Green chilli sambal Shallot, lemongrass, chilli sambal

Sambal Terasi 4  Sambal Pecel ¥

Sambal rouge avec pate de crevettes Sambal aux arachides et feuilles de keffir
Red sambal with fermented shrimp Peanut sambal with keffir leaves

Sambal Geprek @ 4 sambal Tumis (Malaisie) M

Sambal rouge cru avec ail et gingembre Sambal cuit avec tamarin

Raw red sambal with garlic and ginger Cooked sambal with tamarind

SATAYS

3 brochettes avec une sauce aux arachides
3 brochettes served with a peanut sauce

Satay Daging (Boeuf / Beef) 13
Satay Ayam (Poulet / Chicken) 11

Satay Ayam Belacan 12

Satay Tempeh 7 11

TOUS NOS PLATS SONT SANS GLUTEN L n G I
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PLATS MOYENS

Gado Gado 7

Salade chaude avec sauce aux arachides, kéfir et tamarin
Warm Indonesian salad with kefir and tamarind peanut sauce

Ikan Skate (20 min)

Aile de raie grillée avec une sauce basilic lime et sambal matah
Grilled skate wing with a lime basil sauce and sambal matah

Kari Ayam
Curry de poulet Peranakan au lait de coco
Peranakan-style chicken coconut milk curry

Rendang Daging

Un ragoit indonésien au lait de noix de coco et au boeuf
An Indonesian coconut milk and beef stew

Rendang Nangka “@

Un ragot indonésien au lait de noix de coco et au jacquier
An Indonesian coconut milk and young jackfruit stew

Balado Udang Petai

Crevettes sautées au piment, haricots puants et chips de manioc
Stir fried prawns with chilli, stink beans, and cassava chips

RIZ

Nasi Putih 7 5
Riz blanc au lait de coco et citronnelle
Jasmine rice with coconut milk and lemongrass

Nasi Kuning 7 5
Riz jaune avec curcuma et feuilles de baie
Yellow turmeric rice with bay leaf
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Bebek Goreng

Cuisse de canard frite avec un sambal matah
Fried duck leg with sambal matah

‘ﬁr Crudo de Pétoncles

Aux galanga et curcuma, lait de coco a la citronnelle, huile kemangi

21

36

Galangal, lime turmeric with lemongrass infused coconut milk, kemangi oil

Ayam Bakar

Poulet grillé mariné servi avec sambal terasi
Marinated grilled chicken served with sambal terasi

Ikan Goreng

Poisson entier frit avec sambal kecap et nam jim
Whole fried fish with sambal kecap and nam jim

Sapi Bakar

300g d’onglet mariné et grillé avec sambal matah et ijo
300g grilled hanger steak topped with sambal matah and ijo

DESSERTS

Pandan Créme Brilée

Créme briilée avec lait de noix coco et syrop pandan
Coconut milk based creme brulée with pandan syrup

Pouding Chocolat et Durian “?

Pouding chocolat a base de cajou et lait d’avoine avec durian

Cashew nut and oat milk chocolat pudding with durian

Bananes Frites ™

Des bananes frites avec une sauce chocolat pimentée
Fried bananas with a chili chocolate sauce
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