
SOUPE MISO

OU

SHOOTER D’HUÎTRE

GYOZAS AU PORC ET CHOU

OU

SALADE SOBA-MANGUE

OU

CARPACCIO DE BETTERAVES

OU

TARTARE DE CHAMPIGNONS (+5$)

12 MORCEAUX DE SUSHI PAR PERSONNE 

 AU CHOIX DU CHEF

DESSERT

ENTRÉE
SOUPE MISO*
Enoki, shitake, tofu, oignon vert

EDAMAMES*
Épices japonaises

HUMMUS SÉSAME-MISO*
Dukka, pomme-grenade, huile de chili et d’Oba, chips de tortillas

TOFU AGEDASHI*
Tentsuyu à l’Oba, Kombu Tororo, sauce aux prunes japonaises

GYOZAS AU PORC ET CHOU 
Ponzu au yuzu

YASAI
Nanohana, ricotta, émulsion miso-parmesan

HUÎTRE EN SHOOTER*
Pleurote, citron caviar, oignon vert, ponzu au yuzu

SALADE SOBA-MANGUE
Nouilles soba, carotte, papaye, chou rouge, mangue, oignong rouge mariné, vinaigrette aux 
arachides et tamarin

ARANCINI JAPONAIS
Shiitake, portobello, enoki, caviar, sauce Rayu, parmesan, ricotta

TARTARE DE CHAMPIGNONS*
Pleurote, portobello, enoki, shiba zuke, émulsion à la truffe, teriyaki, chips de taro

CARPACCIO DE BETTERAVES*
Betterave rouge, radis melon mariné, laitue frisée, réduction fraise-balsamique, 
émulsion citron-feta et basilic

PANI PURI
Patate douce, avocat, oignon vert, jalapeño, yogourt menthe-concombre, mayonnaise épicée, 
citron caviar, hummus
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SASHIMI
SASHIMI NOUVEAU STYLE*
Saumon, pomme verte, citron caviar, oignon rouge mariné, ponzu au yuzu

SAUMON ROYAL
Saumon frit, teriyaki, mayonnaise épicée, sauce secrète Momo

TIRADITO*
Saumon, oignon rouge mariné, caviar, leche de tigre à la coriandre, émulsion kabocha
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(6 MCX)

FUTOMAKI
S.O.S*
Feuille de soya, tofu fumé, chou rouge mariné, carotte, oignon vert, poivron rouge rôti, avocat, 
sauce habanero-ananas

GREEN MACHINE*
Asperge, concombre, avocat, pomme verte, fromage à la crème, tomate séchée, oignon rouge mariné, 
pistaches, sauce Wafu

REINE DE COEUR*
Betterave rouge, fromage à la crème, avocat, asperge, aneth, citron confit, émulsion basilic

KAMIKAZE*
Saumon, oignon vert, avocat, fukujin zuke, tomate sechée, mayonnaise épicée

DELHI
Crevette, poivron rouge, patate douce, oignon vert, avocat, curry japonais, mayonnaise épicée

CHOU-CHOU
Chou-fleur tempura, pomme verte, mangue, oignon rouge mariné, coriandre, noix de pin, ricotta Gochujang

UMAMI*
Shiitake, tofu vieilli, asperge, pesto rouge, kampyo, oshinko, épinard, émulsion basilic

BIG MOMO
Feuille de soya, boeuf, cheddar, tomate séchée, laitue, shishito mariné, sauce Big Momo

MOMO
Tofu Inari, concombre, avocat, mangue, feuille d’Oba, aïoli cari-basilic, émulsion yuzu-mangue

SAKURA
Feuille de soya, nanohana, avocat, oshinko, chou rouge au miso, oignon  croustillant, sauce miso-parmesan

L’ESCOFFIER*
Feuille de soya, celeri-rave mariné, oignon vert, carotte marinée, estragon, avocat, câpre frite, noisette, sauce Momo

MELITZÁNA
Aubergine, halloumi tempura, roquette, pesto rouge, émulsion à la truffe, flambé

MR. CROQUANT* (4 MCX)
Pleurote, portobello, enoki, shiba Zuke, avocat, émulsion à la truffe, sauce teriyaki

MLLE. CRÈME* (4 MCX)
Feuille de soya, fromage à la crème, asperge tempura, tamago, ciboulette, avocat, truffe, sauce miso-parmesan

TRUFFE DORÉE* (4 MCX · DISPONIBILITÉ SAISONNIÈRE)
Huitlacoche, avocat, oshinko, maïs, émulsion ail noir et truffe, flocons d’or
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(5 MCX)

MAKI TEMPURA
GYU
Boeuf, fromage à la crème, fukujin zuke, avocat, teriyaki, mayonnaise épicée, émulsion basilic

CROQUE MADAME
Bacon, tamago, cheddar, avocat, moutarde à l’érable,  émulsion au safran

AVOCAT FRIT (4 MCX)
Avocat, aïoli à la truffe, caviar, tentsuyu à l’Oba

WELLINGTON (4 MCX)
Feuille de soya, morille, boeuf, asperge, sauce wasabi et teriyaki
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(5 MCX)

LAMBAS
LA VIE EN ROSE*
Betterave rouge, takana, avocat, pomme verte, ponzu au yuzu, émulsion basilic, sauce framboise

GEISHA
Saumon, crevette, avocat, shishito mariné, fukujin zuke, oignon vert, ponzu au yuzu, émulsion basilic

WATASHII
Oba, tofu Inari, oshinko, asperge, pomme verte, fukujin zuke, oignon vert, avocat, ponzu au yuzu, 
émulsion yuzu-mangue
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DESSERT
BROWNIE*
Coulis de mangue et framboise

SORBET*
Deux boules au choix: fraise-rhubarbe, pomme caramélisée, poire vanillée, bleuet-cassis
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KRISPY RICE
AVOCAT & AIL NOIR*
Avocat, fukujin zuke, oignon rouge mariné, émulsion à l’ail noir

PATATE DOUCE & JALAPEÑO*
Patate douce, jalapeño, avocat, mayonnaise épicée, sauce chimichurri

PLEUROTE, CAVIAR & TRUFFE*
Pleurote, shiba zuke, avocat, caviar, émulsion à la truffe

AUBERGINE FLAMBÉE*
Aubergine au kimchi, oignon caramélisé, avocat, émulsion à la truffe-basilic, flambé
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(2 MCX)

Menu dégustation en 4 services
49 par personne

OMAKASE

Ce menu est 100% à base de plantes
Tous les items avec la mention * peuvent être faits sans gluten
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