
DÎNER

«BRUNCH»

DESSERT

B R E U VA G E S

CAESAR AUX FRUITS DE MER
« BLOODY CAESAR » AVEC HUÎTRE, CREVETTE ET PATTE DE CRABE

B A R  À  H U Î T R E S

SPÉCIAL: HUÎTRES À 1$
•

HUÎTRES PREMIUM
DEMIE-DOUZAINE DOUZAINE

PLATEAUX
HOMARD, CRABE,

HUÎTRES ET CREVETTES
PETIT • GRAND • ROYAL

COCKTAILS DE FRUITS DE MER
SIX CREVETTES

DEMI CRABE DES NEIGES
HOMARD

E N T R É E S

CARPACCIO DE BOEUF
NY STRIP, SAUCE CHIMICHURRI

CHAMPIGNON MARINÉS, PARMESAN,
SAUCE SOJA ET GINGEMBRE

CÔTES LEVÉES DE BOEUF
SAUCE HOISIN, SALADE DE

CHOU KENTUCKY, CORNICHON

TREMPETTE CHAUDE AU CRABE
CRABE, OLD BAY, POIVRONS ROUGES

PARMESAN, CHIPS MAISON



SALADE HACHÉE LUCILLE'S
TOMATES CERISES, OLIVES, FETA, CAROTTES

VINAIGRETTE AU CIDRE D'ÉRABLE
SALADE CÉSAR

VINAIGRETTE AUX ANCHOIS,
CORNICHONS, CROUTONS À L’AIL

BURRATA ET PAIN AU LEVAIN
SAUCE AUX ANCHOIS ET TRUFFES,

TACOS DE POISSON CROUSTILLANTS
DEUX TACOS, SAUCE À LA MANGUE
TOMATILLE, MAYO À LA CORIANDRE

POULET FRIT
SALADE DE CHOU STYLE KENTUCKY

MAYO ÉPICÉE

CALAMARS FRITS
SAUCE TARTARE

BEIGNETS DE CRABE
CHAIR DE CRABE, SAUCE IMPÉRIALE

CHOU-FLEUR RÔTI
TOMATES CERISES, PARMESAN, CÂPRES

TARTARE DE BOEUF ANGUS NOIR
CROUTONS, CÂPRES, TRUFFES,

JAUNE D'OEUF

TARTARE DE THON
MELON D’EAU, AVOCAT,

VINAIGRETTE PONZU SÉSAME,
CHIP DE RIZ ÉPICÉE

TARTARE DE SAUMON ASIATIQUE
CHIPS DE BANANES PLANTAIN

MINI ROQUETTE

P L AT S

DEUX GUÉDILLES DE HOMARD
FRITES MAISON

CÔTES LEVÉES FUMÉES
FRITES MAISON

« SURF & TURF » LUCILLE’S
UNE GUÉDILLE DE HOMARD,

CÔTES LEVÉES, FRITES MAISON

DEUX CHEESEBURGERS JUNIORS
TOMATES, CORNICHONS, LAITUE,

FRITES MAISON



PIEUVRE GRILLÉE SUR SALADE GRECQUE
DEMIE / ENTIÈRE

CREVETTES PIRI-PIRI
CREVETTES TIGRÉES, BEURRE PIRI-PIRI

PAIN AU LEVAIN GRILLÉ, SALADE MAISON

POULET AU FOUR À BOIS
TAMARIN ÉPICÉ, GUACAMOLE,

TORTILLAS, SALADE

STEAK ET CREVETTES
3 CREVETTES GRILLÉES, NY STRIP

THON GRILLÉ À LA NIÇOISE
HARICOTS VERTS, OEUF, POMMES DE TERRE,

OLIVES, SAUCE CHIMICHURRI,
VINAIGRETTE AUX HERBES

SAUMON SUR PLANCHE DE CÈDRE
LAQUÉ À L’ÉRABLE, SALADE VERTE

CÔTELETTES D'AGNEAU
«SAUCE GODDESS»,

PURÉE DE PDT

ESCALOPE D'AUBERGINE FUMÉE
CROÛTE DE PARMESAN, SALADE DE CONCOMBRES

RÉMOULADE CITRON ET PERSIL

FRUITS DE MER GRILLÉS SUR LINGUINI
PIRI PIRI, CALAMARS, PIEUVRE,
CREVETTES, MOULES, CHORIZO

FILET DE BAR MÉDITERRANÉEN
AIL ET FINES HERBES, SALADE VERTE

HOMARD GRILLÉ ENTIER
SAUCE PIRI PIRI, SALADE VERTE,

FRITES MAISON

STEAKS

SERVIS AVEC FRITES OU SALADE

FILET MIGNON 10oz

NY STRIP 10oz

ENTRECÔTE 16oz

STEAK-FRITES
(BAVETTE, BORDELAISE)

AJOUTER
SAUCE AU POIVRE +

COUPES POUR DEUX
(QUANTITÉ LIMITÉE)



SERVIS AVEC FRITES ET SALADE

PORTERHOUSE 40oz

CHÂTEAUBRIAND 26oz

TOMAHAWK 52oz

AJOUTER
CREVETTES GRILLÉS +

A C C O M PA G N E M E N T S

SALADE VERTE

PETITE SALAD CÉSAR

CHAMPIGNONS SAUTÉS

PURÉE DE PDT AU FROMAGE

LÉGUMES GRILLÉS
FRITES MAISON

FRITES DE PDT DOUCES


