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Spécial Table D’hote Midi

Disponible les Jeudi et Vendredi de 12h a 14h30

A choisir entre une entrée et un plat ou un plat et un dessert.
30% par personne.
Entrées:
» Salade dujour.

« Torrada de Manchego
« Beignets de morue

« Crogquettes du moment.
Plats:

« Paella aux fruits de mer (+3%)
- Paella au poulet et lapin

» Paella aux légumes

» Huevos estrellados

« Sandwich de calmars frits
Desserts:

« Churros (+39%)

« Gateau au fromage basque

Meénu Apéro Espagnol

Disponible touts les jours de 17h a 19h

Vermut Espagnol 20z



Olives Marinées
COMMANDEZ EN LIGNE (HTTPS://IBERICOS.ORDER-ONLINE.AI/FR/#/) CARTE-CADEAU (HTTPS://TREATER.CO/PRODUCTS/IBERICOS?VIEW=FR)
Pan con Tomate

LE CHEF (/#NEW-PAGE-SECTION)
(15% par persone)
CARTE DE VINS (/#PAGINA-NUEVA-SECTION)

ACCUEIL (/#HISTORIA-SECTION) ADRIANA & HAISSAM (/#ADRIANA-HAISSAM-SECTION)

MENU RESTAURANT (/#MENU-SECTION) RESERVEZ VOTRE TABLE (/#RESERVATIONS-SECTION)

BOUTIQUE (HTTPS://SHOP.IBERIC0S.CA) SALLE PRIVEE (/SALLE-PRIVE) EN (HTTP://EN.IBERICOS.CA)

Olivas Marinadas * $5
Olives de L'Andalusie marinées

Almendras Marconas ¢ $5
Amandes grillées et salées

Esenciales

Pan con tomate ¢ $8

Pain grillé a la tomate, a I'huile d'olive et
au sel marin

Gilda Vasca $10$

Brochettes des anchois blanches et
noires, thon, piments et olives farcies
aux anchois

Charcuteria Y Quesos

Jamon Ibérico 100% de Bellota

Jambon ibérique 100% de gland Pata Negra (30g)

$29

Mixta

Variété de 3 charcuteries et 2 fromages. (Avec jambon de Bellota +8)

$30

Torrada de Queso Manchego

Le fromage de brebis emblématique de Castilla La Mancha avec notre pain a la tomate

Huevos Estrellados

Frites maison, ceufs de poules en liberté
frits. Simple (12). Avec jambon ibérique
(20). Avec sauce a la truffe (15). Avec
jambon ibérigue et sauce a la truffe (22).

Buinuelos de Bacalao (4un) $12

Beignets de morue, réduction de sirop
d'érable aux xéres.

$17

1apas Cldsicas De Espana

Croquetas de Jamon(4un) $12
Croquettes de jambon et béchamel.

Patatas Bravas $12

Frites a I'espagnole avec sauce de
tomate chipotle épicée et aioli

Tortilla espafiola $12

L'authentique omelette espagnole fait
avec des ceufs de poules en liberté, aux
pommes de terre et oignons

Gambas al ajillo $21

Crevettes sautées a l'ail et persil dans
une sauce piguante.

Gazpacho $10

Soupe de tomate froide, concombre,
tomates cerises, chapelure de pain

1apas Del Chef

Pancetta de Cerdo Confitada

Flanc de porc confit, laitue miniature, kimchi, creme de yaourt et concombre, oignons marinés

$22

Hamburguesa de Foie Gras

Viande de beeuf maigre et foie gras, accompagnée avec de pain brioche et d'échalotes caramélisées avec une sauce a coté de foie gras et une garniture

de foie gras.
$17

Ensalada de Setas a Plancha



Salade de champignons de saison, noix de pin rotis, aioli aux noix de pin.
COMMANDEZ EN LIGNE (HTTPS://IBERICOS.ORDER-ONLINE.AI/FR/#/) $18CARTE-CADEAU (HTTPS://TREATER.CO/PRODUCTS/IBERICOS?VIEW=FR)

ACCUEIL (/#HISTORIA-SECTION) LE CHEF (/#NEW-PAGE-SECTION) ADRIANA & HAISSAM (/#ADRIANA-HAISSAM-SECTION)
Ensalada de Tomates y Queso Manchego

MENU RESTAURANT (/#MENU-SECTI0N)iade cBABTESRES WHEELHAAGI NANYEAS EGHHBNE ManRESEB VEAMOTRE TABLE (/#RESERVATIONS-SECTION)

17
BOUTIQUE (HTTPS://SHOP.IBERIC0S.CA) SALLE P%IVEE (/SALLE-PRIVE) EN (HTTP://EN.IBERICOS.CA)

Ceviche de Ostras
Ceviche d'huitre voyageur avec leche de tigre, aji amarillo et concombre.
$6 unités 18% 12 unités 32%

Tartare de Buey
Tartare de bceuf, anchois, piments, capres, chips de pommes de terre, jaune d'ceuf.
$18

Ensalada de Coles, Jamon Iberico y Queso Manchego.
Salade de choux de Bruxelles, jambon ibérique, fromage Manchego, dattes, amandes.
$17

Coca de Pifiones
Pain Coca grillé, fromage bleu, oignons caramélisés, noix de pin, sirop d'érable au xéres, aioli aux noix de pin.
$18

Calamares Fritos
Calamars frits, aioli a I'encre de seiche, piments basques.
$19

Pulpo Asado
Pieuvre grillée, Crémeux de pommes de terre, patates, chistorra et tomates cerises sautés.
Tapa 23 (max 2 personnes ) / Quart 41 (max 3-4 personnes ) / Demi pieuvre 77 ( 4-6 personnes )

Berenjenas fritas /
Aubergines frites avec yaourt, miel et fromage feta
$16

Menu Dégustation du Chef
Laissez-nous vous surprendre (Pour deux personnes minimun)
$78 par personne

Dégustation Familiale - Pour 2 a 3 personnes
Pain a la Tomate (1 portion)

Olives marinées, plateau de charcuterie mixte (1 portion), Crevettes a l'ail (1 portion), Tortilla Espagnole Paella aux Fruits de mer ou Paella Valencienne (2
portion), Churros au sucre d'orange et sauce de chocolat (1 portion)

155

Dégustation Familiale - Pour 4 a 6 personnes
Pain a la Tomate (2 portion)

Olives marinées. (500gr),(2 portion) Plateau de charcuterie mixte (2 portion), Crevettes & l'ail (2 portion), Tortilla Espagnole (2 portion). Paella au Fruits de
mer, Paella Valencienne (4 Portions) Churros au sucre d'orange et sauce de chocolat (2 portion)

255

Pacellas

Nous servons des paellas seches typiques de Valence qui, pendant la cuisson, forment une base croustillante appelée socarrat.
Nos plats de riz prennent un peu plus de temps a préparer et arriveront aprés vos tapas.

Tapa de paella del dia
Paella du jour. Riz bomba organique, safran, ingrédients frais du jour choisi par le chef (option individuelle)
$27



Veuillez noter que les prix des paellas suivantes sont par personne mais la paella est minimum pour deux personnes.
COMMANDEZ EN LIGNE (HTTPS://IBERICOS.ORDER-ONLINE.AI/FR/#/) CARTE-CADEAU (HTTPS://TREATER.CO/PRODUCTS/IBERICOS?VIEW=FR)

Paella Valenciana
ACCUEIL (/#HISTORIA-SECTION) LE CHEF (/#NEW-PA(?E-%ECTI%N? ADRIANA & HAISSAM (/#ADRIANA-HAISSAM-SECTION)
(Pour 2 personnes minimum)

MENU RESTAURANT (/#MENU-SECTION) CARTE DE IR (AR IR SR eV R 8-S RESERVEZ VOTRE TABLE (/#RESERVATIONS-SECTION)
$25p/p

BOUTIQUE (HTTPS://SHOP.IBERICO0S.CA) SALLE PRIVEE (/SALLE-PRIVE) EN (HTTP://EN.IBERICOS.CA)

Paella de Pescado y Mariscos

(Pour 2 personnes minimum)
Crevettes, lotte, calmars, moules et [égumes

$28p/p

Arroz Negro

(Pour 2 personnes minimum)
Riz noir a I'encre de seiche, calmars frits, crevettes.

$30p/p

De la Huerta ¢/

(Pour 2 personnes minimum)
Legumes de saison.

$23p/p

Postres Y Cafes

Churros con Chocolate $10 Tres Leches $8 Tarta de Queso Vasca $8
Churros avec du sucre a l'orange, sauce Gateaux crémeux aux 3 laits Gateaux au fromage basque
au chocolat

¥ Plats végétariens

¥ ¢~ Plats végétalien
*** Veuillez notifier votre serveur/se de vos allergies ***

TELECHARGER NOTRE MENU (/S/IBERICOSMENUFINAL_CORRECTION-SHOMI-VERSION-FINALV2__10-FEVRIER.PDF)

VINS / WINES



COMMANDEZ EN LIGNE (HTTPS://IBERICOS.ORDER-ONLINE.AI/FR/#/) CARTE-CADEAU (HTTPS://TREATER.CO/PRODUCTS/IBERICOS?VIEW=FR)

ACCUEIL (/#HISTORIA-SECTION) LE CHEF (/#NEW-PAGE-SECTION) ADRIANA & HAISSAM (/#ADRIANA-HAISSAM-SECTION)

MENU RESTAURANT (/HMENU-SECTION) _ CARTF BF WASASATIA AUEVASSAETHIL o | RESERVEZ VOTRE TABLE (/#RESERVATIONS-SECTION)
BOUTIQUE (HTTPS://SHOP. IBERBEASe T EnerSABLER RYEEHSAMANGYELA 19 EN (HTTP://EN.IBERICOS.CA)

Marqués del Real Tesoro, Palomino XERES 9

CAVA ET CHAMPAGNE / CAVA & CHAMPAGNE —————
Segura Viudas Brut Reserva, Parellada-Macabeo-Xarel.lo CAVA 15
Parés Balta Brut rosé, Grenache-Parellada-Macabeo CAVA 70
Parés Balta Brut, Xarel.lo-Parellada-Macabeo CAVA 70

Gonet Brut rosé, Chardonnay-Pinot Noir CHAMPAGNE 138

VINS ROSES / ROSE WINES

Mas Amor 2022, Garnatxa-Tempranillo CATALUNYA ALTA 14/ 65

VINS BLANCS / WHITE WINES ————
Atance 2023, Chardonnay VALENCIA 14/ 65
Entre Amics 2022, Garnatxa blanca-Pansa blanca ALELLA 65
Essencia Terra 59 2020, Bobal, TERRA ALTA 70
Ikigall 2023, Xarel.lo-Malvasia-Moscatel, PENEDES 15/ 70
Can Feixes 2023, Parellada-Macabeo-Chardonnay-Malvoisie PENEDES 16 / 75
Bakio 2022, Hondarrabi Zuri BIZKAIKO TXAKOLINA 80
Sincronia 2022, Prensal-Chardonnay-Parellada MALLORCA 80
Entrecuesta 2021, Godello BIERZO 18/ 85

Los Terreros 2021, Viura-Garnacha Blanca-Malvasia-Torrontes RIOJA ALTA 90

VINS ROUGES / RED WINES

Windsor 2022, Garnacha-Syrah CARINERA 55

GEA 2023 Cabernet Sauvignon TIERRA DE CASTILLA Y LEON 13/60
Bikandi Ecologico 2021, Tempranillo RIOJA 15/ 70
Dehesa La Granja 2017, Tempranillo CASTILLA Y LEON 15/70
12 Lunas 2021, Cabernet Sauvignon Tempranillo SOMONTANO 16/ 75
Vifia Olabarri Gran Reserva 2015, Tempranillo, RIOJA 98

Tinto Pesquera Reserva 2019, Tempranillo RIBERA DEL DUERO 98

BIERES / BEERS

ESTRELLA Damm CANETTE $10.5

IPA damm, Complot pinte $ 11.50

IPA damm, Complot cafia $ 10

COCKTAILS —

Negroni. Campari, Gin, Vermouth $16
Agua de valencia. Oange, cava, gin, vodka. $16

Sangria Blanca. Vin blanc, Sprite, gin, rhum, orange. Glass $15 1/2P 27$ (2 verres / glasses) P$40 (4 verres / glasses)



Sangria Roja. Vin rouge, sprite, gin, rum, orange, Glass $14 1/2P 26$ (2 glasses) P$39 (4 verres / glasses)
COMMANDEZ EN LIGNE (HTTPS://IBERICOS.ORDER-ONLINE.AI/FR/#/) CARTE-CADEAU (HTTPS://TREATER.CO/PRODUCTS/IBERICOS?VIEW=FR)
Tinto de Verano. Vin rouge, vermouth rouge, liqueur de citron. G $12 P $35

" ACCI#_EIL [/#HISTURIA-SE&T&UNJ LE CHEF (/#NEW-PAGE-SECTION) ADRIANA & HAISSAM (/#ADRIANA-HAISSAM-SECTION)
Rebujito. Xeres fino, menthe, sprite.

Ap BN RESTAURANT SA4MENU-SECTHOM) g15 CARTE DE VINS (/#PAGINA-NUEVA-SECTION) RESERVEZ VOTRE TABLE (/#RESERVATIONS-SECTION)
St-Germain Spritz. SBFTIOUE. GFVEP SIFSHOPTBERIT 516 A) SALLE PRIVEE (/SALLE-PRIVE) EN (HTTP://EN.IBERICOS.CA)
Bloody Caesar. Vodka, Worcestershire, Tabasco, citron, clamato. $15

Espresso Martini. Espresso, vodka, Tia Maria, simple syrup. $17

————- CAFETERIA ———-
Espresso Simple. - $3
Espresso Double. - $4
Espresso Allongé. - $3.50
Latte. - $4
Capuccino. - $4.50
Cortado. - $3.50

Carajillo. - $6

*Subject to change based on availability.

Réservations

Appelez 514.845.4475 de 10h a 23h, ou réservez en ligne.

Réservations nécessaires pour les groupes de 6 personnes ou plus.

Trouver Une Table

& 2 personnes v 5 Aujourd'hui v ® Maintenant v

Trouver une table



