calode de rogquette, fenouil,
Lehnlotes marinées at fromage

chiavre

Crame de panais, crolitons

briochés st pomme verte

Noix de pétoncles poélées, purée
de chou-fleur, chou-fleur marinég

souce grenobloise, crofitons de

brioche+ 5%

Cromesquis de porc effiloché,
mwuturde aux pommes fumées, solode
4'herbes et échalotes marinees
croustillantes +3$

Tartare de boeuf du Bivouac + 5% Ei—

PLATS PRINCIPAUX —

Macreuse de boeuf braoisée, poélée
de topinambour, chou-fleur et
brocoli, sauce oux champignons 42% h
I|} .

Brandade de morue, purée de pommes
de terre aux 01gnons caramélisés,

tombée de poivrons, oignons tempura Dé}é]
385

Steak de céleri-rave, purée de
céleri-rave, rémoulade et kale
croustillant 33$

galette de boeuf,

Burger Boréal
loitue

mayonnaise a la canneberge,

romaine, tomates, oignon coramélisé

et cornichons, servi avec frites et
salade 35 $

servie

4 =N [ i

Bavette de boeuf de 10 oz,



