


BRUNCHS DECADENTS

Nos brunchs décadents s'inspirent des déjeuners des
divers terroirs ouvriers. Pour la totale, gatez-vous
d'un café du Torréfacteur des Trois Rivieres ou
encore dune Foraine - Weissbier sur notre
biergarten.

Soupe et pain grillé 450s%
Soupe du moment

Burritos Vegan 12%

Guacamole, Frijoles, brouillade de rofu et oignons
Marines

Bénédictines 16§

2 oeufs pochées, sa

gar niture du moment

Cassolette 15.50%
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[ Ancétre et oeuf au plat. (o

Saumon fumé Maison 15%
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Croque Monsieur 14.75%
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Effiloché de porc fumé sur place, biérechamel, Cheddar
[ Ancétre et oeuf au plat sur un pain maison

Pancake Coco et Sarasin 7.50%
Accompagnements du moment

BLT 10%
n et Cheddar de [An céfre, tomates et
ns un pain au PDT de chez Nys

Scotchegg 105 @
(Euf mollet et chair de saucisse frit, servi avec purée de
panais et salade maison

L'HEURE DU LUNCH
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Disponible seulement de 11ha15h

Salade composée (végé)6/9§

Petite ou grande,
Vinaigrette houblonnée, fromage P'tit salé de [Ancétre,
graines de citrouilles

' ] - ] r -

Junior aux pleurotes 18%
Croquettes de pleurotes pannées,
pain au lait, émulsion sucrée, cornichons, laitue

Salade du Moment (entrée) inclus avec
THS

Soupe du moment (entrée) inclus avec
THS 1

Entrée Bistronomique du Moment 43
d'extra sur TH $

Gnocchis crémeux au thym 17%

calmars, peétoncles, mais,
celeri & chorizo

Schnitzel de porc 17%
mostarda d'abricots et raisins secs,
bruxelles et pdt Gabrielle.

Tartare de beeuf 135 @
Emulsion aux échalotes confites, cipres frites,

CTOLLOMNS.

Tartare de truite 135 @&
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Scotchegg 105 @
(Euf mollet et chair de saucisse frit, servi avec purée de
panais et salade maison

Sandwichs 73 @&
Varient selon notre humeur!




LA DENT SUCREE
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Dessert du moment 6%

Le prix peut varier.

Cheese cake 3%

Tarte Choco-Caramel et noisettes 8%
Créme brilée 5505 @&

Browmnies aux trois chocolats 6755 &
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LA PAUSE DEJEUNER
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Pain grillé 23
avec confitures ou fromage d la créme
Pain grillé avec cretons maison 4%

Bagel maison 450%
Fromage a la créme o

PATISSERIES MAISON

Biscuit 2%
Muffin ou pain du moment 3s

Scone maison 4%
Saveurs variées
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Charcuterie du moment 4%

Chips maison 33

Fromage P°tit Salé de L'Ancétre 3.50%
Olives 33




Le fumoir le prix varie $

fﬂfC‘I"i""{ eZ-VOUS d VorTe serveur !

Salade composée (végé)6/95%

Petite ou grande,

Vinaigrette houblonnée, fromage P'rit salé de lAncétre,
graines de citrouilles

Calmars frits 11

Emulsion aux piments forts de notre toit !

Hummus (végane)s s
Mini-pitas, muhammara

* présence de noix

Faux Falafels (végane)10%

Falafels de patates douces, sauce tarator, légumes
Marines

* présence de noix

Boulettes de wagyu 83
Sauce tomate et basilic, fromage de chévre de la Ferme
Caron

Fromage du Québec 30g5 s

s

Chévre noir, Bleu fumé, Le Grondine, Pied de vent
Charcuterie maison et du Québec le prix
varie §

Varieté maison et Rheintal (30g)

Tartare de boeuf 135 @

Emulsion aux échalotes confites, cdpres frites,

CTOLITONnS.

Tartare de truite 13s 5

Yogourt aux herbes, concombre, croiitons.
Légumes ritis Hasselback (végé)ss
Varieté de l[égumes rotis, chimichurri
Malakoff (végé)10s @2

Fromage F. X. Pichet frit sur croiiton

Scotch egg 105 @
(Euf mollet et chair de saucisse frit, servi avec pur
panais et salade maison




Tous les soirs & partir de 17 h, notre chef s’amuse &
réinventer les recettes tradiionnellement offertes dans
les tavernes et brasseries en intégrant & ses créations
une touche de gastronomie et de produits régionaux.

A L'ARDOISE

Le menu présenté ci-dessous peut avoir changé au courant de la
semaine.

Lotte 27%

sauce X0, kimchi, shitake et crevettes nordt
bacon

Junior aux pleurotes 18§

Crogquettes de HLEAFG'LES P 1€€5,
T"n.'I'i" au lait, émulsion sucrée, cornichomns,

7
|

laitue Icebury

Tagliatelle magret de canard fumé 213
Sauce creme a l'ail, vin blanc et parmesan,
courgettes et copeaux de parmesan

Ribs de bison 29%

ci’“im:'fhivrl' de kale,

haricots braises a la charcuterie,
rapinis grilles

Joue de porcelet fumée 243

Saucisse de boudin blanc,
embeurée de chowx et pickle de graines de moutarde




