2 belle | la harbe

BISTRO URBAIN

PLANCHE CHARCLITERIES 22, s
PORCETTA, MOUSSE DE FOIE DE VOLAILLE, RILLETTE DE CANARD ET SAUCISSON SECHE
S PLANCHE FROMAGES DU DUEREC 22, s
Py INFORMEZ-VOUS A VOTRE SERVEUR POUR CONNAITRE LA SELECTION DE FROMAGE
= PLANCHE INDIVIDUELLE <[
gl LHOISISSEZ TROIS ENTREES ET FAITES-EN VOTRE PLAT PRINCIPAL
T N
M PLANCHE A PIOCHER* e
= INSPIRATION DU MOMENT EN DELX SERVICES
) RS DECIDEZ DE PIOCHER? PARTAGEZ VOTRE EXPERIENCE EN IMAGE! [G3] #PLANCHEAPIOCHER
mur] PLANCHE CARNIVORE* 45 e
COMBINAISON DE VIANDES SELON LE MARCHE
PLANCHE CARNIVORE XXL

UINE GIGANTESTUE PIECE APPRETEE SELON L'HUMEUR DU CHEF!

**PREVOIR UN DELAI APPROXIMATIF DE 50 MINUTES POUR LA CUISSON DE LA PIECE.
* MINIMUM 2 PERSONNES

LES HU'[TRE VARIETE SELON ARRIVAGE
*NON DISPONIBLES SUR PLANCHES INDIVIDUELLES
FRAICHES UNITE 3% DOUZ 308 ROCKEFELLER  UNITE 4$ DOUZ 403

A 1 ] A A ]

POUTINE «PULLED PORK»
SAUCE AU POIVRE AU RHUM SAINT-JAMES

TARTARE DE BOEUF FORESTIER
CHAMPIGNONS FUMES, BACON A L'ERABLE, COPEAUX DE PARMESAN

TARTARE DE SAUMON AU CHIMICHURRI ET POIS WASABI
OIGNONS VERTS, ECHALOTES, CHIMICHURRI MAISON

TARTARE DE THON A CHAIR ROUGE A L'ORIENTALE
LEGUMES MARINES, CRUMBLES DE TEMPLRA

SALADE CESAR DE CHOUX DE BRUXELLES GRILLES
BACON, TUILE DE PARMESAN

SALADE DE BETTERAVES DEUX COULEURS ROTIES
PACANES, FROMAGE BLEU STILTON, CRESSONS, CIBOULETTE

TARTE FINE AUX CHAMPIGNONS SAUVAGES
BECHAMEL A L'AIL CONFIT, THYM, MIEL DE TRUFFES

SALADE DE CALMARS FRITS DE LA BELLE
RADICCHIO, OIGNONS VERTS, PERSIL, CIBOULETTE, MAYO AUX TOMATES FUMEES

BOUDIN NOIR POELE SUR PATE FEUILLETEE
SAUCE AUX POMMES CARAMELISEES ET CALVADOS

TATAKI DE BOEUF EN CROOTE DE FENDUIL
EMULSION ERABLE ET TRUFFES, CHIPS DE PANAIS, OIGNONS VERT

PETONCLES POELES

CROOTONS DE POLENTA, CHIMICHURRI, PAMPLEMOUSSE ET RADIS
(SUPPLEMENT DE 4$ SUR PLANCHE INDIVIDUELLE)

FOIE GRAS TORCHON AU CIDRE DE FEU DE LABRANCHE
PAIN BRIOCHE MAISON, GELEE DE POMMES

(SUPPLEMENT DE 4$ SUR PLANCHE INDIVIDUELLE)
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LE SAVIEZ-VOUS?

NOTRE MENU EST COMPOSE A
95% DE PRODUITS LOCAUX!




"BRILLED CHEESE AU BACON ET FRITES
PATES SAUCE ROSE
FETTUCEINI MAISON A LA CARBONARA -FISH AND CHIFS MAISON
PANCETTA, PARMESAN., VIN BLANC, JAUNE D'OEUF -MINI BURGER ET FRITES
MAGRET DE CANARD DU QUEBEC POELE, GLACE DE VEAU TORTE AU CHOCOLAT INCLUS 8
PUREE DE CHOUX FLEUR ET CIBOULETTE, POMMES DE TERRE GRELOTS ET EPINARDS *10 ANS ET MOINS

TARTARE DE BOEUF FORESTIER 28
CHAMPIGNONS FUMES, BACON A L'ERABLE, COPEALX DE PARMESAN I- E S D E S S E RT S
TARTARE DE SAUMON AU CHIMICHURRI ET POIS WASABI 28

DIGNONS VERTS, ECHALOTTES, CHIMICHURRI MAISON EEETIEMERP[:EE STYLE CROUSTADE AUX POMMES g

TARTARE DE THON A CHAIR ROUGE A L'DRIENTALE 78 | pATEAD ALK CARDITES g

| EGUIMES MARINES, CRUMBLES DE TE‘MPURA ‘ MI-CUIT AU CHOCOLAT g

BAVETTE DE BOEUF, SAUCE A LA BIERE DARLING 31 | BROWNIES CHOCOLAT CARAMEL 8

LEGUMES DE SAISON ET FRITES MAISON DU SUCRE. <A PLANCHE, 77

FISH & CHIPS MAISON 2/22 3/26 -

LONGE DE MORLIE EN TEMPURA, SAUCE TARTARE, REMOULADE, CORNICHONS ET FRITES SAUTE DE CHAMPIGNONS SAUVAGES B

CAVATELLI MAISON AUX HOMARD DE LA GASPESIE 34 E CRUMBLE DE FROMAGE BLEU «STILTON» (20q) 5

SAUCE A LA BISQUE, ECHALOTES, ASPERGES DU OUEREC, CHAIRE ET PINCES DE HOMARD, PARMESAN _|: TRANSFORMEZ VOS FRITES EN POUTINE A
, , [ L,

Eﬂﬂ”lLLE ST;JAEI]UES DEED,MPUSEE , B 32 cA SAUTE DE CREVETTES AU VIN BLANC ET AIL CONFIT 10

BUREE DE P-D-T A L'AIL CONFIT, SAUTE DE CREVETTES, POIREAUX ET BACON, PETONCLES POELES e RETONCLE POELE (UNITE) ;

TERRE ET MER 2.0 45

LA FAMELISE BAVETTE DE LA BELLE ET LA BARBE ACCOMPAGNEE DE PETONCLES POELES FOIE GRAS AU TORGHON 10

PARTAGEZ VDS PHOTOS £T COMMENTAIRES AVEC NOUS! &3] #PLANCHEAPIOCHER




