
Le manoir d'youville 
à votre table
	       450 692-8291 
498, BOULEVARD D'YOUVILLE 
île saint-bernard, châteauguay 
	      MAnoirdyouville.com



BUFFEt froid              
Modalités de commande : se référer à la dernière page

BUFFET de la Baie de l'Île 
PLATEAU DE SANDWICHES LES CLASSIQUES

PLATEAU DE CRUDITÉS ET TREMPETTE

SALADE LE TOUR DU MONDE  (DEUX CHOIX)

PLATEAU DE FROMAGES, RAISINS ET PAIN RUSTIQUE

PLATEAU DE BOUCHÉES - DESSERT  (DEUX CHOIX)

MINIMUM 20 PERSONNES / prix par personne  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15,25 $

BUFFET de la rivière Châteauguay  
PLATEAU DE SANDWICHES LES CLASSIQUES

PLATEAU DE CRUDITÉS ET TREMPETTE

SALADE LE TOUR DU MONDE  (TROIS CHOIX)

PLATEAU DE VIANDES FROIDES 

PLATEAU DE FROMAGES, RAISINS ET PAIN RUSTIQUE

PLATEAU DE BOUCHÉES - DESSERT  (DEUX CHOIX)

MINIMUM 20 PERSONNES / prix par personne  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  19,95 $



BUFFET froid 
Modalités de commande : se référer à la dernière page

BUFFET du lac Saint-Louis
PLATEAU DE SANDWICHES LES CRÉATIONS DU CHEF

PLATEAU DE CRUDITÉS ET TREMPETTE

SALADE LE TOUR DU MONDE  (DEUX CHOIX)

BOUCHÉES FROIDES  (TROIS UNITÉS AU CHOIX) 

PLATEAU DE FROMAGES FINS, RAISINS ET PAIN RUSTIQUE

PLATEAU DE BOUCHÉES - DESSERT  (DEUX CHOIX)

MINIMUM 20 PERSONNES / prix par personne  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  23,50 $

BUFFET du Saint-Laurent
PLATEAU DE SANDWICHES LES CLASSIQUES + LES CRÉATIONS DU CHEF

PLATEAU DE CRUDITÉS ET TREMPETTE

SALADE LE TOUR DU MONDE  (TROIS CHOIX)

PLATEAU DE VIANDES FROIDES 

PLATEAU DE FROMAGES FINS, RAISINS ET PAIN RUSTIQUE

PLATEAU DE BOUCHÉES - DESSERT  (TROIS CHOIX)

MINIMUM 20 PERSONNES / prix par personne  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  28,95$



NOS sandwichs 	             
Modalités de commande : se référer à la dernière page

LES classiques  (sur pain blanc et brun)

POULET JAMBON OEUFS

LES créations du chef  
CIABATTA MÉDITERRANÉENE 
(POULET RÔTI MAISON, LAITUE, LÉGUMES ANTIPASTI, SAUCE MAISON)

BAGUETTE WESTERN 
(ROSBIF, LAITUE, TOMATES, CORNICHONS, SAUCE MAISON)

BAGUETTE AUX TROIS VIANDES 
(DINDE, CAPICOLLO, SALAMI, LAITUE, TOMATES, CONCOMBRES, SAUCE MAISON)

PITA ROULÉ À L’ORIENTALE 
(POULET RÔTI MAISON, CONCOMBRE, HUMUS MAISON)

PANINO À LA GASPÉSIENNE
(CRÈME MAISON DE SAUMON FUMÉ, SALADE, TOMATES)

CROISSANT DE LA MER 
(SALADE MAISON DE GOBERGE AUX FINES HERBES)

TORTILLA VÉGÉTARIEN
(TOFU, LÉGUMES ANTIPASTI, TAPENADE MAISON)

MINI-PITA FALAFEL
(FALAFEL MAISON, SALADE VERTE, SAUCE TZATZIKI MAISON)



salades le Tour du Monde 
Modalités de commande : se référer à la dernière page

SALADE CÉSAR 
(SALADE ROMAINE, BACON, CROÛTONS, VINAIGRETTE MAISON)

SALADE MAROCAINE
(COEURS D’ARTICHAUTS, POIVRONS GRILLÉS, OLIVES VERTES, VINAIGRETTE MAISON)

SALADE CARPACCIO
(BETTERAVES, POMMES, CHÈVRE, VINAIGRETTE MAISON)

SALADE TABOULÉ
(BOULGHOUR, TOMATES, PERSIL, CONCOMBRE, VINAIGRETTE MAISON)

SALADE À LA MEXICAINE
(LÉGUMINEUSES, SAUCE AU GUACAMOLE MAISON)

SALADE DE MACARONI TRADITIONNEL
(AVEC SAUCE MAISON)

SALADE DE PÂTES À LA VÉNITIENNE
(LÉGUMES SAUTÉS ET PESTO ROUGE MAISON)

SALADE DE CHOU CLASSIQUE
(AVEC VINAIGRETTE MAISON)

SALADE DE CHOU À L’ALSACIENNE
(CHOU DEUX COULEURS, POMMES, CANNEBERGES, VINAIGRETTE MAISON)

SALADE DE CHOU À LA THAÏ
(CHOU VERT, SÉSAME, VINAIGRETTE MAISON)

SALADE DE CAROTTE CLASSIQUE
(CAROTTES, RAISINS, VINAIGRETTE MAISON)

SALADE DE POMMES DE TERRE À L’ALLEMANDE
(POMMES DE TERRE, BACON, VINAIGRETTE AU VIN BLANC)

SALADE DE LÉGUMES À LA TURQUE
(CONCOMBRES, BROCOLI, CHOU-FLEUR, VINAIGRETTE AU YOGOURT)



BRUSCHETTA CLASSIQUE SUR CANAPÉ

BRUSCHETTA MAROCAINE SUR CANAPÉ  (À L'ARTICHAUT)

ROULADE CAMPAGNARDE AU JAMBON

ROULADE OCÉANE  (AU SAUMON FUMÉ)

MINI-QUICHE BEAUCERONNE  (FROMAGE ET JAMBON)

MINI-BROCHETTE ITALIENNE  (MELON ET PROSCIUTTO)

MINI-BROCHETTE GRECQUE  (TOMATE ET FETA)

MINI-BROCHETTE ORIENTALE  (VÉGÉTARIENNE)  (TOFU DEUX COULEURS AROMATISÉ À L’ALGUE)

MINI-BROCHETTE DE CREVETTE À LA NOIX DE COCO
(CREVETTES MARINÉES ENROBÉES DE NOIX DE COCO, AVEC CHUTNEY MAISON)

ROSETTE DU MANOIR  (CRÈME DE BRIE AROMATISÉE SUR CANAPÉ)

SABLÉ PARCHA  (AU PARMESAN ET ARTICHAUTS GRILLÉS)

FEUILLETÉ AU FOIE GRAS  (ET SA CONFITURE MAISON)

MINI-CAKE BEAUCERON  (BACON ET FROMAGE)

Roulade caprese (aubergine, tomate, fromage de chèvre, aromates)

LES bouchées froides 
Modalités de commande : se référer à la dernière page



LES bouchées - desserts 
Modalités de commande : se référer au bas de la page  
TARTELETTE AUX POMMES

MINI-ÉCLAIR AU CHOCOLAT

VERRINE PANACOTTA AUX TROIS SAVEURS  (VANILLE, CHOCOLAT, MANGUE)

VERRINE « GÂTEAU AU FROMAGE » À LA FRAMBOISE

MACARONS CITRON ET FRAMBOISE (2)

SUCRE à la crème 

MINI-BROCHETTE DE FRUITS FRAIS

modalités  de commande 
Taxes en sus

Commandes passées au minimum 72 heures à l'avance

Récupération de la commande

•	 À la réception du manoir, sur les heures d'ouverture

•	 Livraison sur demande spéciale (supplément)



repas chaud de saison
Modalités de commande : se référer à la dernière page (prix par portion)

Poitrine de dinde du Québec farcie aux fruits d'hiver. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5,00 $ 
(sauce demie-glace, accompagné de rosettes duet (pommes de terre et patates douces), 
légumes de saison)

Cuisses de poulet sauce à l'Ananas . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .    5,25 $
(accompagnés de riz pilaf et légumes antipasti rôtis)

Cuisses de poulet sauce relevée aux amandes et fruits secs  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5,25 $
(accompagné de riz à la marocaine, petits pois)

Tajine de poulet du Chef Alexandre (au citron confit)  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5,25 $
(accompagné de couscous et légumes à la marocaine)

Cuisse de canard confit sauce à l'orange . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8,25 $
(accompagné pommes grelots, légumes antipasti rôtis)

SuprÊme de poulet à la forestière (farce aux champignons) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  11,50 $
(accompagné de riz au jasmin aromatisé au cumin et légumes de saison)

Suprême de poulet farci aux fruits secs et sauce sémillon . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  13,75 $
(accompagné de riz au jasmin aromatisé aux raisins secs et légumes de saison)

SuprÊme de poulet à la Génoise (farce tomates séchées et pesto maison)  11,50 $
(accompagné de riz au jasmin aux fines herbes et légumes de saison)

Poitrine de canard sauce aux poires confites. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16,00 $
(accompagné de pommes de terre Anna et légumes antipasti rôtis)

la volaille

Les prix indiqués sont par portion / personne. Minimum de 20 portions pour toute commande.



repas chaud de saison
Modalités de commande : se référer à la dernière page (prix par portion)

Bœuf Bourguignon du Manoir .........................................................................................6,50 $ 
(accompagné de riz Majadarah (avec lentilles) et légumes de saison)

Ragoût de bœuf à la Hongroise (sauce  au vin rouge et aromates) ..........6,50 $
(accompagné de pommes de terre grelots et légumes de saison)

Ragoût de bœuf Sultan (sauce tomatée ) ..................................................................6,50 $
(accompagné de polenta grillée du Manoir et légumes de saison)

Bœuf Strogonoff ...................................................................................................................6,50 $
(accompagné de tagliatelles aux œufs et légumes de saison)

Bœuf sauté à la Thaï ............................................................................................................6,50 $
(accompagné de vermicelles de riz et légumes de saison)

Bœuf à l'Osterazo (émincé de bœuf mijoté en sauce demi-glace) ..............6,50 $
(accompagné de linguini et légumes de saison)

le boeuf

Les prix indiqués sont par portion / personne. Minimum de 20 portions pour toute commande.



repas chaud de saison
Modalités de commande : se référer à la dernière page (prix par portion)

Rôti de porc farci à la Lorenzo (farçi aux tomates séchées) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5,00 $ 
sauce au vin blanc 
(accompagné de pommes de terre grelot et légumes de saison)

Rôti de porc farci à l'Ancienne (farce maison à la viande) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5,00 $ 
sauce à la moutarde et au vin blanc
(accompagné de pommes de terre duchesse et légumes de saison)

Rôti de porc farci  aux pommes sauce relevée au Calvados . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5,00 $
(accompagné de pommes de terre rôties et légumes de saison)

Porc sauté à la Shanghaï . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5,00 $
(accompagné de pommes grelot et de légumes de saison)

Osso bucco du Manoir . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5,50 $
(accompagné pommes grelots, légumes antipasti rôtis)

Médaillon  de porc à la alex, sauce aux cannerberges et au porto . .  .  .  5,60 $ 
(accompagné de ri basmati aromatisé au cumin et légumes de saison)

Ragoût Irlandais . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  6,25 $
(accompagné de rosettes duet (pommes de terre et patates douces), légumes de 
saison)

Jarret d'Agneau braisé, sauce au cabernet-sauvignon . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10,75 $
(accompagné de pommes de terre rôties au romarin, légumes antipasti rôtis)

le porc

l'agneau

Les prix indiqués sont par portion / personne. Minimum de 20 portions pour toute commande.



repas chaud de saison
Modalités de commande : se référer à la dernière page (prix par portion)

Saumon farci au crabe nordique, sauce Chardonnay ............................................7,70 $  
(Riz pilaf et légumes rôtis)

Bouton de sole à la sauce citronnée ............................................................................. 6,50 $
(accompagné de riz persillée et de légumes de saison)

Tilapia à la Madrilène (sauce tomatée à l'espagnole) ......................................... 6,25 $
(accompagné de riz persillée et de légumes de saison)

Nids de tagliatelle sauce saumon et fruits de mer............................................... 7,70 $

Feuilleté Atlantique ( avec sauce aux fruits de mer) ...........................................7,70 $
(accompagné de riz et légumes de saison)

Cannellonis à la ricotta, sauce rosée et gratinée ............................................... 6,90 $

Rottolo aux champignon, sauce tomatée et basilic frais.................................  7,00 $

Feuilleté Girouette (légumes variés et tofu) ........................................................... 7,50 $

Sauté Végétarien à l'Asiatique (tofu, légumes) ........................................................ 7,50 $

le poisson

le végétarien

lE veau
Escalope de veau Cordon-Bleu (farce au fromage et prosicutto) . .  .  .  .  .  8,45 $
(accompagné de pommes de terre rôties au romarin, légumes antipasti rôtis)

Les prix indiqués sont par portion / personne. Minimum de 20 portions pour toute commande.



modalités  de commande 
Taxes en sus

Commandes passées au minimum 72 heures à l'avance

Récupération de la commande

•	 À la réception du manoir, sur les heures d'ouverture

•	 Livraison sur demande spéciale (supplément)

Le manoir d'youville 
à votre table
	       450 692-8291 
498, BOULEVARD D'YOUVILLE 
île saint-bernard, châteauguay 
	      MAnoirdyouville.com


