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Cntrée

Pakora ou samosa

Soupe .

Soupe aur lentilles, civon ef corviandie

Plat principal 6

i sewie avee iz basmati, baigan bartha ef moong dal  32$

| auez wz basmali, palak panner ef moong dal 328

sewies avee uz basmali, aloo gobi ef moong dal 35$

dessend

Gulab jamun

(Clas, café 6

7

Jawes el sewice non-inclus
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S$
s chiches el sauce a la menthe agiémentée i
., of d'épi
de lewie, de pelils pois, d'aromales épices i
e de pormmes
ile a de fauine de pois chiches
] pate a base
Juls dans une
</ 83
el parfiumées i
0lo, spices et lail de coco
quilles mijolés avee épices )
du ghee (bewuie elarfié) avee lomales,
e ]
.
; s
quilles aw eurnin el aur douces )
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Platy en rauce

3

pneau kouna ) 15$
he d ‘agneau cuils dans une généreuse sauce a base de eveme fraiche whaussée
ol de cajou et de candamone

sauce au beuvie 10%

ol au beune
os eubes de poulel mauinés dans un dowr mélange d'épices et 123
dans une oneclueuse sauce de cveme et de beuwne.

fles au laif de coco 15s
s cutles dans une onclueuse sauce au lail de coco agiémentoe
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de poulet landoov 10s
of manineés et guillés au four tandoon

00 ke’bab, . 10$
hachés mélangés avee oignons, ail ef épices, gulles au four landoor
ouelles landooi 125

cos ala, gullées au fowr tandoor

e

un pila lendue el leger qui est cuit dans note foun landoonr. 3s
> @ quain long el parfumé qui est oviginaine de [ Inde. 4
fie « weine du parfim ».

2$

a dans une mavnade aigre-douce

ols ef waisins sees macéros dans une manade aigre-douce

ol avee fomales, concombaes el cumin
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olfe de poulel tandoor 223
avez uz basmali, wila, moong dal ef un legume au choiy

aneen, baigan bavtha ou aloo gobi)
fle seekh kebab 22$
oz uz basmali, moong dal et un légume au choir
een, baigan bartha ou aloo gobi)
beunie 22$
uz basmati, moong dal ef un légume au choix
oer, baigan bartha ou aloo gobi)
y 25%
iz basmali, moong dal el un lbgume au chodr
, baigan bartha ou aloo gobi)
laif de coco 25$

basmali, moong dal et un légume au choir
baigan bantha ou aloo gobi)

<

"Grable el ail 228
24s$
 crevelles a l'ail 29s
265
295

o8 & l'ail 29$

basmali, pormmes de levie au fowr el salade du chef




df)essendy

sewie dans un siwop parfumé a la cardamome el a leau de wse
la mangue

chef
i Lérable. Une spéeialité de la Fredaine!

coco parsemé de pistaches

dBoissors

(prononcé « lehai'») a base de thé noi au lait

e colombien noav el bwn gui donnent un godt wehe

vohe biene ef vohe vin, nous nous ferons
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3$

3$
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