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Saumon fume
Bloc de saumon fume a chaud, sauce fromage Philly, garnitures
croguantes et jeunes pousses

Calmar Club

FPavesde calamar marines au champagne du proletaire, grilles et

assemblés a la facon club sandwich

Mini-sandwichs pulled pork
Effiloche depaule de porc fumee 15 heures du bois dhickory sery
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sUr pains bao buns avec sauce BBO maison
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Los taquitos
aveur du moment

MNachos Imperialos
Mappes de notre sauce fromage. chili a la stout maison, legumes
vinaigres, pulled pork et salsa pico de gallo

Chili con carne

Chili & la stout longuement mijote, servi avec pulled pork. sauce
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Boulevard tataki

-

Tranches de contrefilet de boeuf en crolte depices NYC brile au
chene, touillees Osaka Style, servies avec petits l[egumes marines

et Fast Mustard

Salmon wrap

Punching bag a la carbonara
“ac de Doritos eventre, poulet frit, fromage fondu, sauce

carbonara style, lardon et micro-verdure

Blche de fumaisons
3 items parmi les plats suivant: Ailes. cotes levees, pulled pork,

saumon fume, accompagneés de coleslaw ou légumes marines

Buche de fumaisons

.

Alles, cotes levees, pulled pork. saumon fume. poulet

SCCOMpadnes Qe C oleslaw et LEQUMES Marines

Fameuses ailes de poulet du Jack

Sauce BBO, sauce buffalo et caramel de stout

Cauliflower wings
Fleurons de chou-fleur a la biere, sauce buffalo maison. legumes
marines et emiette de bleu

‘Ce menu est seulement disponible au Jack Saloon Saint-Georges
et Trois-Rivieres
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11 pour 2

10,50 pour 2/ 14 pour 3

16

10,50 petit/ 23,50 grand

15

13

16

30/2 personnes

55/4 personnes

9 $ pour 3/ 17 $ pour6

g $ pour 3/ 17$ pour 6
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Mac N Cheese
Macaroni aux fromages Cheddar. Monterey Jack, Gouda fume,
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American cheese et Grana Padaco

Rondelles d'oignon « Boit-sans-soif >
Genereux beignets panés a la bigre et servis avec une coulee de
caramel de stout

Coslaw maison

Frites maison a la Jack
Amalgame de pommes de terre douces, Yukon Gold et Russet
|daho saupoudrees de parmesan frais et poivre moulu

Verdure

FPanache de verdures. petits legumes spaghettis de carottes, radis

chinois (daikon), betteraves et vinaigrette du chef

Purée de pommes de terre
Pommes de terre creme et beurre., touillees avec du fromage en
grains, des herbes fraiches et du parmesan

Rondelles d'ananas Scotch Bonnet
Beignets dananas maceres au rhum, frits et servis avec une
mayonnaise a la sauce Scotch Bonnet de chez Firebarns

Brocoli Shanghai

BErocoli chinois saute au soya, ail, miel, lardons et sesame grille

Salade césar
Coeur de romaine apprétee facon steak et garnie fagon salade
Fourchette et couteau sont de mise

Poutine Chili
Fromage en grains, gravy dijon et chili 4 la stout

Poutine réguliére
Fromage en grains et gravy dijon

'Ce menu est seulement disponible au Jack Saloon Saint-Georges

et Trols-Rivieres”

8,50 petit/ 14 grand

8,50

5.25

8,50

8,50

9,50
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Huitres fraiches 3 $ unité / minimum 6

Triade d'huitres a la carbonara 16
Cuites sur charbon de bois, nappees dune cremeuse au
sauvignon blanc, au poivre noir concasse, aux lardons et garnies
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de copsaux de Grana Padano

Huitres du capitaine 16
Huitres fraiches grillees sur le feu de bois, beurre blanc a la

limette, pulled pork, salsa pico de gallo et jeunes pousses

'Ce menu est seulement disponible au Jack Saloon Saint-Georges

et Trols-Rivieres




-

ressees sur la laitue iceberg et roguette, nos salades-repas sont une oasis de fraicheur gqui ne vous

lalssera pas sur votre faim

César poulet grillé ou frit 20,50
Bacon artisinal, copeaux de parmesan, caprons, olives mixies,
persil italien, crodtons et vinaigrette cesar maison

Bangkok 20,50
Bavette de boeuf marinee. epinards. clementines, cignon vert,

graines de citrouilles, kale, coriandre et vinaigrette asiatique

Maisor

San Francisco 20,50
Bavette de boeuf marinee, bleuets, fraises, melon, herbes fraiches
et vinaigrette au vin rouge et basilic

'Ce menu est seulement disponible au Jack Saloon Saint-Georges
et Trois-Rivieres’



Tartares de boeuf 16 petits/ 23 grands
Southern style

Mais croquant. emulsion de tomatillos. piment ancho. jalapefios

grille, corandre et autres herbes fraiches
Bloody

Reduction de Clamato, vodka, epices a steak maison, zeste de

citron, lardons, palourdes frites et herbes fraiches

Tartares de saumon 17 petits/ 25 grands
Fraise et wasabi

Fraises, noix de wasabi, basilic. finement ciselé et yogourt grec
Green Spirit
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Coulis de concombre au gin Ungava, suprémes de

pamplemousse. croquant de fenouil. aneth et creme fraiche

Tartares de thon 18 petits/ 26 grands
Eco-Responsable

Emulsion de sesame. poire asiatique, batonnets aux graines d

i

ul

sesame roties, chipotle. coriandre et autres herbes fraiches
Australo japonais
Coulis et julienne de pommes vertes, avocats, wakame, graines de

sesame roties, mirin, amandes au beurre citronne. coriandre et

.
autres herbes fraiches

'Ce menu est seulement disponible au Jack Saloon Saint-Georges

et Trolis-Rivieres




Po1ssons

Saumon

Lagueée dune sauce bourbon, erable et chipotle. cuit rose sur
braises ardentes accompagne dune garniture croguants.

Rubic de thon

Marine a la japonaise en crodte New Delhi et saisi sur flamme vive,
accompagne dune cremeuse dadobo, dun guacamaole au wasabi
et dune garniture croquante.

'Ze menu est seulement disponible au Jack Saloon Saint-Georges
et Trois-Rivieres’

35

40



Fumour

Cotes levées

Fumees au bois de mesquite et chéne rouge. frottees dans un rub

maison, laquées au caramel de stout et grillees sur flamme vive
Servies avec salade de chou et frites maison

Poulet sur braises
Cournouaille fume et grille sur braises accompagne de sa sauce
BEBQ et de frites maison

Saumon fume
Bloc de saumon fumeé chaud. sauce fromage a la créme Philly,
garnitures croquantes et jeunas pousses

Sandwich pulled pork

Effiloche depaule de proc fumee 15 heures au bois dhickory Sery

sur pain de seigle avec sauce BEO et frites maison

Ce menu est seulement disponible au Jack Saloon Saint-Georges
et Trois-Rivieres’

18 demi/ 29 entiéres

21

27,50

16 petit/ 19 grand
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Stadium steak
Coeur de mignon
Rib eye (faux-filet)
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4 choix de recettes

Epices QOaxaca et la sauce chimichurn du Jack
Epices NYC et Sauce Grand Chelem a la moutarde bassball
Epices a steak. veloute derable, romann, chipotle et stout

Epices Qusbec-Montreal et sauce au povre de lautoroute 2o

Ce menu est seulement disponible au Jack Saloon Saint-Georges
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et Trolis-Kivieres
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49




ooeuf et de porc Nagano, bacon artisanal. ketchup aux

tomates grillees sur flamme, laitue, tomates, pickles et soie
Joignon rouge

f et de porc Nagano, beignes Krispy Kreme
~braises ardentes, Amerncan cheese. laitus,

t sole doignons rouges
. .

tomates
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L'australien de la meéditerranee
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Galette de bosuf et de porc Nagano, fromage de chévre fondant
cpaghettis de betterave acidulée, basilic. tomates. scie dognon
rouge et mayonnaise aux bleuets

Le Petit Jack

Motre version du grand MC Classic avec galette de boeuf et de
porc Nagano

Le Big Jack

Motre version du grand MC Classic avec galette de boeuf et de
porc Nagano

Poulet frit N' waffles”

Poitrine de poulet maringe au chill et babeurre, frite et servie entre
deux gaufres liegeoises grillees, puree de pomme de terre

QIQNoNS Carameuses

de stout
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iZe menu est seulement disponible au Jack Saloon Saint-Georges
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17,50 (6 0z)

18,50 (6 0z)

18 (6 o0z)

17,50

22,50

27,50




