MENUS FORMULES
INSPIRATION

)

o

diSs CUISINES | DoUTIgUE €n | gne) —

Contactez-nous e

FIESTA ESTIVALE

2 smEE IS T e fo =
£ proteines au cnNolx (sugeare/

¢ (Cotes levées sauce Sud-Ouest
o Burger de boeuf aux tomates secheées,
cheddar et salade de choux
*Option Vege avec champignon Portobello
o Dos et pilons de poulet 3 la Jerk
o Pave de saumon sauce vierge (echalotes,

tomates, huile d'olive et citron)
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¢ Plateau de crudites et trempette

¢ (Orzo au pesto de basilic, courgette
zrillées, amandes et parmesan

¢ Salade César traditionnelle

¢ Salade de pommes de terre et mais grillé

¢ Salade de quines, pois verts, pois chiche,

menthe et citron
1 dessert au choix (suggere)

Gateau au fromage a la lime
Minestrone de fruits frais au basilic

Brownies et ganache au chocolat
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Eclat de cheddar et raisins frais
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passionnes et professionnels
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a qualité des ingredients, les saveurs parfaites et I'accord complet avec tous
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COCKTAIL5 A 7 (DISPONIBLE
SOUS CERTAINES CONDITIONS)

BOUCHEES FROIDES

Concombre, fromage créme a la menthe, crumble de noix de Grenoble
Maki de gravlax de saumon et tobiko

Bijou de foie gras a |a figue et gelée d'amelanchier sur pain d'épices
Perle de gelée de piment doux sur halloumi grillé et tapenade d'alives

Fouleau de printemps au canard confit et aignons caramélisés, sauce hoisin

BOUCHEES CHAUDES

Duxelles de champignons au porto sur crostini, fondant de cheddar vieilli
Batonnet de courgette Panko et sesame deux couleurs, émulsion au yuzu
Bille de crab cake, sauce £picé

Merguez en crolte, mayo chipotle

Boulette deveau 3 la sauge et prosciutto
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COCKTAIL DINATOIRE
(DISPONIBLE SOUS CERTAINES
CONDITIONS)

BEOUCHEES FROIDES

Concombre farci rMomage a la creme a la menthe et crumble de noix de
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elée de piment doux sur halloumi grillé et tapenade d'olrves
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BOUCHEES CHAUDES

Duxelles de champignons au porto sur crostini, fondant de cheddar viel
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Batonnet de courgette Panko et sésame deux couleurs, emulsion au yuzu
Bille de crab cake, sauce épicée

Merguez en crolite, mayo chipotle
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CHOIX DE PLATS DINATOIRES
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Sugdille de crevettes
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Orzo au pesto de basilic, courgettes grillées, amandes, parmesan et flanc de
.

boeuf
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Jitas au poulet avec salsa et guacamole maison
BOWUCHEES SUCREES

arteletie citron et meringue

Brownies et ganache au chocolat
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COUPER LA POIRE EN DEUX? JAMAIS.

VOUS AIMEREZ, C'EST GARANTI

Cuisine spontange garantit votre entiére satisfaction, tant sur la gualité de la nourriture
g
que sur le professionnalisme de notre brigade événementielle. Mous prenons soin de
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contrdler chacun des aspects de nos menus et services dans le but de vous offrir ce qui
fait de mieux
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cuisson ou de sa température, vous ne le payez pas, point & la lign




