Tarte frangipane

Pate =zblée garnie de pate d'amandes
maison nature, au citron vert ou
agrémentéa de fruits tels pommeas,
poiras, fraises, bleuets, ananas et
amandas affilées

Tarte aux fruits des bois

pate =zblée remplie d'un mélanga de
fruits rouges et de sucre dans des
proportions variables (framboizes,
fraises, mires, bleuets, canneberges,
cerizes)

Brownie triple chocolat

Riche pate trés cacackée parsemee de
copeaux de chocolat au lait et blanc,
recouverte d'un glagage au chocolat noir

Cakes ef quatre-quarts

La Desserte propose une gamme de
cakes aux parfums allant des plus
classiques aux plus exotiques {chocaolat,
agrumes, the vert, pavok-citran,
carcttes, café-noisettes, fruits tropicaux,
macaron, pommes-raisins-cannelle, st
tutti guanti)

Brownie aux noix

Fond sablé au beurre et noix de Grenoble
garni d'une pate dense au chocolat et
noix concassées agrémentée de copeaux
de chocolat aw lait et d'une couverture
chocolat noir

Tarteletie pacanes

Fond sablé rempli d'un amalgame de
pacanes dans un riche caramel 3 bass de
miel et sirop d'érable

Tarte tout fruits

Pate sablée garnie de mélanges
traditionnels ou inusités de fruits
simplement sucrés (p.ex. rhubarbe-
orange, poires-pommes vanillées,
mangues-bananas-melon, pommes-
bleusts, et combien d'autras)
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Tarte au sucre

Pate sablée remplie d'une préparation
onctususe et fondante 3 base de
cassonade et de créme, parfumes 2 la
vanilla ou & la mandarine

Tarte pacanes, noix, miel et érable

Pate sablée garnie d'un mélange explosif
de pacanes, noix de Grencble, parfois
autres noix, misl et sirop d'érable, d'une
texture s'approchant de celle d'un
caramel

Tarte fruits de saison

voir Tarke tout fruits

Tarte chocolat Velours

Fonds sablé rempli d'une ganache au chocolat noir,
blanc ou lait, parfumée au goiit de la patissiara
{orange, manthe, café, thé Tchai, rhum, etc.)

Carré Youm Youm

Zourmandise composee d'un fond de
biscuit sablé, nappe de gelée de fraizes
ou frambeoises et surmonté d'une
meringue au SUcre roux

Carré aux dattes

Le carré classique composé d'un melange
& crumble & base d'avoine et garni d'uns
purée de dattes aux notes d'orange et de
vamnille

Cake chocococo

Duatre-quarts au chocolat noir et 2 la
noix de coco

Tarte poires et gingembre confit

Pate =zblée garnie de tranches de poires
fraiches et de géndreux copeaux de
gingembre confit ainsi gu'una lizison 2 la
Creme

Trottoir de Linz

Pate zzblée tras forte 2n baurre aux
amandes et soupgon de cannelle nappes
de compote, confiture ou gelée de fruits

Brownie aux moix

voir description ci-haut

Tarte pacanes

voir description tarielette pacanes ci-haut

Tarteleite fruits des bois

voir description de Tarte fruits des bais




Cluiches

Toutes nos quiches sont confectionnées a
partir d'oeufs frais, de créme et de
fromage, le plus souvent du cheddar,
mais aussi du Brie, du chévre ou du bleu.
Les différentes associztions de légumes,
noix, viande ou poisson gui les
composent reposent sur un fond de pate
brizée contenant de ['huile d'alive.

Cluiche au brocoli

Pate brisée garnie de brocoli blanchi,

d'un flan oeufs-créme et de fromage
cheddar

Tarte provencale

Fond de pate brisée moutardé puis garni
d'un confit d'oignons et de multiples
couches de tomates fraiches, d'olives at
d'harbes de Provence, avec uns
ganéreusa touche d'huile d'elive at de
parmesan

Focaccia

Pate levée a la base garnie de tomates at de
mozzarella, agrémentée au godt de légumes
variés, autres fromages tels féta, chavre, Brie,
fines herbes, noix de pin ocu de Grencble, et tuth
quanti

Tarte alsacienne

Pate brisée garnie d'une fondus
d'oignons, lardons et graines de cumin
puis d'une liaizon ceufs-cremea




Fain cignons et pavot

Pain fabriqué a partir de farines de
froment, mais, faves et seigle,
auxquelles on @ incorporé des oignons
crus en fines tranches st des graines de
pawot

Baguette epi

Baguettz de fantaisie blanche ou au
levain découpée en forme d'épi de ble

Belge

Pain bien croustillant de forme allongee, 3 base de farine
de froment {El&) non blanchie

Pain &picé a lindienne

Miche composée de farines de ble et
saigle agrémentées d'un mélange
d'épices maison a base de curcuma




