
 

NOS SPÉCIALITÉS 
DU TERROIR 
Les paninis et le wrap sont servis seuls ou avec salade, croustilles de maïs ou croustilles chaudes avec 
salsa. 
 

Panini jambon      ..……………………………………………………………………………….        9—12 

Fromage le Brie Paysan du Presbytère, oignons caramélisés, canneberges, pommes. 

Panini saumon fumé    ……………………………………………………………………….      10—13 

Fromage à la crème, concombre, luzerne, oignons rouges, câpres, vinaigrette érable-balsamique. 

Panini poulet     …………………………………………………………………………………….     10—14 

Fromage Louis d’Or du Presbytère, tomates, luzerne, mayonnaise maison à l’ail.  

Wrap du chef    …………………………………………………………………………………….        9—12 

Saucisson piquant, saucisson jerky, fromage Louis d’Or du Presbytère, luzerne, oignons rouges, 

piments forts, mayonnaise, cayenne. 

Nachos gratiné    …………………………………………………………………………………..             12                                   

Salsa, crème sure, fromage marbré, oignons rouges et olives.              

Salade repas 

Verdure du moment, tomates, oignons, raisins secs, amandes coupées, fromage la Religieuse du 

Presbytère, vinaigrette érable-balsamique……………………………………………………………………………..            10 

Poulet    ………………………………..…………………………………………………………………………...              15 

Jambon  ……………………………………………………………………………………………………….             13 

Saumon fumé ………………………………………………………………………………………………..             14 

Assiette découverte du terroir ………………………………………………………….             30 

Demi ……………………………………………………………………………………………………….         20 

Terrine de canard—saucisson jerky et jambon fumé de La Jambonnière  

Fromage Louis d’Or et de la Religieuse de la Fromagerie du Presbytère  

Oignons caramélisés, olives variées et pain frais. 

PETITE 
FRINGALE  
Soupe ou potage du jour ……………………………………………………………………           4  

Nachos réguliers ………………………………………………………………………………….                6 

Servis avec salsa et crème sure  

Croustilles chaudes avec trempette   ………………………………………………               6 

Muffins assortis ……………………………………………………………………………………               3  

      Tous nos prix incluent les taxes.                                                                                            

Pourboire en sus. 

LEMONT  

vos aventures 



DE MICROBRASSERIE 

MULTI-BRASSES DE TINGWICK  7
La Parfaite 
Une vraie bière fruitée à la framboise, 5 % 

La Fabuleuse – Le parfait mélange de la bière et 

des bleuets sauvages, 5 % 

Belle Hélène – Une bière aux poires, forte en 

alcool, mais douce en bouche, 8 % 

Stout Impériale – Une bière noire aux saveurs de 

café et de chocolat, 8.5 % 

La Buck Rousse – D’un goût caramélisé et légère-

ment amère, 5 % 

L’Amoureuse Une Ale aux fraises rafraîchis-
sante, une gazéification agréable qui titille la 
langue, 5 % 
Rock sur la montagne—Blonde /Pale Ale 5%

Hommage, la glorieuse époque du rock<meta 

TROU DU DIABLE DE SHAWINIGAN  7 
L'Apocalypso – Une blanche IPA aux saveurs 
tropicales de litchi et bonbon, 6.5 % 
La Pitoune – La blonde maltée qui descend bien, 
5 % 
Saison du Tracteur – Farmhouse Ale au goût 
d’épices et de fruits, 6 % 
MacTavish – Pale Ale américaine sucrée et 
fruitée légèrement épicée, 5 % 
La Morsure – IPA américaine au nez de caramel 
avec une bonne amertume, 6.5 % 
Smash Citra – IPA - Blonde scintillante à la mousse 
blanche 6,5% 

L’HERMITE DE VICTORIAVILLE 7 
Pilsner Czech – Lager Bohémienne, sèche, amer-
tume modérée, florale, maltée et épicée. Houblon 
Saaz 5.2 % 
Blanche orange & coriandre – Bière de blé de style 
belge avec zeste d’orange et coriandre, fruitée et 
rafraichissante. 

D’EXCEPTION    7
Bitburger – Bière sans alcool (0.0%)  Importée 
d'Allemagne 

RÉGULIÈRES        6 
Molson Export – Coors Light – Molson Dry 
Molson Ultra– Rickard’s Red  

IMPORTÉES 

Sol  (Mexique)  7
Heineken (Hollande)  7 
Bella Amari—orange sanguine 7
Le nouveau spritz pétillant de style italien 6.5%

EN FÛT 
Belle Gueule Pilsner – Cheval Blanc 
Belle Gueule Rousse 

12 oz  6 
20 oz  8 
Pichet  19

Shooter simple   5
(ne s’applique pas à tous les types d’alcools) 
Shooter élaboré  7 

Cocktail simple 1 oz   6
Cocktail élaboré 1 1/2oz  7 
Bloody César 7

ROUGES 

Vila Regia Reserva 24 
Douro, aromatique et souple 13.5 % 

Chevalier de Dyonis Pinot Noir 26 
Roumanie, fruité et léger, 13 % 

Excelsior Estate Cabernet Sauvignon    32 
Afrique du Sud, aromatique et charnu, 
14.5 % 

Cortes de Cima Chaminé   37 
Portugal, fruité et généreux, 13.5 % 

Gran Passionne Rosso 44 
(Produit du cellier) 
Méthode appassimento qui lui a permis 
de remporter de nombreux concours, 
Italie 14 % 

BLANCS 

Robertson Winery Chenin Blanc  26
Afrique du sud, fruité et vif, 13.5 % 

Trapiche Vineyard Pinot Grigio 29 
Argentine, délicat et léger, 13 % 

Domaines Paul Mas Côté Mas Blanc   31 

Méditerranée 
France, fruité et vif 12.5 % 
(Produit Cellier)  
Dogheria Pinot Bianco Rubicone 

Italie, 12.5 % 40 

& MOUSSEUX 

Mateus, rosé  26 
Portugal, Fruité et doux, 11 % 

Hungaria Grande Cuvée Brut, mousseux  34 
Hungrie, Fruité et vif, 11.5 % 

Fiol prosecco, mousseux  42 

Italie, Vénétie 

 AU VERRE 6 
Demander la sélection à notre personnel 

ROUGE ET BLANCHE 

Coupe    6
Demi-pichet 14
Pichet 22

Smirnoff Ice  7 
Café alcoolisé 10
Brésilien, Espagnol, Irlandais 

Eau  3 
Boisson gazeuse ou eau minérale 3 
Powerade ou jus d’orange  4 
Limonade ou thé glacé maison 4 
Moût de pomme (355 ML) 4 
Régulier ou rosé 

Moût de pomme (750 ML) 15 
Régulier ou rosé 

Vin rouge ou blanc sans alcool 5 
Café, thé, tisane   3

https://www.heineken.com/ca/Heineken-Experience

