Entrees

PM Entrée Tournante

8 Honey Rings

9 Crevettes Popcorn

I2 Pilons de Poulet

I3 Gravalax de Saumon au sapin

13 Salade Betterave

I Bavette en laitue

1% Escargots al’os

1% Nachos Gratiné

14 Risotto Bacon Erable
15 Terrine du moment

16 Tatakide Canard
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4s | 225 I6S / 27
SAUMON FUME & SEUMDMN ATLANTIQUE MAYO A LA GUINMESS & BASILIC
148 | 225 68 / 275
BEOEUF ENGUS AAA HACHE AU COUTEANU MAGRET, QLIVES EALAMATA, HUILE DE TRUFFE
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THOH ALBACORE, MAYD ISAEL I PORTIONS D'ENTREES DE YOTRE CHOIX

ACCOMPAGNEWENTS POSSIBLES:

' SALADE / FRITES CAJUN +18 4 DIGNOWS FRITS «4% § FRITE!® AMESAN +4% POUTINE «5%




LA DRUMMOND 14 4%%
LA BUFFALO 11 7770
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JAMBO AU FOIN 18 77,
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LA MIGNONNE2Z2 7)),

Salades

17§

LAITUE ROMAINE, LARDONS, FORC A LA BIERE, PARMESAN,
CROUTONS GRILLES, VINAIGRETTE DI|OW

18§

LAITUE ROMAINE, CROUTONS, SAUCE CESAR MAISOMN,
POULET GRILLE, TOMATE, CITROM ET BACON

19§

THOW ALBACORE SAIS], HARICOTS VERTS, QEUF CUIT DUR,
DIGNDONS ROUGES,. PATATES GRELOTS, NOIX DE FIN

19§

BAVETTE DE BOEUF. CORHICHOKS, OIGHOMS & CHAMPIGHONS
GRATINES &L SAINT-BERNARD, VIMAIGRETTE BALSAMIGUE ET ERRBLE

L

LA FUMEE 17

Burgers
Sandwichs

LE BROCK

VIAMDE DE BDEUF SUR LE GRILL, SAUCE BBG. BACOH
GIGHONS, LAITUE, TOMATE & FROMAGE SAIMT-BERHARD

EL CHAPO

HAUTS OE CUISSES DE POULET HARINES STYLE CAJUN,
CREME SURE FUMEE, QIGNONS, LARDONS, POIVAONS, ROGUETTE

LE RITCHER

VIANDE DE BOEUF SUR LE GRILL, FROMAGE JAUKE
CORHICHOMNS, BACON, HGNOHS BOUGES. LAITUE, TOMATE & SALCE MAC

LE BUCK

VIANDE DE CERF SUR LE GRILL, BACON, LAITUE
FROMAGE OLD AMETERDAM E EETCHUP AUX FRUITS

GYRO VEGE

PAIN HEAN, HUMMUS MAISON, CHAMPIGMNONS, QIGHGNS
POIVRONSE, LAITUE, SAUCE TATZIKI & FROMAGE DE CHEYRE

GYRO POULET

FAIN HALN, POULET EMINCE, SAUCE TATIIKI, FROMAGE DE CHEVEE,
OLIVES KALAMATA, DIGHONS ET POIYRONS SAUTES. LAITUE ET TDMATES

ACCOMPALNEMENTS

FRITES § SALADE / FRITES CAJUN #15 / OIGHNCING FRITS +45)
FRITES PARIMESAM +45 [ POLITIME «55




STEAKHWUSE

I

SUEUF AdA 3UR LE GRILL , 5&8ULE MAISTNH AL JUS E VIANE BUOEUF AAA CORNICHUN, DGR, GEATINEE ST-HERKRARD
SERVI AWEL FRITES DU SALADE LERWI AVEC FRITES QU SALAD

GEATINEE AU SUIS5E, QIGHON: B CHAMFIGHON: CREMEUX PUREE DE POMME DE TEFR: A LA WODELLE
SERVI AWEL FRITES DU SALADE CHAMPIGHNOHRS SAUVAGES & LEGUMES DU MOMENT



FISH N CHIPS

FILETS DE MOAUE ENAGBES DE TEMPURS & LA BIERE ROUSSE SEAVIS AWEC FRITES, SAUCE TARTASE & SALADE DE CHOUX MAISON
519

MACN CHEESE

MAC H CHEESE SELOM L'IHSPIRATION DU MOMENT
M

ETAGE ASIATIQUE

GUACRMDLE, SEUMTOH MARINE, BADIS, CARDTTES. EDAMAMES, FEVES GERMEES. ADQUETTE & CHIFS WOMH-TCH
519

ORANGE ROUGHY

FILET D'CREKGE ROUGHY CLIT AU BEURRE, FENCUIL BRAISE, REURRE AU CITEOM, CAPRES, ECHALOTES, SERVIE AVEC SALADE DE LEGUMES
513

SMOKY RIBS

COTES LEVEES DE #ORC FLAMBEES & LA LIQUEUR D'HERBES, SAUCE BEG FUMEE MAISON, CASSONADE, SERVIES AVEC FRITES & CHOUX

#1915 28

SAUMON A LERABLE
FILET OE SAUMDK FAAIS SERVIE AVEC FDMMES DE TERRE GRELOTS, MO3IX DE GREMOBLE A L'ERABLE R LEGUMES SAUTES
514



SHORT RIBS

BOUTS DE COTES DE BOEUFS CUITES SOUS VIDE 72 HEURES. SAUCE AU |US DE BOEUF ET
GUINESS. LEGUMES EAAISES, FUREE DE PMME DE TERRE.

517

ASSIETTE TOURNANTE

PLAT SPECIALEMENT CUISINE CHAQUE SEMAIKE SELOM L'IMSPIBATION BE MOTRE CHEF
PH






BAGDAD

CHOCOLAT BLANC & CHOCOLAT NOIR, LIQUEUR DE COGNAC
BISCUIT CROUSTILLANT DE CHOCOLAT CONCASSE

TIRAMISU

BISCUIT TREMPE DANS UN ESP .EEE-Z. CHOCOLAT BLANC & NCIR
MASCARPONE, LE TOUT SERVI EN VERRINE

TARTELETTE AUX FRUITS

FRAISES, BLEUETS, FRAMBOISES. MURES & POMMES
CARDAMONE & MERINGUE SUISSE CUITE




