B4 Menus chauds

Menu # 1 Menu # 2 Menu # 3

« Trio de terrine et confit d'oignons & ¢ Salade de verdure « Salade césar
I'érable « Créme de carotte et gingembre « Créme de carotte et panais au

« Créme de navet et poire « Blanc de volaille grillé dijon et sirop d’'érable

&« Filet de porc aux canneberges et champignons &« Supréme de volaille manchon aux
porio ¢« Pomme de terre « grelot » champignons sautés au Jack

« Riz pilaf aux fines herhes « Légumes étagés au beurre Daniel

« Légumes étagés au beurre « Purée de pomme de terre et panais

« Légumes étagés au beurre

o

Menu # 4
¢ Coupe de micro pousse et mousse
de saumon fume

« Créme de courge butternut grillée a
I'huile de s&zame

& Braize de beeuf 3 |3 bigre noire

« Purée de pomme et épinard zaute

« Leégumes &tages au beurre



