» 4 Repas chauds

Salades
Meslun et tuile de prosciutio
Salade césar
Salade de verdure
Desserts
& Coupe a la mousse aux poires et
caramel
Potages Entrées froides & Crépe farcie au chocolat et coulis aux
+ Carotte et gingembre ¢ Crépe farcie au jambon forét noir ‘fraises
¢« Carotte et panais au sirop d'érable i fromage emmenthal # Ga?teau '?"m ':'-'G'USSE au chocolat
+ GChou fleur &t lait coco au curry ¢ Emincé de duo de tomate et # Gatesu etage aux framboises
¢ Courge butternut grillée a 'huile bocconcini ¢  Paris brest praline sux amandes
d'olive « Plateau de |égumes et trempetie # Petit cake farci au chocolat
+ Poire et navet « Irio de terrines et confit d'oignon
¢« Puois vers a8 la menthe
« Pomme et céleri
+ Thai au curry rouge et poulet
« Tomate et basilic
¢ “elouté de lEgumes



Plats Principaux

Braise de beeuf & la bigre noire

Braiseé de beeuf facon bourguignonne

Mijoté de boeuf aux oignons caramélisés

Escalope de filet de porc au portobello et figues

Filet de porc aux canneberges et porto

Filet de porc en robe de prosciutto avec coulis aux peivrons rouges rotis

Blanc de velaille grillé au dijon et champignons

Poitrine de poulet manchan aux épices fumees et champignons sautés au
Jack Daniel

Foulet & la toscane

Supréme de volaille a l1a créme et moutarde a 'ancienne

Supréme de volaille au brie

Filet de saumon & I'érable et chiplotlé

Fondue chinoise
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Aussi menus chaud et froid sur demande



