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LA CONFRERIE

MENU BOUCHEES

BRUSCHETTA ARANGINIS

Tomates ancestrales, fraises, Du moment
guacamole, menthe, ciboulette,
basilic sur pain multigrain a I'ail grillé

HALLOUMI FRIT

et sauce a la pomme grenade et sriracha 3,50%
PERLES D'0KA 3,50$

Pate a choux au fromage d’oka

bée d’ d ffilées, i
TARTARE DE BEEUF e T
& GRILLED GHEESE 4,50%

Boeuf, persil, ciboulette, estragon,
moutarde de Dijon, pousses de micro A"_Es
mesclun, grilled cheese croustillant au
gouda fumé

CALMARS FRITS 3,50%

Bbqg, Tao ou Nature

TARTARE DE POKE SAUMON s.505 | MINI-POGO DE PORG 3,50%

Saumon, sauce asiatique, yuzu,
sésame, riz infusé a la mangue,
concombre, fraises, coriandre, FISH N GHIPS 3,508
ciboulette, edamames, juliennes de N L . 2
poivron et micro pousses de mesclun Morue, panure a la biere, citron et

Servi dans une feuille de riz soufflée SEES RN

TOMATES & MOZZARELLA MINI-HOTDOG . ss0s
Chorizo doux grillé, pain brioché,

I]I B“FAI.A 3,50% choux chinois, chutney de mais, mayo

Tomates ancestrales, mozzarella, épicée et échalotes francaises frites

basilic, chips de gravlax de saumon,
vinaigrette a la mare, huile de roquette

a I’érable, réd i d i 2\
?nuletriagraeinrée I’;ﬁtlgcl)’ir;le’e sova tpan EENEHM. TA" 3,509%

DUMPLINGS AU SMOKED MEAT . s,s0s | MINI-BURGER POULET PIRI-PIRI 4,505

Gelée de cornichon et créeme de Poivrons marinés, chorizo, laitue,
moutarde fromage et mayo piri-piri

Nous suggérons 6 bouchées/personne pour une formule cocktail
et 13 bouchées/personne pour un repas complet.

** Tous les prix sont + taxes + pourboire/ unité de bouchées
** Minimum de 20 unités / bouchées
** Frais supplémentaires pour le service de traiteur a 'extérieur du restaurant.




