
P O TA G E D U J O U R
***S A L A D E D U C H E F
A R A N C I N I S D U M O M E N T
***H A L L O U M I F R I T
Servi avec sauce piquante aux cerises

***D U O D E P O G O
Recette secrète de notre foodtruck La Queue du Diable

***TATA K I D E T H O N
Servi sur légumes croquants, salade, herbes fraîches et alines du Saint-Laurent

***P E R L E S D’O K A
Boulettes de fromage Oka fondant enrobées d’amandes, servies sur chutney de 
tomate verte 

F I S H N C H I P S
Servi avec frites ou légumes 

B U R G E R P I R I-P I R I
Poulet, chorizo, piment mariné piri-piri, laitue iceberg et mayonnaise Piri-Piri, 
servi avec frites 

P O U T I N E D E S F R È R E S C O N S
Agneau braisé, oignons Tobago, figues sèches, fromage en grains de chèvre  
et sauce Jägermeister

PAV É E D E S A U M O N 
Purée de courge Butternet, Pico di Gallo et légumes du jour 

P O R C C R O U S T I L L A N T
Demi-Jarret de Porc croustillant de chez Gaspor, confiture pomme et camerise,  
purée de PDT et betterave au beurre de carvi

TA R TA R E D E B Œ U F
Cœurs d’artichauts, parmesan, échalote française, persil, ciboulette et huile d’olive 

TA R TA R E D E S A U M O N
Concombre, sauce tartare, coriandre, câpres frites, citron, ciboulette et 
échalotes françaises

R I S O T T O V E G A N
Champignons sauvages, «bœuf» éffiloché de protéine de soya et crème végétale

Whippets maison, churros fondants aux patates,  
coulis maison et crème glacée, servis sur plateau

«Quand l’appétit va, tout va.» 
- Obélix -

MENU BISTRO/PUB
3 services 35$/personnes ou 4 services 45$/personnes

(Taxes et service non-inclus)

2ième E N T R É E S + 10$

P L AT S

1ere E N T R É E S

D E S S E R T


