Menu

* Nos prix sont sujet 8 changement sans préavis

Chef. Dominic Brisson
Sommeliére: Samie Pepin
Entrées
Potage du moment
Frites L Aparté

Verdurette
Salade mixte, fomates censes, parmesan ef vinaigrefte au balsamique

Crevettes Tempura et mayo wasabi (3)

Salade d'épinards
Epinards, fomates cerise, pacanes caramélisées 3 Férable, prosciutto croustillant,
fromage de chevre ef vinaigretfe d'oignons caramelises au vin rouge

Pétoncles flambés au whisky et croquants de lardons

Carpaccio de filet mignon de bozuf 1855
Roguette, huile de truffe, noix de pin, fomates séchées el parmesan

Poutine bacon et cignons, sauce aux 3 poivres

Burger de beeuf L' Aparté 19 - Exira Boulette 2 50%
Portobeflos, chips de prosciutto, oignons confits, cheddar ef sauce BBQ)

Fish & Chips avec panure maison a Ia biére des Mille-lies 21

Sandwich a [a Bavette de boeuf 22
Porfobello, cheddar, oignons caramélisas, mayo épicée ef nofre sauce BBQ

Linguini PFomodoro et basilic 17

Linguini aux cing Champignons 23 - Extra filet mignon 10%
Porfobellos — Pleurafes — Paris — Cépes - huile de Truffes, parmesan

Salade asiatique de Tataki de thon, vinaigrette a la mangue 25 - végé 16%

Linguini aux fruits de mer 29
Crevetfes, pétoncles, sauce rosee

Bols Poke 26 - Vége
22 - Saumon
24 - Thon

Morue poélée 26
Beuwrre noisette, oignons marinés el cpres, senvie avec légumes du marche

Tartare de saumon 27 - Avec frites maison, extra 3%
Senvi avec salade de bokchoy epicée

Tartare de bosuf 27
Send avec frites maison

Steak de thon mi-cuit
Thon Yellowfin en crodte de pistaches, wafu maison servi avec fombée de bokchoy
ef pleurotfes a Fail confit

Bavette de beeuf & 0z Premium Black Angus AAA certifié 1855
Pleurofes et porfobellos déglaces & la Biére rousse des Mille-lles, verduretfe ef frites
maison

Filet mignon Premium Black Angus AAA certifie 1855
Cheddar fort, oignons caramélises au vin rouge, sauce au Porlo, léequmes du marché
ef frites maison

Assiette du Termoir
CFain baguette, fromages du Quebec, rillefte de canard, oignons marinés, moutarde
maison, noix, olives ef 5aUCiss0ons

Pizzas fines

4 Fromages
Sauce fomate, basilic, mozzarella, parmesan, chevre et brie

Prosciutto
Sauce tomate, prosciutio, olives noires, mozzarella, roguette, huile de truffe et
panmesan

Les 3 Petits cochons

Sauce tomate, ail, basilic, prosciutto, salami Hongrois,
pancelta, cignons caramélisés, fomales séchées, mozzarella,
blewu, chévre, huile piquante

La Mignonne
Sauce tomate, mozzarella, filet mignon, oignons, champignons, epices & steak;
sauce BBQ) maison

Petit croustillant au sucre a la créme

Gdteau vanille et rhum

Reine Elisabeth

Les Grenades

Mi-Cuit au chocolat noir Belge

Afogato Saint-Créme Espresso, créme glacée a la vanille, Saint-Créme

Martini Tiramisu (Café alcoolisé glace)
Espresso, vodka, Baifeys, Coureur des bois, Frangelico ef créeme fovettée. Un pur

Carte des vins

Carte des vins en imporfation privée aussi disponible en salle a8 manger




