
DES COCKTAILS
vins et alcool
Carte



ET AGAVE
Tequila

U N  P E U  
D E  C U LT U R E

La tequila est l’alcool issu de la distillation d’une seule et unique 
plante qu’on nomme Agave bleue.  

Le Mexique est le principal producteur d’Agave au monde et toutes 
les tequilas de première qualité doivent être systémati quement 
produites et embouteillées au Mexique, dans la ville de Tequila.

Appellation d’origine contrôlée.

Nos Tequilas se degustent comme un bon scotch!  
À essayer et à adopter! 

BLANCO
Cette Tequila est jeune, car elle est obtenue directement après la seconde dis-

tillation. Bon nombre de connaisseurs la préfèrent car son goût est plus pur.

REPOSADO
Cette Tequila est vieillie dans des barils de chêne pendant une période  
d’au moins 2 mois. Son goût est légèrement plus ‘‘suave’’ que la blanco  

et c’est aussi la plus consommée au Mexique.

AÑEJO
Cette Tequila est vieillie dans des barils de chêne pendant une période d’au 

moins 12 mois. À déguster lentement pour en apprécier tous ses arômes. 
 

EXTRA AÑEJO
Cette Tequila est vieillie dans des barils de chêne pendant une période d’au 

moins  36 mois.   
À déguster encore plus lentement pour savourer chaque gorgé!

IL EXISTE 3 CLASSES  
DE TEQUILA

AFIN D’APPRÉCIER LES DIFFÉRENCES  
ENTRE CHACUNE DES CLASSES, NOUS VOUS INVITONS  

À DÉGUSTER NOTRE PLATEAU DE TEQUILA.
½ OZ DE CHACUNE DES CLASSES DE TEQUILA VOUS EST SERVIE.

Informez-vous auprès de notre personnel pour mieux déguster  
et apprécier votre expérience gustative, parce qu’une tequila,  

c’est bien plus qu’un simple « shooter » !



POR FAVOR
Tequila

B L A N C O

Tradicional                          6 $
Serpiente                       6 $
Lunaazul                              6 $
1800                                          6 $
Tromba                                  8 $
Corralejo                        8 $
Casaamigos                      8$
Siempre                          8 $
Tristan                             9 $

R E P O S A D O

Jimador                           6 $
1800                                  7 $
Arango                             7 $
Tradicional                     7 $
Milagro                           8 $
Corralejo                        8 $ 
Tromba                            8 $
Herradura                      8 $ 
Tesoro                           10 $
Hora Azul                     10 $
Pasote                           10 $

A U T R E S

Rose 5 $
Patron Cafe 7 $
1800 - Coco 8 $

Pasote                             9 $
Hora Azul                            9 $ 
Tres Generacion         10 $
Tesoro                                 10 $ 
Corzo                             10 $
Patron                           11 $
Don Julio                       12 $
Padre Azul                   15 $
Patron Roca               16 $

Tristan                          10 $ 
Casamigos                       11 $ 
Tres Generacion        11 $
Casamigos                      11 $
Tesoro                            12 $   
Rocado                          12 $
Excellia                         12 $
Patron                           13 $
Don julio                       15 $
Corzo                                   16 $ 
Padre Azul                   17 $
Patron Roca               18 $



PLATEAU DE  
DEGUSTATION

A Ñ E J O

Avion                                8 $ 
Jimador                          9 $
Underground               9 $
Hornitos Black         10 $ 
La Serpiente              10 $
Tres Generacion       12 $
Agavita                         12 $

E X T R A  A Ñ E J O

La Serpiente 12 $ 
Don Julio 1942 18 $
Jose Cuervo de la Familia 22 $
Herradura 30 $

M E Z C A L

El Tinieblo 8 $ 
Escorpion Silver 8 $
Escorpion Reposado 9 $ 
Escorpion Extra añejo 13 $
Zacbe Organic 13 $
Enmascarado - Blanco 14 $ 
Bozal - Espadin 15 $
Bozal - Tobasiche 15 $

Serpiente                              12$ 
Tromba                                  13$ 
Tesoro                                     15$
Pasote                                   15$ 
Tres Generacion                16$
Casamigos                           16$
 

Tristan 3 sortes                  16$
3 Patron                                  19$ 
3 Don Julio                             20$
Tristan 4 sortes                 23$
4 Don Julio                             29$ 

Tesoro                               13 $
 Excellia                            14 $
Patron                              14 $
Don Julio                          14 $
Milagro                            14 $
Arrogante                      18 $

VOUS HESITEZ? CRÉER VOTRE PROPE PLATEAU DE DÉGUSTATION  
APPRÉCIEZ LES DIFFÉRENCES  ENTRE CHACUNE DES CLASSES 

 
½ OZ DE CHACUNE DES CLASSES DE TEQUILA VOUS EST SERVIE.



MARGARITAS

POUR UN SUPPLÉMENT  
TOUS NOS COCKTAILS  
PEUVENT ÊTRE FAITS  

AVEC TEQUILA  
AÑEJO OU MEZCAL

POR FAVOR
Cocktail

TOUS NOS COCKTAILS  
SONT FAIT AVEC LA TEQUILA  

REPOSADO 100 % AGAVE

LA CLASICA 8 $ 
GÉANTE 48 $
Jus de lime fraîchement pressé, Tequila Reposado et liqueur d’orange

LA EXPERIENCIA 9 $
Tequila Reposado, liqueur d’orange et au choix : 
Mangue • Fraises • Ananas • Coco • Tamarindo

LA DIFERENCIA (LIME) 12 $
Tequila Añejo, Grand Marnier et au choix : 
Mangue • Fraises • Ananas • Coco • Tamarindo

LA MARGARASOL 14 $
Un mélange de notre populaire Margarita à la lime et d’une Sol renversée !

LA MARGARAXX 14 $
Un mélange de notre populaire Margarita à la lime et d’une XX renversée !



À LA TEQUILA
Cocktail

TOUS NOS COCKTAILS  
SONT FAIT AVEC LA TEQUILA  

REPOSADO 100 % AGAVE

CHARRO NEGRO 8 $
Tequila et coke

MOJITO À LA MEXI 8 $
Tequila, feuilles de menthe, lime et soda 

SUBMARINO 8 $
Tequila submergé dans un verre de bière blonde

ACAPULCO 9 $
Tequila, rhum et jus d’orange

TEQUILA CAESAR DEMANDEZ-LA PICANTE ! 9 $
Tequila, Clamatto, chili piquin, sel de celerie, sauce Worcestershire et jus de lime

PALOMA 9 $
Tequila et liqueur au pamplemousse, sel

PICANTE 10 $
Tequila, jus de lime, salsa picante,concombre et chilli et liqueur d’orange

TOUT INCLUS 14 $
Tequila, rhum, gin, Vodka, liqueur d’orange, jus d’orange, jus d’ananas  
et jus de lime

POUR UN SUPPLÉMENT  
TOUS NOS COCKTAILS  
PEUVENT ÊTRE FAITS  

AVEC TEQUILA  
AÑEJO OU MEZCAL



AVEC ALCOOL
Cocktail

TOUS NOS COCKTAILS  
SONT FAIT AVEC  

DE FRUITS FRAIS

DAIQUIRI 9 $
Rhum avec notre mélange de lime, fraises ou mangue

CUBA LIBRE 8$
Rhum et coke

GIN TONIC 8 $
Gin, tonic et lime 
 

ANANAS MAMA 9 $
Rhum Malibu, Amaretto et jus d’ananas

PIÑA COLADA 9 $
Rhum Malibu,Rhum blanc, ananas et crème de coco 

FRESA COLADA 9 $
Rhum Malibu, Rhum blanc, fraises et crème de coco

GIN CONCOMBRE 9 $
Gin, concombre, tonic et lime

BLOODY CAESAR 9 $
Vodka, clamato, chili piquin, sel de celerie, sauce Worcestershire et jus de lime

MICHELADA DEMANDEZ-LA PICANTE ! 9 $
Bière blonde (XX ou Sol), clamato, chili piquin, sauce Worcestershire et jus de lime  
 

MOJITO CLASSIQUE 9 $
Rhum, feuilles de menthe, lime et soda  
 

AMARETTO COLADA 10 $ 
Rhum Malibu, Amaretto, jus d’ananas, crème de coco 

CHOIX : BLANCHE OU ROUGE

SANGRIA

Verre 7 $
½ Pichet 16 $ 
Pichet 25 $



Bières
M E X I C A I N E

Sol 8 $
XX 8 $
Tecate 10 $
Sceau de 6 (Sol ou XX) 40$

E N  F U T

XX - Blonde 
Belgium moon - Blanche
Richard Red- Rousse 

 

     12oz    20 oz   Pichet

   8$         10$       30$ 
7,5$       9,5$       28$
7,5$       9,5$       28$

Nous sommes fière de vous presenter notre bière exclusive pour nos 
restaurants Agave et Guacamole y Tequila. 

Née d’une fusion d’idées entre la microbrasserie La Memphré de Magog et 
nous. La Mexiquoise est une bière blonde avec 5.5% d’alcool et crée à partir 

d’ingrédients typiques; Maïs, coriandre écorce d’orange. 
Un goût du sud bien de chez nous! 

B I È R E S  M E X I C A I N E S
A R T I S A N A L E S

Mantarraya - Bière noire 4.2%   12 $
Mako 2.0 - Pale Ale 3.4%   12 $
Imperial Stout - Bière noire 9.3%   12 $
Mala Vida - Bière blonde 6.2%   12 $
Lagrimas Negras - Bière noire 10%   12 $
Nox Arcana - Bière noire 9%   12 $

#159 - Golden Ale 6.8% - 750 ml  26 $



vins
B L A N C S

 THREE THIEVES verre  8$     ½L  25$     bouteille  35$
Pinot Grigio • États-Unis

 VILLA MARIA verre  10$    ½L  28$    bouteille  40$ 
Sauvignon Blanc • Nouvelle-Zélande

 ERRAZURIZ MAX RESERVA 34 $ 
Chardonnay • Chili

         L.A. CETTO 40$ 
Chardonnay • Mexique

        COTEAU BOURGIGNON 75$ 
Bourgogne, Burgundy• France

R O U G E S

        L.A. CETTO verre 7 $    ½L 24 $    bouteille 32 $
Petite Syrah • Mexique

 THREE THIEVES                                            verre 8 $    ½L 25 $   bouteille 38 $ 
Pinot Grigio • États-Unis

 GEORGES DUBOEUF 38 $ 
Brouilly • France

 PAGO DE CIRSUS 40 $ 
Tempranillo, Merlot, Syrah • Espagne

 ERRAZURIZ MAX RESERVA verre 10 $   ½L 30 $   bouteille 43 $ 
Cabernet Sauvignon• Chili 

       GRAN SANGRE DE TORO 45 $ 
Grenache, Carignan, Syrah • Espagne 

 L.A. CETTO 46 $ 
Nebbiolo • Mexique 

         NIPOZZANO RISERVA FRESCOBALDI 48 $ 
Sangiovese et cépages d’assemblage • Italie 

  MUGA RESERVA 48 $ 
Rioja • Espagne 

R O S É

 ROSELINE PRESTIGE 33 $
Cinsault, Grenache, Syrah, Carignan • France

 RAMATO 45 $
Pinot Grigio• Italy



importation
PRIVÉE

R O U G E S

CLOUDBREAK verre 10 $    ½L 30 $  bouteille 50 $ 
Pinot Noir •  États-Unis

RESERVA DEL PUEBLO  50$ 
Torres• Espagne 

LES GRAVES 2017 55 $ 
Cabernet • France 

LA PLANTA 57 $
Tempranillo • Portugal

VALDHERMOSO 2016 60 $ 
Tempranillo • Espagne

LAR DE PAULA RESERVE 70 $ 
Rioja • Espagne

RIBERA DEL DUERO 2015 85 $ 
Tempranillo • Espagne

BEMBRIME 135 $ 
Mencia • Espagne

LA LEPRE verre 12 $    ½L 35$  bouteille 59 $ 
Dolcetto •  Italy 

B L A N C S

CAMINO DE MAGARIN verre  12$     ½L  39$     bouteille  55$
Verdejo • Espagne 
CHABLIS - BIOLOGIQUE 75$ 
Loureiro, Alvarinho • France

M O U S S E U X

VILLA CONCHI        45$
Mousseux • Espagne 

POL ROGER        125$
Champagne • France



Desserts
TOUS NOS DESSERTS  
SONT FAIT MAISON

PASTEL DE TRES LECHES 7 $ 
Gâteau blanc aux trois laits et un soupçon de rhum 
 

PASTEL DE QUESO COCO-LIME 8 $ 
Gâteau du fromage de coconut et lime

PASTEL DE CHOCO-FLAN 8 $ 
Gâteau au chocolat et flan à vanille 
 

CHURROS 8 $ 
Choix de Chocolat ou Caramel

FLAMBÉ À LA TEQUILA 10 $ 
Choix de fruits frais caramelisés et flambés à la Tequila  
accompagné de crème glagée. Fraises • Mangue • Ananas

CAFES 
ALCOOLISES

BAILEY’S 8 $ 
Expresso et Bailey’s

MEXICAIN 9 $ 
Expresso, Tequila et Kalhua

ESPAGNOL 9 $ 
Expresso, Kalhua et rhum brun

CAFÉ TROPICAL 9 $ 
Expresso, rhum Malibu  
et noix de coco 

BRÉSILIEN 10 $ 
Expresso, cognac, Kahlua,  
Grand Marnier

VOUS AVEZ CHAUD ?  
DEMANDEZ  

VOS CAFÉS ALCOOLISÉS  
SUR GLACE !



Breuvages

AGUA DE HORCHATA 
Eau de riz et cannelle

AGUA DE TAMARINDO 
Eau de Tamarindo (fruit exotique)

AGUA DE LIMON 
Limonade fraîche faite maison

AGUA DE JAMAICA 
Eau d’ infusion de fleur d’hibiscus 

AUTRES
CAFÉ, THÉ, INFUSION 3 $
EXPRESSO 4 $
CAPPUCCINO 4 $
CAFÉ AU LAIT 4,5 $
BOISSON GAZEUSE 3,5 $

EAU PÉTILLANTE ESKA  •  petite 4 $  •  grande 6 $
JUS  •  petit 3,5 $  •  grand 4,5 $

C O C K TA I L S  S / A
VIRGIN CAESAR 5 $
MARGARITA 5 $

DAIQUIRI 5 $
PIÑA COLADA 6 $

SANS ALCOOL
J U S  N AT U R E L S  

M E X I C A I N S

verre 5 $  •  ½ pichet 12 $  •  pichet 18 $

MOJITO             6$


