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L'authentique goût du Mexique!

ÉPICÉVÉGÉTARIEN

NACHOS À PARTAGER 
Croustilles de maïs garnies au choix et recouvertes de fromage 

fondu, pico de gallo, laitue et crème sûre. Les nachos sont 
accompagnés de guacamole et de purée de haricots. 

 
FROMAGE .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 1 5   $

PICADILLO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 1 8   $ 
Mélange de boeuf hâché et légumes dans une sauce chipotle.

TINGA.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                   1 8   $ 
Mélange de poulet et oignons dans une sauce chipotle.

VÉGÉ .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 1 9   $ 
Poivrons, oignons, zucchinis, champignons et cactus.

CARNITAS.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   1 9   $ 
Tendres morceaux de porc confit.

CHORIZO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   2 0   $ 
Saucisse mexicaine faite maison.

PASTOR .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 2 1   $ 
Porc mariné dans un mélange de piments et ananas.

COCHINITA .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   2 2   $ 
Porc effiloché cuit sur une feuille de banane.

                         TOSTADA  AU CHOIX 
   Garniture au choix servie sur une tortilla de maïs croustillante 
 
TINGA .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 10  $ 
Un mélange de poulet et oignons dans sauce chipotle  
servie avec purée de haricots garnie de laitue, tomate,  
crème sure et fromage. 
 
PICADILLO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 10 $ 
Un mélange de boeuf haché et legumes dans sauce chipotle 
servie avec purée de haricots garnie de laitue, tomate, crème 
sure et fromage. 
 
CEVICHE.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                              1 2  $ 
Poisson du jour cuit dans le jus de lime légèrement recouvert 
d’une mayonnaise épicée, le tout garni de morceaux d’avocat 
tomate, oignons et de coriandre. 
 
CAMARON .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   1 2  $ 
Mélange de crevettes, oignons, tomates, coriandre et avocats 
dans une sauce tomaté et lime recouverte d’une mayonnaise 
épicée. 
 
DE PULPO.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                             1 5   $ 
Pieuvre sauté à l’ail et piment guajillo légèrement recouverte 
d’une mayonnaise épicée, le tout garni de morceaux d’avocats 
et de coriandre.

Entrées
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COCKTAIL DE CAMARONES 
Mélange de crevettes, oignons, tomates, coriandre 
et morceaux d’avocats servis dans une sauce tomatée  
accompagné de totopos. 
Traditionnel.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                 12 $ 
Concombre.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                  13 $  
Mangue et habanero.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                            14 $ 

CEVICHE
Poisson du jour cuit dans le jus de lime servi avec morceaux 
d’avocats, oignons, tomate,coriandre et accompagné de 
totopos.
Traditionnel .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 12 $ 
Concombre .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                             13 $ 
Mangue et habanero .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 14 $ 

CAL AMARES FRITOS.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                      14 $
Calmars frits accompagnés d’une sauce aux piments chipotles. 

CAMARONES A L A DIABL A.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                  15 $
Crevettes d’Argentine, cuit dans une sauce chipotle et bacón,  
flambé à la tequila, servie sur nid d’avocat. 

AGUACATE RELLENO.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                      15 $
Avocat en moitié, farci de notre fameuse pieuvre préparée 
dans une sauce guajillo servie avec notre vinaigrette maison.

FRIJOLES.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                               8 $
Purée de haricots accompagnée de totopos maison.

PICO DE GALLO Y TOTOPOS .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   8 $ 

NOS GUACAMOLES Y TOTOPOS 
(CHIPS MAISON)

Traditionnel .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                    10 $ 
Concombre .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   11 $ 
Mango et habanero .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  12 $ 

TAQUITOS DORADOS.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                       10 $
Trois (3) tortillas de maïs croustillantes farcies de pommes 
de terre nappées de crème sûre et servies avec pico de gallo,  
laitue et fromage rapé. 

QUESADILL AS .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                          12 $
Trois (3) pâtes de maïs farcies au choix : de fromage,  
de tinga (poulet), de picadillo (boeuf), servies avec  
pico de gallo, laitue, fromage et crème sûre. 

QUESO FUNDIDO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   1 2  $
Un savoureux mélange de fromage et chorizo ou pastor, servi 
avec 2 tortillas maïs. 
Nopales (Cactus) .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . +2$ 

TACOS DE PESCADO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 12 $
Deux (2) tortillas de maïs garnies de poisson panné  
accompagnés de notre délicieuse sauce maison épicée. 
Extra Taco.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . +5$ 

ÉPICÉVÉGÉTARIEN

Entrées

Saviez-vous que la plupart 
de nos assiettes sont sans 
gluten ! Vérifiez auprès de 

votre serveur.



ENSAL ADA JICAMA .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 14 $
Mesclum ,jicama, mangue, coriandre, oignon, tomates  avec 
notre vinaigrette maison : une combinaison de saveurs 
typiquement mexicaines !

ENSAL ADA DE NOPALES .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 15 $
Un délicieux mélange de cactus, tomates, pico de gallo, 
concombres, avocats, coriandre et fromage servi avec notre 
vinaigrette maison.

ENSAL ADA AGAVE 
Un lit de mesclum accompagné de tomates, carottes, 
avocats, concombres, oignons, fromage et lanières  
de tortillas croustillantes. Accompagnée de notre fameuse  
sauce aux piments chipotle.
Végétarienne (Légumes sauté).  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .2 0   $ 
Poulet.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                      2 1   $ 
Crevettes.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                   2 4   $

ENSAL ADA TROPICAL
Fruits de la saison, carottes, avocats, fromage, oignons, 
jicama, poivrons, concombre et tomates déposés sur un nid 
de mélange printanier et accompagnée de notre vinaigrette 
maison.
Végétarienne (Légumes santé).  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .2 0   $ 
Poulet.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                      2 1   $ 
Crevettes.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                   2 4   $

SOPA DE TORTILL A .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                         7 $
Tortillas en lanières croustillantes servies dans un consommé 
de tomates garnies de fromage et de morceaux d’avocat. 

CREMA DE FRIJOLES.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                       7 $
Crème de haricots servie avec coulis de crème sur.

SOUPE DU CHEF.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                          8 $
Aux inspirations de notre chef.
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Soupes et crèmes

Salades



TINGA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                 19 $
Mélange de poulet et oignons cuit dans  une sauce chipotle  
et accompagné de crème sûre. 
 
PICADILLO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 19 $ 
Boeuf et légumes en sauce chipotle et accompagné  
de crème sûre.

CARNITAS .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                           22 $
Tendre morceaux de porc confit et cuits dans une casserole  
de cuivre. 
 
PASTOR .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                              22 $ 
Porc mariné dans un mélange de piments accompagné de 
savoureux morceaux d’ananas.

CHORIZO.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                               22 $
Saucisson mexicain faite maison 
 
TOFU AL PASTOR.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   25 $ 
Tofu mariné dans un mélange d’épices accompagné de 
morceaux d’ananas. 
 
PICADILLO VÉGÉ .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   25 $ 
Soja et légumes en sauce chipotle et accompagné  
de crème sûre.

POULET 
Morceaux de poulet délicatement assaisonnés accompagnés de 
poivrons, oignons grillés, bacon et fromage.
Pour 1 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   19 $ 
Pour 2.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   33 $ 

VÉGÉTARIEN 
Poivrons, oignons, zucchini, champignon, cactus et fromage. 
Pour 1 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   19 $ 
Pour 2.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   33 $

CREVETTES 
Crevettes sautés avec bacon, poivrons, oignons et fromage.
Pour 1 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  24 $ 
Pour 2.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  42 $  

MIGNON DE BOEUF
Filet mignon délicatement assaisonnés accompagnés de 
poivrons, oignons grillés, bacon et fromage.
Pour 1 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   26 $ 
Pour 2.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  45 $

LOS TACOS (5)
Toutes nos assiettes de tacos sont accompagnées de riz, guacamole,  

pico de gallo (salsa mexicaine maison), purée de haricots.

F AJITAS
Nos fajitas sont servies sur une plaque chauffante et sont accompagnées  

de trois (3) tortillas de maïs, de riz et  
DEUX (2) choix parmi les suivants : guacamole - pico de gallo - crème sûre - purée de haricots

Agaverestaurant
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ÉPICÉVÉGÉTARIEN

P lats pr incipaux

Saviez-vous que les 
VRAIS tacos du Mexique 
ne sont jamais mangés 

en coquille dur?



DE SALSA ROJA .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 20 $
Sauce aux tomates rouges, garnies d’oignons, fromage 
 et crème sûre. Au choix : douce - moyenne        - piquante        . 

DE SALSA MOLE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                          24 $
Sauce onctueuse à base de cacao composée d’une variété de 
15 épices, garnies d’oignons et assaisonnées d’une touche de 
sésame. Dmandez un échantillon!

DE SALSA VERDE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                        22 $
Sauce aux tomates vertes, garnies d’oignons, fromage  
et crème sûre. 

ENCHIL ADAS SUIZAS .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 24 $
Trois (3) tortillas de maïs farcies de poulet émincé servies dans 
une sauce crèmeuse aux tomates vertes, gratinées et garnies 
d’oignons rouges. .

COCHINITA PIBIL .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                        24 $
Porc effiloché cuit sur une feuille de banane servie avec riz, 
salade maison, purée de haricots et trois tortillas de maïs 
accompagné d’un mélange d’oignons et habanero mariné.  

MOLE CON POLLO.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                         24 $
Poulet nappé d’une sauce onctueuse à base de cacao, 
composé d’une variété de 15 épices, assaisoné d’une touche de 
sésame et accompagné de deux (2) tortillas de maïs, riz, salade 
maison et purée d’haricots. Demandez un échantillon !

MIXIOTE CARNERO.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                        28 $
Agneau ou canard cuit dans une sauce aux piments guajillos  
et servi avec trois (3) tortillas de maïs accompagné de riz  
et salade maison. 

ARRACHERA .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . (POUR 2) 55 $
Un délicieux mélange de mignon  de boeuf, chorizo, oignons, 
poivrons, fromage et cactus grillés, accompagnées de deux riz,  
deux purées d’haricots, deux guacamoles et de six tortillas de 
maïs.

ENCHIL ADAS
Trois (3) tortillas de maïs farcies de poulet émincé ou légumes sauté servies dans une sauce de votre choix. 

 Les enchiladas sont accompagnés de riz et d’une purée de haricots.

MIJOTÉS
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PESCADO ZARANDE ADO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                   24 $
Poisson basa et légumes cuits en papillote dans une sauce 
mayonnaise épicé servi avec salade maison et riz.

PESCADO A L A VERACRUZANA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .               25 $
Poisson du jour nappé d’une sauce aux olives et câpres 
accompagné de riz et de salade maison. 

POISSONS

CANARD CONFIT .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .  +5 $

PESCADO AL MOJO DE AJO .  .   .   .   .   .   .   . AU PRIX DU MARCHÉ
Poisson du jour entier frit à l’ail accompagné de riz et salade maison

ÉPICÉVÉGÉTARIEN

P lats pr incipaux



V E N D R E D I  1 1 H  À  1 4 H
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ENCHIL ADAS .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                            15  $
Deux (2) tortillas de maïs farcies de poulet émincé servies dans 
une sauce rouge de votre choix: douce - moyenne   - piquante  . 
Les enchiladas sont accompagnées de riz et d’une purée  
de haricot. Garnies d’oignons, feta et crème sûre.
Extra enchilada.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                 + 3 $ 

TACOS DU JOUR .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                         15 $
Cinq (5) tortillas de maïs garnies au choix du chef, servies avec 
riz, guacamole, purée de haricots, pico de gallo. 
Extra taco .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  +2 $ 

PL AT DU JOUR
Informez-vous auprès de votre serveur.

TOSTADAS MIX .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 15 $
Deux (2) tortillas de maïs croustillantes avec purée de haricots, 
picadillo et/ou  tinga, crème sûre, laitue, pico de gallo et 
fromage.  
Les tostadas sont servies avec riz et guacamole.
Choix de ceviche ou crevettes .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    + 2 $ chaque 
Choix de Pieuvre .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .    + 5 $ chaque 

COCHINITA PIBIL .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                       17 $
Porc effiloché cuit sur une feuille de banane servi avec trois 
(3) tortillas de maïs et d’un accompagnement d’oignons 
rouges et de piments habaneros marinée, riz et est servie avec 
purée de haricots et salade du chef.

S O U P E  O U  S A L A D E  I N C L U S  
C A F É  O U  T H É  I N C L U S

ÉPICÉVÉGÉTARIEN

DESSERT DU JOUR .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   +3 $ 
VERRE DE VIN DU JOUR (5OZ) .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  6 $ 
BIÈRE EN FÛT (12OZ) .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  6 $ 

Mid i  e x pr e s s



Agaverestaurant

L'authentique goût du Mexique!

GUACAMOLE Y TOTOPOS
Purée d’avocat servie avec nachos de maïs maison. 
 
TAQUITOS DORADOS 
Trois (3) tortillas de maïs croustillantes farcies de pommes de 
terre nappés de crème sûre, laitue, pico de gallo et fromage 
rapé. 
 
CAMARONES A L A DIABL A.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                  +4 $ 
Crevettes d’Argentine, cuit dans une sauce chipotle et bacon,  
flambé à la tequila, servie sur nid d’avocat.

TOSTADA
Tortilla de mais croustillante avec purée de haricots, poulet 
et/ou bœuf en sauce chipotle. Garnie de laitue, pico de gallo, 
crème sûre et fromage.

ENCHIL ADAS DE SALSA ROJA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .               30 $ 
Au choix :  douce - moyenne - piquante
Trois (3) tortillas de maïs farcies de poulet émincé servies dans 
une sauce aux tomates rouges, garnies d’oignons, fromage  
et crème sûre. Les enchiladas sont accompagnés de riz  
et d’une purée de haricots.

      
MOLE CON POLLO.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                      34 $ 
 
 Haut de cuisse de poulet nappé d’une sauce onctueuse à base 
de cacao, composé d’une variété de 15 épices, assaisonné 
d’une touche de sésame et accompagné de trois (3) tortillas de 
maïs, riz et d’une purée de haricots et salade maison.  

 
 
PESCADO ZARANDEADO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 34 $ 
Poisson basa et légumes cuits en papillote dans une sauce 
mayonnaise épicé servi avec salade maison et riz.  
 
MIXIOTE CARNERO.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 35 $  
Agneau ou canard cuit dans une sauce aux piments guajillos  
et servi avec trois (3) tortillas de maïs accompagné de riz  
et salade maison.  
 
 
PESCADO A L A VERACRUZANA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .               35 $ 
Poisson du jour nappé d’une sauce aux olives et câpres 
accompagnés de riz et salade maison. 

ENTRÉE (AU CHOIX)

PL AT PRINCIPAL (AU CHOIX)

À  PA R T I R  D E  1 7 H
S O U P E  O U  D E S S E R T  I N C L U S  

C A F É  O U  T H É  I N C L U S

CANARD CONFIT .   .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .   .+2$

ÉPICÉVÉGÉTARIEN

CEVICHE.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                              +2 $
Poisson du jour cuit dans le jus de lime servi avec morceaux 
d’avocats, oignons, coriandre et accompagné de totopos. 
 
COCKTAIL DE CAMARONES .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . +2 $ 
Mélange de crevettes, oignons, tomates, coriandre et 
morceaux d’avocats servi dans une sauce tomaté,  
accompagné de totopos.

Tab le d’hôte du so ir



C H O I X  D E  P R O T E I N E S

Agaverestaurant

L'authentique goût du Mexique!

Tous nos bols sont composés de riz, haricots, avocats et maïs

ÉPICÉVÉGÉTARIEN

Mexi-bo ls

C A N C U N

Carottes
Pico de gallo

Radis
Poivrons 
Mangue

Chorizo 
19$

Boeuf haché 
18$

Poulet au chipotle 
18$

Crevettes au  
tamarindo 

20$

Cochinita 
19$

Soja au chipotle 
19$

Tofu au pastor 
19$

NOUVEAUTÉS!!!
NOUVEAUTÉS!!!

V A L L A R T A

Cocombres
Jicama

Coriandre 
Oignon
Ananas


