
B R U N C H S 
H O R T U S
NOS BRUNCHS INCLUENT  un yogourt et granola maison,  
pains de la boulangerie Citron Confit (sans gluten) ,  confiture, 
café f i ltre ou thé.  En format à partager,  pommes de terre 
rattes et fruits bio logiques du Québec. 

		 		 LA POUTINE BRUNCH	 28
Pommes de terre rattes de la ferme Manche de Pelle,  
courges butternut rôties, macreuse de bœuf,  
fromage en grains et cheddar de L’Isle-aux-Grues,  
sauce à l’échalote, œuf sur le plat, bacon croustil lant

		 		 LE SAUMON ROYAL BIOLOGIQUE	 29
Saumon mi-fumé, pain multigrain, œuf de cane poché,  
sauce béarnaise, lactofermentation de daïkon,  
bacon crousti l lant, légumes et bisque de homard

		 		 LA CANE BLANCHE 	 28
2 œufs de cane en omelette aux herbes, champignons  
biologiques de Myconature, légumes, bacon crousti l lant  
et petite salade de la ferme Brin-Nature  

EXTRA cheddar de l’Isle-aux-Grues	 2

		 		 LE QUÉBÉCOIS	 30
Tourtière,  r i l lette de sangl ier,  œuf de cane sur le p lat,  
ketchup de canneberge,  saucisse de pintade au gouda,  
fèves au lard,  bacon crousti l lant 

		 		 EN MEURET TE	 27
Œuf de cane poché dans une sauce au v in rouge,  
champignons du Québec et lardons fumés,  croûton  
de pain au mi l let ,  légumes racines,  bacon crousti l lant

		 		 OH BIO	 27
Bol de smoothie aux cassis et yogourt de brebis,  
granola maison,  espuma à l ’érable,  crêpe,  sauce  
au chocolat Guayaqui l ,  pommes caramél isées

		  CAFÉ À L’ÉR ABLE	 12
Café, crème de whisky à l ’érable, espuma à l ’érable

		  CHOCOLAT CHAUD ET GUIMAUVE MAISON	 6,5
Ganache chocolat au la it ,  espuma à l ’érable

		  REVEILLE MATIN SPRITZ	 15
Vin mousseux Chandon Garden Spritz et jus d’orange

L E S  
E X T R A S

BACON HORTUS		  4
ŒUF DE CANE		  4
FÈVE AU LARD		  4
FROMAGE CHEMIN HATLEY		  5
ESPRESSO OU ALLONGÉ		  2,50
LAT TÉ OU CAPPUCCINO	 TASSE 3	 BOL 4

samedi &  
dimanche
DE 9H30 À 12 H 30

 
D É C O U V R E Z - N O U S

 

 
N O S  PA R T E N A I R E S

  Sans gluten

  Végétarien



B R U N C H S 
H O R T U S
BRUNCH INCLUDES  Yogurt with homemade granola,  
bread from Citron Confit bakery (gluten free), hortus jam,  
fi lter coffee or tea. In shareable dishes, fingerl ing potatoes  
and seasonal organic Quebec fruits. 

		 		 LA POUTINE BRUNCH 	 28
Fingerl ing potatoes, roasted butternut squash, beef scoter, 
L’ Isle-aux-Grues cheddar and cheese curds, shallot sauce,  
sunny-side-up duck egg, crispy bacon

		 	 ORGANIC SALMON	 29
Semi-smoked salmon, oat bread, poached duck egg, béarnaise 
sauce, lacto-fermented daikon, crispy bacon,  
vegetables and lobster bisque

		 		 LA CANE BLANCHE	 28
2 duck eggs omelette with herbs, organic mushrooms  
from Myconature, vegetables, crispy bacon, salad from  
Brin-Nature farm 

EXTRA cheddar “l’Isle-aux-Grues”	 2

		 		 LE QUÉBÉCOIS 	 30
Quebec meat pie “Tourt ière”,  wi ld boar r i l lette,  fr ied duck 
egg, cranberry ketchup, guinea fowl sausage with gouda,  
baked beans,  cr ispy bacon

		 		 EN MEURET TE	 27
Duck egg poached in a red wine sauce,  Quebec mushrooms 
and smoked lardons,  mi l let bread crouton,  root vegetables, 
cr ispy bacon

		 		 OH BIO	 27
Smoothie bowl with blackcurrant and sheep mi lk  yogurt, 
homemade granola,  maple foam, crêpe,  Guayaqui l  
chocolate sauce,  caramel ized apples

		  MAPLE COFFEE	 12			
Coffee,  maple whisky cream, maple foam 

		  HOT CHOCOLATE	 6.5  
WITH HOMEMADE MARSHMALLOW			
Milk chocolate ganache, maple foam

		  SPRITZ WAKE UP CALL	 15			
Chandon Garden Spritz & orange ju ice

E X T R A S
HORTUS BACON		  4
DUCK EGG		  4
BAKED BEANS		  4
CHEESE CHEMIN HATLEY		  5
ESPRESSO OR LONG		  2.50
LAT TE OR CAPPUCCINO	 CUP 3	 BOWL 4

 
A B O U T  U S

 

 
O U R  PA R T N E R S

Saturday  
& Sunday

9:30 AM TO 12:30 PM

  Gluten free

  Vegetarian


