: : D T T B T T ESPECIALIDADES
TRANSFORMEZ VOTRE PLAT EN TABLE D'HOTE

Ylase du jour ou salade « el (salade Cosar +3.) 4 ] J
"olage du jour ou salade du chel (salade César +3.) _I_ 1 .-" Crevettes au beurre dorange et safran., . . . ... . ... ... 20
il ®

Calé, thé ou infusion, . :
dessert Assielle de crevelles SIS s p r P VP EPERERE S AR NFEP D SR NS E 6 .29,
Ala Vaseo de Gama

Moules, crevettes et calmarsd laportugaise . . . ... .. oo h i i oo a e REN

légérement epicé

TAPAS Picuvre 2ri |[EE

: : Calmars grillés © . . . L L e e 2.
RETITII O PREERRIIR - = & o i i i o i s i 0 i iy 8y e R . 10, :
Ananas grillé, oignons, bacon el pois verls Filet de saumon :_fl'i”l.‘ ................................... 24.
Chourigogrillé . . . . ... .. ... ... ;i iecnanannas. .10, Fileldedoréaubeurre. . . . . ... ... ...t enrinnnraea. 2D

Uignons, bacon, champignons, cornichons, poivrons el pois verls Selon la disponibilite

Calmars (fritsougrillés) . . . . .. .. ... . it i e . 4. Pavedemoruegrille. . . . ... ... it in it isan et esas 29

PiPTBEIIEE o o v 6o 9 5 4 088 6 06 60 6@ s Dk AED DON 68 &0 & @ & &3 . 6. Chaudrée de [ruits demer. . . . .. .. .. .. . o i, .. 26

s = o — 5 I"'n"'.."_' lagn 4 -\.. "'.\,'l.\,"'
Fondue aux 5 fromages . . . .. ... ... .. ... ... ... ... 1 /7. 2/10. R T T £ e, R i

Aigneron de Chardevoix, cheddar Perron vieilli 2 ans, Grovere, Mogzarella el Parmesan Carmealenlejana . . . . . . . . v i i i it st v et s s s 45.

\CTas aux crevelles 12 Filet mignon, palourdes fraiches et creveltes

Pelil beignet & la crevelle d Argenline Hisotto aux fruits demer . . . . . . . . . . e 32
Sardines prillfes d BT OAEE]l . s s nscasasssms s s s aw e s o0 10). Cuisse de P el S : x5 o soncspnes bR PRI bR SEEnSE B 14.

Servie avec salade, sauce el [riles

FoRrine e piletportnele. . c s s s o cnw s smmw s @ ® w0 " EEHE LS

Sorvie avee salade. sauce ot frites

|:|'L!'ﬂ'|l—|'HIU|I'.!tF".IUI'“Ig:IIH..--.-...--.-...-..-...-..-....-.-.

Pl pEanlBirilE < s sssscosesruesssnsns saoasE s EsSas . 16, Eligot s el grntyn, ot iTn
Olivesetpainsd lail pratings . . . . . . . . . c i i i it i i i h ot e e et e e e an e 3. N T -
Mives el pains a lail gratines 8 Poulet enlier S [riles. . . . . . . o v it e e s e st e e e e e et e m e e e e .35
FalE AR erllie » s vuaoEs s r s o9 e oM N AN GE DEY TN B F EA N ES 6. ¥ Pour apporler seulemenl***
T i T T e o S R T T E T T 28, Rodisio PO co s i iR F i L E D YRR IS EREI DS TR P OB LU N & (.
Croutons, olives, saumon fume, prosciutto, brie. cipres. oignons ot lomate Baveite, crovettes, poulet portugais, chourico
Avocat larciau homard . . . . . . L L L e e e e e e e e e e e e e e e e [ Plateau chaud pour D i ek e e s s e E s e e e s e e E e et e e s G4,
Salade verte T Calmars grilles, crevelles, poulel portugais, chourico
Bt Ty g Ciles levéesdepore. . ... ... .. .. 100z 24. / avec cuisse 30. / avec poilrine 34.
_ B e e R R 20 oz 3.
Soupe d loignonmoderneauporto . . ... oL oL oo e . 0. _ _ B _ P _ )
: 0l ||n-i~ el Ao |mi*~.|| uites kentement au four pendant de longues beures
' : P : et enrobées de notre délicicuse sauce a cites levees.
H”"”“" ou I“““'I'n"r" dumoment . . ... . e +. Seirvies aveco [rites el salade verte.
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Selon Parrivage ol Finspiration du chel

NOUS OFFROXNS SEULEMENT LE MEILLEUR BOEUF IMSPONIBLE
_ SUR LE MARCHE. CERTIFIED ANGUS BEEF (CAB). SERVIS AVEC RIZ OU FRITES MAISOXN
v S SN v s 46 L3 i BB ERE FE LB EE A B EEEE S8 &4 18. OU PUREE DE POMME DE TERRE, SALADE VERDE OU SALADE CESAR*

Saumen de IAtlantique fumé i froid ol infusé avee de la pulpe de bellerave rouge *EXTRA

latakidepétoncles. . . . . . ... . ... .. o Ll il 1. Contre-filet Angus 10/ 140z . . ... ... ... ... .. 36./42
latakide liletmignon . . ... ... ... .. i 16, Steak pétillant classique 10/ oz . . . .. ... . 38. 7/ 44.
Tataki dethon el proscinito. « « s o s s o s s s e s s oo bW w s o oo 6o m s ws 14, Faux-filet Angus 1407 . . © .. 0oL 44,
Tartare dethonetmangue . . ........ ... i, 15,/ 307 Filet mignon Angus grillé nouveaugenre 702 . .. . . o . oo oo 42,
lartare de pétonclesetavocat . . ... ... ....... .. ... 0., 15. /£ 30.* Foie de veaude laitpodlé . . . .. ... 23,
Tartare de filet mignonethomard . . .. ........ ... ... ..., 6. fF32* (selon la disponibilite)

b It 1 4 1 =3 i
(havelle CANR)

. _ - -

SN AN A S5 Sleak [Tiles & crevelles © . o 0 r n ot e e s e e e e e e e e e e e e e e e 35,
(havielle CAR

Salade de Saumon grillé aux olives Kalamata. . .. ... ..o 0000 L0023 Hacheé de boouf 12 07, . . . . . . . e e e e e e e e e e e e e e e e e e 22

Salade de homard et avocado y, (CAR), vignons frits el sauce crémeuse aux champignons

:"-|:||'|I'_"I I, o HVTOS TOUECS, Capres ol o ariandre

Saladedepienvregrillée . . . .. ... . o e e 2
Oignons rouges, olives Kalamala ot coriandre AV =C=(DIIE AT INIEIVEEEING [ 1St

Salade tataki de thon Frais. . . . . . . . 0 e e e e e e e e e e e e e 22,

Saladedefiletmignon . . . .. oL Lo L L s 24

Salade Césaraupouletgrillé . .. ... o0 00000 oo o oo 19

7 ACCOMPAGNEMENTS.

Pomme de Lerre au [our Brasa
Bacon, creme sure, cheddar, Monlerey Jack, _
SANDITGCHESIREHAMBUR GER'S ciboulelleelbeurre. . . o o o o o o o o o ... .. LB

Salade végélarienne . . . . . . . . . ... e e e e e e e e i

{ :II.IIII|ZII! WNE Sauvaees saulos. AsPICTECS L rill Ges. avocal, MMANELC, [Hlres oL pomimes

Ll =
= o A
SERVIS AVEC NOS SULCLULENTES FRITES MAISON l:d 1 l l{ A b ™
Sandwich au filel mignon ... .. T,

Oignons, champignons, poiveons. cheddar fort, Monterey Jack ot Havarti, grating [}‘lgnﬂﬂﬁ HE.“JI.(E"H = 5 + E 5 B 4+ € 50 5 + 58 2 38 2B & & 3
hl.l].]"l.'ll"'li.l:-.l'l ‘a'I.LI llr:ll.]'lla[l‘.l ) ) ) ) ' ’ B ) : : : ) ) ' ’ : : ' B ) : ) ) ) ‘ ' ' : : B ) ) ) ’ ) ¥ B I:Il.(.-.]..'ll;-‘..u.c. I]]DLI * - L - L] L] L ] ] - L] - L L] L] - ] L] - L ] - n"‘
malade, lomate, mavo, [romage suisse . = i
T . § } (,hem‘l[}]gn{]ﬂ]&: saules. . . . . . . . . . . . . . . .. D,

Oignanes [rils, bacon, champignons, cornichons, mayao, laitoe

couda ot Monterey fack HI'IE" ["I'}I'Idl.l PO & B & & @ B & B & & B B 4 & B & & & & & [-L
T 1T 1 T R ., 3 l"'f‘.‘l{:-l'li,'lt‘g’f,‘ill"ll(:]]ilﬂlf,‘ﬂ“}. e e e e e e +H+

Oigrnens saulos, bacon, sauce bhog maison, tomate, laitue of cheddar fort
.. 10,

. " Langoustines (3) . . . . . .
Il:l:-('l;.ll:lltlul_lim.I‘Jf:l.i-_'_.ljllfl;":I-I.-I'.z.l.|":|‘i..|1|-r-|1. sauce cremeuse a ail, ool i, (:TDTEI.I.EH I.i{_‘;]‘éf".‘i HE[UL'E'E'H L I__I_
LeBigloof . - - - - oo it iie il 2 Foiegraspoéle. ... ................ .8

Aayo epicee, oignons, champignons saules, comichons, Lomale, bacon, . \
Monterey Jack of brie Qucuce de homard de I'Atlantique. . . .. .. .. 20.
lefouletpiri-piri . ...... ...ttt i innncnnceenennnsaslh

Ohigrneens [rils, bacon, champignons saulos, basilic, moutarde de Mijon,
avocal o Harvarli
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A PATE MINCE & MOZZARELLA FRAICHE
Homardetasperges . . ... ............
Dlignans, champignons el poivrons

Filet mignon. . . .

Olignans, champignons, poivrons

T 11 o
Homard, petoncles, crovetles of sauce béchamel

Salchicha italiama . . . . ... ... i akEn N @by
Saucisses porlugaises, champignons, poivrons, mosga el cheddar Torl
Margherita . ... .. L.

Mogza, cheddar, parmyesan, havarti

Portuguesinhia. . . . . . 0 0 0 b o b ke h s e st s e s s e s s s s e s s e ee
saucisses portugaises, bacon, champignons ol oignons

Brasilium . o o & « s ¢ s ¢ 5 & & & & # © 5 # & 9 # 8 # 8 8 8 8 8 68 5 # € £ £+ + &+ b w2 2

Prosciutto, artichauts, huile d'olive, mozza, parmesan el basilic

(rihladinha . . . . . . .. . e ke e e e e e s e e
lomates (raiches, champignons, épinards, huile dolive, [ela el parmesan

Pogo au homard
Homard, pite tlempura a la biére, mayo piri-piri el moutarde de Dijon au miel

HOEERNES

PR IEIET: sz s e e R eSS RINEN RN E INENE I WE W S W 8 W GG
Alafaconburger. . . .. .. .. . 1.

Hache de bocul, bacon, oignons saules el champignons

Reguliere . . . . . . . e e e e e e e e e e e e 14.
Galinha Assado . . . . . . . . . L o e e e e e e e e e e 19.

I"iri-piri. petits pois, oignon, poulel
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Fohaledes, vin blane, crime ol porsil
ARDEreESuper BooK & « s « o 5 s 5 20 0 m 6 5 6 08 @ w8 w w0 0w EE ST 24,

Echalotes, vin blanc, poersil

Pl : sa:sasscunnsnonsnainaiesiRianiERInas R @185 1 & & 00
CrlCe N fH

Moules&frites

B a 18- midi + soir

S

Du dimanche au mercredi

LCette offre est disponible sur tous nos plats de moules,
odTee nhest pas disponible le jour de ks Sainl-Yalontin,
L T dhes Meres of bioveilke de certaing jours [rits,

| —

ACCOMPAGNEMENTS.

Sauce crémeuse aux champignons sauvages
Sauce aux S poivres

Sauce piri-piri

Mavo, poivre et lime

Mavo épicée

EXTRAS

[romage bleu .
(ignons sautes .

Champignons sautes.

I'rites au gratinde Brie. . . ... ......... 6.
Queue de homard . . ... ........... 12

Langrushines |2 c s s s 35606 cespsnee L

|=AB! R E

Fish& Chipp8tealabigre . . . . « v c v s s v s v s s s s mwomsmssn 14,
Sorvi avec nos succulentes friles maison

Allesdepoulet . . .. ... ...... ... ... 10. / 18. / 26.

Piri-piri ou Bullalo (8, 16 ou 24)

Calmars Irils. . . . . . o e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e 14,
Sur salade de laitue el olives Kalamata

Nachosclassiques . . ... .. 14

Cheddar, mozzarella, poivrons rouges, olives Kalamata, tomates. oignons verts,
salsa. creme sure

Choix d'une proleine : Poulel piri-piri ou chourigogrille . ... ... ... .. 0. . +4

BRECMAEES

INe,cafe, t8ane. . « « o o s 5 ¢ 2 5 0 ¢ s s 0 9 5 ¥ v oo a s o wnns 2.50)
Espresso,Espressoallongé . . . ............. ... 0003

CEDDIEEIE « x « @ 5 % &% & 88 & ¥ 6 5 6§ F 8N e N0 O EE Y 4.

LRIB LR v » o v ca v Ew Y Em Sy 8 L AR WY D W 4.

EH=S SEHE 155
Pastéisdenata . . . . . . . L e l.
IFlanc crémeux de speécialileé portugaise
Créme brllée Grand Mamier . . . . .. ... ... ........... s

Manguerovale . . . .. ... i ittt i i e e 8.
Gelato, caramel maison, chocolat el amandes grillees

Brownies « passion » . . . .. .00 e e e e e 8.
Giteau triple tonnerre auchocolat . . . . .. .. ... ... 9.
Stella & Samie cheesecake . . . . . . . . . L oo Lo 10.
Spécialité de chocolatsfins . . . . ... ... ... . .0 (

Sorbel citron, [raises el mUres. . . . . . 0 0 0 v e o e e e e e e e e 9.



